
Voor € 28,95 per persoon kunt u onbeperkt genieten van onze 
kleine gerechtjes. Per ronde kunt u één gerechtje per persoon 
bestellen. Deze vult u in op het invulbriefje.  
Zodra het briefje in het klemmetje zit, wordt deze opgehaald  

en zullen de gerechtjes vers bereid worden in onze keuken.  
Dit arrangement is inclusief nagerechten. Deze zijn zelf te  
halen bij het buffet. 
(Dit arrangement is uitsluitend te bestellen per gezelschap). 

Openingstijden 
keuken
MAANDAG: van 17.00 tot 22.00 uur

DINSDAG: Gesloten

WOENSDAG: van 17.00 tot 22.00 uur

DONDERDAG: van 17.00 tot 22.00 uur

VRIJDAG: van 17.00 tot 22.00 uur

ZATERDAG: van 17.00 tot 22.00 uur

ZONDAG: van 17.00 tot 22.00 uur

Contact
RESTAURANT SJEFKE
Stationsstraat 44-46

5281 GE Boxtel

Tel. 06 - 54 97 26 37 

www.restaurantsjefke.nl

www.facebook.com/restaurantsjefke

Wij rekenen voor kinderen met een leeftijd tot en met 10 jaar € 1,50 per levensjaar. 

Voor verspilling word € 2,50 per gerechtje in rekening gebracht.

Tapas:
   01. Bourgondische champignons
   02. Tomatensoep met gehaktballetjes en crème fraiche
   03. Soep van de dag
   04.  Zalmbonbon gevuld met Noorse garnalen en  

romige dillesaus
   05. Scampi pil pil (in zeer pitte knoflookolie)
   06. Gegratineerde coquille
   07. Krabcocktail met romige whiskysaus
   08.  Rundercarpaccio met honing mosterd dressing,  

Parmezaanse kaas, kappertjes, spekjes en  
pijnboompitjes

   09. Proscuitto met meloen
   10.  Gerookte runder rib eye met een dressing van  

rode wijn 
   11.  Rundercarpaccio met truffelmayonaise,  

zongedroogde tomaatjes en Parmezaanse kaas
   12.  Warme geitenkaas met truffelhoning en walnoten
   13.  Caesar salade met gerookte kip en gerookte zalm
   14.  Kibbeling met ravigotte saus
   15.  Zalmrolletjes gevuld met roomkaas
   16.  Salade van geconfijte eendenbout met truffeldressing
   17.  Wrap met filet americain
   18.  Crushi (krokante sushi) met wasabi en sojasaus
   19.  Quiche van broccoli en wortel
   20.  Gefrituurde brie 
   21.  Scampi’s in een krokant jasje met chilisaus
   22.  Tagliatelle primavera met noorse garnalen en  

cherrytomaatjes
   23.  Loempiaatjes van eend 
   24.  Carpaccio van watermeloen met geitenkaas

   25.  Zalm op een bedje van tagliatelle met kreeftensaus
   26.  Slibtongetje met hollandaise saus
   27.  Kabeljauwfilet met witte wijn saus
   28.  Mc sjef met gebakken ui, champignons en bacon
   29.  Sate van de haas met atjar, kroepoek en uitjes
   30.  Schnitsel met champignonroomsaus
   31.  Varkenshaas met champignonroomsaus
   32.  Kogelbiefstukje met pepersaus

   33.  Spare-rib met knoflooksaus
   34.  Ossenhaas met sjalottensaus
   35.  Ossenhaas op Italiaanse wijze (met pesto en Parme-

zaanse kaas)
   36.  Surf en turf (ossenhaas en scampi met knoflook en 

chili saus)
   37.  Kebabrol met knoflooksaus
   38.  Eendenborst met sinaasappelsaus
   39.  Pulled chicken met een pita broodje
   40.  Varkenshaas medaillons omwikkeld met spek 
   41.  Rundersucade met truffelsaus
   42.  Vegetarische schnitsel met champignonsaus
   43.  Vegetarische hamburger met gebakken ui en cham-

pignons
   44.  Zachtgegaarde buikspek
   45.  Kip Yakitori spiesjes
   46.  Zachtgegaarde runderrib 
   47.  Huisgemaakte stoofvlees

 
KINDERGERECHTJES

   48. Kipnuggets
   49. Mini frikandel
   50. Bitterballetjes
   51. Vissticks
   52. Mini frietje met mayonaise
   53. Mini pizza met knoflooksaus
   54. Poffertjes met poedersuiker

BIJGERECHTEN
   55. Frietjes
   56. Gegratineerde groenten
   57. Rauwkost salade

Heeft u een allergie? Geef het aan en wij houden er  
rekening mee.


