
 DALLA TERRA . . .

Fatto di fette ( Crudo di Parma e Salame ) € 9

ⱱ Grana, pere, noci e aceto balsamico € 10

Insalata Nizzarda ( insalate, tacchino, noci, sedano e vinaigrette senape) € 10

Insalata Mediterranea ( insalate, bufala, tonno, pomodorini, mais e olive ) € 10

Tartare di fassona piemontese € 11

Chianina affumicata alle erbe aromatiche € 11

Arista di maiale in salsa tonnata € 12

Tagliatelle fatte in casa con prosciutto ed erba cipollina € 10

Lasagne della tradizione reggiana € 10

 ⱱ Lasagnette ai funghi porcini e crema tartufata € 10

Tortelli verdi di spinaci e ricotta burro e pancetta € 10

 ⱱ Tortelli di zucca al burro € 10

Rosette al forno € 10

ⱱ Bucatini crema di rucola e verdure di stagione € 10

Tortelli alla “Gianni” € 10

Cappelletti in brodo € 12

Roast beef con patate arrosto € 12

Arrosto del giorno con patate al forno € 14

Luganega alla griglia con patatine fritte € 14

Grigliata mista “Da Gianni” € 16

Tagliata alla Reggiana (grana e aceto) € 16

Costine d'agnello alla griglia € 16

Costata disossata con spinaci aglio, olio e peperoncino € 18

Gnocco fritto con prosciutto crudo, salame e mortadella a 
porzione ( non disponibile sabato sera e domenica a pranzo )

€ 13



. . . AL MARE        

Misto d'insalata fresca di mare € 11

Acciughe “del Cantabrico” con crostini e burro aromatizzato € 11

Gamberetti in salsa rosa € 12

Trittico di Mare ( Insalata di mare, Tartare e Gamberetti ) € 14

Crudità di tonno fresco e salmone € 16

Tartare di tonno e tropea € 16

Gran piatto di Gianni al mare € 20

Spaghetti acciughe, pomodorini, pinoli e pangrattato € 11

Tagliolini fatti in casa gamberetti e zucchine € 12

Lasagnette al profumo di mare € 12

Risotto alla marinara € 12

Tonno scottato all'origano con cipolla caramellata e mandorle € 16

Salmone al sesamo aromatizzato al limone con pure' di spinaci € 16

Gran fritto di pesce, alla Gianni € 18

Branzino con verdure alla mediterranea € 18

Orata con patate al forno € 18

 Piatti Vegetarianiⱱ



LE NOSTRE PIZZE
La Nostra Storia

La storica Gianni ( margherita anni ’70 ) € 5

50 & 50 ( metà calzone e metà margherita con pomodorini ) € 8

Gianni ( pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto e uova ) € 7,5

Le Vegetariane
Verdure grigliate con mozzarella e pomodoro € 7

Rucola con mozzarella e pomodoro € 6

Appetitosa ( pomodoro, mozzarella, cipolla, aglio e peperoni ) € 7

Le Bianche
Siciliana ( olive, acciughe, capperi, pomodoro fresco e mozzarella  ) € 8

Reggiana ( mozzarella, pancetta, parmigiano e aceto balsamico  ) € 8

Trevigiana ( mozzarella, radicchio rosso e scamorza ) € 7,5

Parmigiana ( mozzarella,crudo di Parma,parmigiano e aceto balsamico  ) € 8

Gamberetti e zucchine con mozzarella e pomodoro fresco € 9

Girovagando
Valtellina ( bresaola, rucola, parmigiano a scaglie, mozzarella e pomodoro  ) € 8

Pugliese ( mozzarella, pomodoro e cipolla  ) € 6

Napoli ( mozzarella, pomodoro, acciughe  ) € 6

Romana ( pomodoro, mozzarella, capperi e acciughe  ) € 7

Frutti di mare con mozzarella e pomodoro € 8

Le Classiche
Marinara ( pomodoro e aglio ) € 4,5

Funghi trifolati con pomodoro e mozzarella € 6

4 Stagioni ( pomodoro, mozzarella, funghi, carciofi e prosciutto  ) € 7

Capricciosa ( pomodoro, mozzarella, funghi, carciofi, prosciutto  e salsiccia  )  € 7

Funghi porcini con mozzarella e pomodoro € 7,5

Calzone ( pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto ) € 7,5

Calzone farcito ( prosciutto, carciofi, funghi, pomodoro e mozzarella ) € 8

Spinaci e pancetta con pomodoro e mozzarella € 7

Speciale ( pomodoro, pomodorini freschi, bufala e basilico ) € 7

Speck e gorgonzola con mozzarella e pomodoro € 7,5

4 Formaggi con mozzarella e pomodoro € 6,5

Prosciutto crudo con pomodoro e mozzarella € 8

Tonno e cipolla con pomodoro e mozzarella € 7,5

“Ricordiamo inoltre che in tutte le nostre pizze mettiamo un pizzico di origano” 

Ristorante da Gianni
Coperto € 2,50 

Password WIFI : gianniwifi



LIQUORI & DISTILLATI
Amari € 3,5

“PO' “ di Poli - morbida € 4

“Sarpa” di Poli € 4

“Sarpa ORO” di Poli - barrique € 4

“Amorosa” di Poli € 8

“ANFORA” di Marzadro - morbida € 4

“La Trentina” di Marzadro - barrique € 4

“GIARE” Riserva Marzadro ( Traminer, Chardonnay e Amarone ) - barrique € 5

Grappa di Sassicaia distillata da Poli - barrique € 8

“Single chask” di Clement - RHUM Agricole invecchiato minimo 15 anni € 9

“VSOP” di Clement - RHUM Agricole invecchiato minimo 4 anni € 5

“CHAIRMAN'S RESERVE” di Saint Lucia Distillers - RUM € 5

RON “DIPLOMATICO”  RESERVA EXCLUSIVA € 7

RON “ZACAPA 23 Centenario” € 7

GRAN DUQUE D'ALBA Brandy invecchiato minimo 12 anni € 5

CREMA DE ALBA di Gran Duque d'Alba invecchiato min 17 anni € 5

“XO” GRAN DUQUE D'ALBA Brandy invecchiato minimo 18 anni € 7

POIRE WILLIAMS au Cognac € 5

GLENTLIVET di Gordon & Mac Phail invecchiato 15+ anni € 9

GLEN GRANT J&J. Grant Whisky invecchiato 5 anni € 6

BALLANTINE'S GOLD SEAL invecchiato 12 anni € 6

CAOL ILA Whisky invecchiato 12 anni € 7

LAGAVULIN Whisky invecchiato 16 anni € 7

ARDBEG Whisky invecchiato 10 anni € 7

ROSEBANK DISTILLERY 1991 di  Gordon & Mac Phail € 35

OBAN Scotch whisky invecchiato 14 anni € 7

TALISKER STORM Scotch whisky € 7

Vi invitiamo a dare uno sguardo alla nostra esposizione , sempre piena di nuove
idee ...



I NOSTRI DOLCI

Dolce mattone con la Nostra crema bianca € 6

Amarene fritte e gelato alla crema € 6

Gelato al fiordilatte con lamponi € 6

Soufflè al cioccolato cotto al forno ( circa 10 minuti ) € 6

Semifreddo al croccante con crema calda e pistacchi € 6

Crema inglese con biscotti caldi € 6

Zuppa inglese fatta in casa € 6

Panna cotta speziata ai frutti di bosco € 6

Cheese cake con creme al limone e  frutti di bosco € 6

Mille sfoglie alla crema € 6

Crema mascarpone con torta al cioccolato € 6

Sorbetto al Limone, Caffè o Mela Verde € 4

Vini passiti e dolci naturali 
a calice

Dindarello moscato “maculan” € 4

Torcolato passito “maculan” € 6

Sauternes “chateau les justices’’ € 6

“Per qualsiasi informazioni su sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione
che verrà fornita, a richiesta, dal personale in servizio”

“ La dieta senza glutine non e' una moda “

Vi preghiamo cortesemente di ordinare piatti senza glutine solo se si  necessita veramente di una

dieta priva di glutine . . .  E' una grande forma di rispetto per chi ha davvero questa necessità .

Grazie

Ristorante da Gianni
Coperto € 2,50 

Password WIFI : gianniwifi
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