
A P E R I T I V O  D I  B E N V E N U T O

* 

Fantasia di conchiglie dello Chef:

Polpa di granceola al pepe rosa 

Capasanta gratinata ai funghi porcini 

Gamberetti  con riso al curry

 

 

*

Vitello tonnato alla maniera antica  

con peperoncino dolce ripieno alla ricotta 

 
Agnolotti  casalinghi al  ripieno di carciofi  in crema tartufata

 

Fantasia di pesce di mare su letto di topinambour 

 

Sorbetto

 

 

 

*

 

 

Millefoglie di fi letto di manzo con funghi porcini e crema tartufata 

Patata alla duchessa 

 

Panna cotta agli  amaretti  con gelatina ai fichi e crumble di mandarle

 

 

 

Caffé 

               . . . .e  con l 'anno nuovo . .cotechino e lenticchie

 

       Vini :  Erbaluce di Caluso docg

                  Rigoleto Montecucco Rosso doc

                  Spumate Ferrari Brut

                                                   EURO 100,00 

 

 

 

G R A N  V E G L I O N E  D A N Z A N T E

D I  S . S I L V E S T R O

Ristorante La Veranda 


