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Strettamente legata con il casato Wittelsbach

T dinastia regale den Witrrelshach, oltre ad aver regnaro in Baviera
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Brassata da un principe — Perfetta per un re

Crhre, suw Adeees Reale Prive Lotipold von Bavern coninug laocradizione reale. 51 cora perso-
nalmente di garantive |z birre della Konig Ludwiz Schilosshraveret Kalrenberp affinché ne venga
mantenura nel tenipo Palts qualith ed cocellenze.

Coost corne 1 privwpe, le bame dells Kome Doudwae schlossbraverer Iakenberg sono enche ed

T un carattere fore,

* T lono carattore cocellente & dovuto st molt aan di espenenza dells birrerna ¢ wt imetods
tradizionali di produzione che sono statn madellatd nel corao dei secoli,

* Loy stevnrmma Wittelslach sulle eacliette delle birre ¢ trattaro alls stregoa d riiarchio d qualila
ed ¢ s di P Birra Regale Bavarese” per 1 suol cotsutnatorl,

* La Kimig Tadwig Schlissahranerel Kaltenborge produce e commercia le seguent speciahica di
biarre regall evancss:
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Lua Kénig Ludwig ell proviene dal cuore della
Baviera ¢ ne rappresenta essenza, Coniuga la
qualitd regale con la socievolezza bavarcse. La
fermentazione tradizionale e la consepuente lunga
maturiaone nelle fredde cantine consentono di
ottenere la fragranzy tonda, armoniosa tpiea della
Konig Ludwig Hell.

» Rotonda ¢ ben hilanciata, con gl ingredienti ben
equilibran tra loro.

* Lager dall'aroma puro, pulito e [resco.

» Corposa e leggermente dolee con un sentore di

luppolo.

= (Gradazione aleolica 5.1%.

La Konig Ludwig Hell & 11 tipico esempio di birra
lagrer bavarese, di grande bevibilitd, ma con un

COrpo pleno.

AWARDS

T

Konig Ludwig Hell

I.a Miglior Birra in Europa

La [<omig Ludwig Hell havinto il primo premio al 2010 WORILDD
BEER AWARD come “Miglior Birra Standard d'BEuropa”™ -
di cerio non una piccola impresa quando s1 compete contro le
migliori birre del mondo. Ma non st dovrebbe essere sorprest di
questo riconoscimento, dopo I'incoronazione nel 20009 del primo
premio nella categoria “Migliore del Mondo Dortmunder/
Chiara.” La Konig Ludwig Hell ha vinto 1] premmio grazic al suo
gusto gradevole che € 1l risultato della grande abilita Bavarese di
produzione che fa uso del nughior luppolo locale, di un metodo di
fermentatione tradizionale ¢ di un lungo penedo di deposito che
gl permette di divenire una birra veramente cecczionale.
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Konig Ludwig Hell
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Kénig Ludwig Weissbier

» La speciale fermentazione tende ad

ottenere un sapore mcomparabile.

* Una birra chiara di frumento dal sapore
Fresco e intenso con un'intera gamma i

Arorml fruttatl.

* LIna birra di (rumento partoicolarmente
placevole ¢ intensamente spumeggiante.

» Lavello di Aleool 53.5%.

L.a mighior birra di frumento del mondo

AWARDS

| WORLDY'S BEST
| WHEAT BEER

Nel 2008, Ta Komg Ludwiz Weassbier Chiara ¢ stata
omaggiata del titolo di miglior birra di frumen-
to al mondo, nel campionato tenuto dalla nota rivista
internazonule | Beer of the World®,

La guria ha considerato la Komg Ludwiz Weissbier
il Lprototipo della birra di frumento  bavarese™:
rinfrescante, gustosa ¢ decisamente corposa,
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Konig Ludwig Dunkel.
Birra Regale Bavarese.

Creata dal Prinz Luitpold von Bayern.




Konig Ludwig Dunkel

+ ['na specialita unica di Birra bavarese.

* Fattu con 1l mighor malto oo scuro e il
meglio del luppolo. Delicatamente speziata,
e tipicamente scuri,

+ Ingredient selezionati provenienti dal sud della
Crermama. [l speciale metodo di preparaone
¢ la tipica fondamentale fermentazione fanno di
questa birra qualcosa di impareggiabile.

+ Lavello di Alcoal 5.1%.

Una bivra che rispecchia 1 caratten della Bavaria,
forte, originale, mdipendente ¢ dall'aroma terroso,
insieme all'cleganza della miglior tradizione della
famigrlia reale bavarese. Una birra da pasto oppure

da assaporare da sola. Una birra per intenditori
capact d1 apprezzarne la squisitezza,

Una birra tipica declla Bavaria, prodotta secondo la tradizione della famiglia
Wittelsbacher. La barra scura ha una lunga tradizione in Bavaria. Il princape  Luitpold
di Baviera ha reinterpretato questa birra scura, adattandola al mercato odierno ¢
lacendone di nuovo un trend maker,

Asia beer award 2010

La IKémg Ludwig Dunkel ha vinio la medagha d’argento
all” Asia Beer Awards 2010 in una competizione alla cieca
di birre internazionali. l.a gara s1 € svolta utilizzando calici
senzy  etichette, 1 gudia hanno  attmbuite puntt n
base all'aspetto, all’aroma, alla fragranza ¢ al corpo,
allo sule e alle carattenstiche tecniche, la Kénig

Ludwig Dunkel ha raggiunto un punteggio decisamente
alto in questo tipo di competizione.
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Herb | WARSTEINER Italia

HOME (http://www.warsteiner.it)
(HTTP://WWW.WARSTEINER.DE/IT/)

LA BIRRERIAa
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-RRRGRERESH (HTTP.//WWW.WARSTEINER.IT/LA-NOSTRA-BIRRA/PREMIUM-FRESH/)

HERB (HTTP://WWW.WARSTEINER.IT/LA-NOSTRA-BIRRA/HERB/)

PRODOTTI (HTTP://WWW.WARSTEINER.IT
/LA-NOSTRA-BIRRA/)

WARSTEINER Herb

Doppio luppolo! L' aromatico luppolo proveniente da —
Hallertaue — conferisce a questa pilsener un aroma
equilibrato e un sapore fresco gradevolmente amaro.

Luppolo di qualita

Solo luppolo di qualita! Viene acquistata ed ulteriormente elaborata solo
la tipologia di luppolo in grado di soddisfare gli standard qualitativi
WARSTEINER! La speciale combinazione tra luppolo amaro ed
aromatico sviluppa una componente unica che caratterizza
WARSTEINER HERB.

L'orzo migliore per la produzione di birra

Il malto per la nostra birra derive da orzo di alta qualita — proveniente
da rinomate coltivazioni tedesche, caratterizzate da un clima ottimale e
da ottimali condizioni del terreno.

'acqua

Un'ulteriore ingrediente che conferisce un’elevata qualita € I'acqua.
L'acqua utilizzata per WARSTEINER é particolarmente dolce utilizzata
nella preparazione, e viene estratta dalla fonte dell'imperatore, ovvero
da una sorgente naturale.

Albert Cramer scopri la fonte dell'imperatore al margine del bosco di
Arnsberg, nelle vicinanze dell‘odierno sito produttivo della Birreria. Con
un grado di durezza da uno fino a due gradi, quest'acqua &
particolarmente adatta alla birrificazione. L'acqua dolce della fonte

dellimperatore, che ancora oggi alimenta i serbatoi della Warsteiner
Brauerei, € stata determinante per il successo della nostra Pilsner.

Valori nutrizionali
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