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4 accog&'e i noctro benvenuto con bollicine ervite al tavolo

Hona «S. Hatate 2077

Il noctro <alame
I tonno pina gc’a/[a olio e filo di balcamico
L culaccia di parma

La po/pafta della <Manu>

Il cannolo di uova e bacilico con branz(

a\/“%”'\/o

 ricotto dello chef con bollicine «Drezza>
e fonduta d ccamorza
( garganelli di pasta alluovo con il sughetto i mare

o\/“é”—\/b

Lo dracotto, ,cpea'a/t%d della MARIVA con la po/emfa di Gtoro
l medaglione d vétella con vellutéata i nocé & mandorle con le cue patate «gpecc'a/»
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L nogtra torta al fondente 70% Domori e wa passa con lo zabaione delle feste
profamdzfo alla camella e anice dellato

g compresi; acqua, vini bianco e rosco ¥, S, Martino, Bollicine e Moscato
€ 45,00
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Menit ded pia piccoli.
Il calame, prosctutto cotto e poéoafta
G,argane//c' al gugheto‘o che preferisci,

|a cotoletta di pol/o e le cue patate

I dolce di Natale
Sono comprest; acqua e bibite
€ 25,00

RISTORANTE & RESIDENCE LA MARINA
Via Don A. Bonanomi, 283 - 24030 Pontida (BG) - Tel. +39 035 795063 - lamarinaristotel@gmail.com
www.lamarinaristotel.it
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