
 

RISTORANTE 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
dal 1987 

 

 

 

 

Benvenuto alla Loggia del Chianti. 
 

 

In  questo  angolo  di  Toscana  modellato  dal 
lavoro dell’uomo,  le stagioni ancora hanno un 
ritmo ben definito. 

Il nostro menù racconta di questa terra e dei 
suoi prodotti. 

Da oltre trent’anni ci dedichiamo alla cucina 
che,   per   noi ,è   esperienza   di   conoscenza, 
stagionalità  e  contemporaneità  che  non  può 
prescindere dalla tradizione. 

Scegli dal nostro menù e inizia il tuo viaggio  

nel  gusto,  immerso  nel  cuore  più  verde  del  

Chianti 



 

 

 

ANTIPASTI 

Hors d’oeuvre 
 
 

IL TAGLIERE                                                          €…14,00 
Selezione di salumi del territorio 
Selection of local chianti cured meats and bruscherras 

                                                                                           Allergeni : glutine. 

 

FORMAGGI ERBORINATI GIA’ ABBINATI   E 
PECORINI DI PiENZA                                              €...11,00 
Herb infused chiese, Pienza pecorino and candied fruit 

                                                                                                                                      Allergeni: Deriv. del latte 
 

DI COTTE E DI CRUDE                                    €...15,00 
Tonno di Cinghiale o di Cervo e tartar di  manzo al profumo del chianti 
Slow cooke  Pulled pork of venison +beef tartar 

POLPO CROCCANTE SU CREMA DI MELANZANE 

SAPORITE                                                               €...14,00 
Crispy octopus on a cream of aubergines 

Allergeni: Deriv. del  latte. 
 

FINTO NIDO AL TARTUFO         .          .  .€...11,00 
Mousse di parmigiano, uovo cotto a bassa temperatura ,scaglie di tartufo di  
stagione. 
Parmesan mousse, low-temperature cooked egg, flakes of seasonal truffle. 
Allergeni:: Derivati del latte- 



 

 

 

PRIMI PIATTI 

First courses 
 

TAGLIATELLE DI’GRANI ANTICHI AL RAGU’ 
BIANCO  D’ANATRA €...11,00 
Antique wheat tagliatelle pasta with a Duck ragù  
Allergeni : glutine.  sedano 
 

PICI ALLA CONTADINA              .                       €...12,00 
Pici al ragu’ di manzo,porcini e sbriciolata di salsiccia;  
Pici with a meat  ragù sausage crumbs and porcini 
mushrooms 
Allergeni: Glutine,uova,sedano. 
 

SPAGHETTO AI  DUE LARDI   E POMODORINI 

ROSSI E GIALLI €...11,00 
Spaghetti with two cured lards  and yellow tomato 
Allergeni: Glutine. 
 

FUSILLI AL PESTO AROMATICO €....8,50 
Fusilli with aromatic herbes pesto 
llergeni : glutine. Derivati del latte. 

 

TORTELLI CON RIPIENO  DI  RICOTTA  DI PECORA  

DI  MONTALCINO  E SPINACI NOSTRALI ,BURRO E 

SALVIA 
 €...10,00 
Tortelli filled with fresh ricotta cheese Montalcino and our garden 
Spinach server with butter and sage 

Allergeni : glutine, derivati del latte 
 



 

 

 

 

SECONDI PIATTI 

Main corse with side dishes 

 

 

 

FILETTO DI  MANZO LARDELLATO  GLASSATO 
CON DOPPIO FONDO BRUNO  E SCAGLIE DI 
TARTUFO  DI STAGIONE                                        €..25,00 

Fillet of beef cooke with our cured lard glazedwith  
a rich stock and served with slivers of our seasonal truffle 

Allergeni : glutine. 

GALLETTO  ALLA  CACCIATORA  A MODO MIO  
 €...13,00 

Slow coohed roasted country style rooster  

                                                                                         Allergeni: Deriv. del  latte. 
 
 

CINGHIALE  ALLE MELE €...16,00 
Wild boar cooked with apple 

                                                                                         Allergeni: Sedano,cacao latte, nocciole, glutine. 

BACCALA’   SU  DELICATA DI CECI AL 
ROSMARINO                                                     €...14,00       

Salt  cod fich served on a  delicate chichpea and Rosemary 

Puree  

                                                                                                Allergeni: glutine 

 

 

 



 

 

 

 

DALLA GRIGLIA 

Grilles Meats 
 
 
 

FIORENTINA                             al kg   €...45,00 
 

premium T- Bone Steak; 

 

TAGLIATA DI MANZO  CON SCALOGNO SOTTO  

CENERE SU RISTRETTO DI CHIANTI  

                                                               €...20,00 

Cui staak with a chianti wine reduction served  with  

Blacke ned cinder cooke shallots 
 

                                                                                           Allergeni: 

CARRE’ DI CERVO CON MARINATURA A SECCO  
                                                                                  €...16,00 

 
Rack  of veniso 



 

 

 

 

CONTORNI 

 
 
 
 

PATATE AL FORNO €....5,00 

Roasted potatoes 
 
 

VERDURINE JULIENNE €....5,00 

Yulienne of mixed vegtables  
 
 

SPINACI SALTATI €....5,00 
Sauteed  spinach 
 

FAGIOLI AL FIASCO €...5,00 

Traditional claypot cooked beans 
 

INSALATINA DELL’ORTO €...5,00 
Fresh from our garden 

 

 

COPERTO  €…3,50  
Cover 



 

 

 

 

 

DESSERT 

 
 
 

TIRAMISU’ €....6,00 
 
 

PANA COTTA  FRUTTI DI BOSCO             €....6,00 

 

MOUSSE AL CIOCCOLATO E RUM   €....6,00 
 

CREME BRULEE €....6,00 

 

SEMIFREDDO AL VINSANTO E CANTUCCI 

€....6 00 

 

MILLEFOGLIE CON COTTA DI ALBICOCCHE 

 E RICOTTA AL MIELE  €....6,00 
 

VINSANTO E CANTUCCINI €....6,00



 


