ANTIPASTI
Startes/ En trées/ Vorspeisen

DEGUSTAZIONE DI MARE *

Tasting of different mixed seafood

La degustation des hors- d’oeuvre de Mer
Auswahi verschedener

ZUPPETTA DI COZZE

Sauted mussels in a tomate sauce

La soupe de moules avec sauce tomate
Suppe mit miesmuscheln

ZUPPETTA COZZE E VONGOLE

Sauted mussel and clams in a tomate sauce

La soupe de moules et palourdes avec sauce tomate
Suppe mit mies- und venusmuscheln

MOSCARDINI ALLA DIAVOLA*

Baby octopus with spicy tomato sauce
Les poulpes mignons a la sauce épicée
Baby tintenfisch in scharfer tomatensobe

INSALATA DI POLPO
Octopus salad

Le salad de poulpe
Tinten fischsalat

PESCATRICE ALLA CATALANA
Monk fisch salad with cherry tomatoes and cellery

LA TARTAR DI TONNO CON SOIA E WASABI
Tuna tartar served with soy sauce and wasabi
Le tartare de thon avec sauce soia et wasabi
Thunfisch tartar mit sojaso be und wasabi

CARPACCIO DI PESCE

Filled fresh fish

Le carpaccio de poisson freis
Frisch carpaccio

€20

€13

€15

€14

€15

€15

€16

€16



OSTRICHE
Fresh oysters
Huitres fraiches
Frische austern

MISTO DI SALUMI SARDO

Mixed sardinian cured and cheese
Charcuterie mixted

Gemischter sardischer kase und salame

INSALATA CAPRESE
Mozzarella and tomato salad
La salade caprese

Mozzarella und tomaten salat

CARPACCIO DI MANZO RUCOLA E GRANA

Carpaccio of beef with rocket and parmesan shaving
Boeuf a la roquette et parmesan

Rindfleisch carpaccio mit rucola und parmesan kase

PROSCIUTTO E MELONE
Jambon et melon

Ham and melon
Schinken und melone

CARPACCIO DI BRESAOLA CON RUCOLA E BUFALA
Carpaccio of mied beef and bufalo mozzarella and roquette
Carpaccio de bresaola avec bufalo et roquette

Bresaola carpaccio mit biiffel mit rakete

€4

€16

€10

€15

€14

€15



PRIMI PIATTI
Middie course/ Premieres plats/ Hauptspeise

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO* €16
Mixed seafood spaghetti

Les speghettis aux fruits de mer

Spaghett mit meeresfriichten

LINGUINE ALLE VONGOLE €15
Linguine with clams

Les linguine aux palourdes

Linguine mit venusmuschein

LINGUINE VONGOLE E BOTTARGA €18
Linguine with clams and bottarga

Les linguine aux palourdes et poutargue

Linguine mit venusmuschein und bottarga

RISOTTO DI MARE €18
Mixed seafood risotto

Risotto aux fruits de mer

Meersfrichte risotto

LE TAGLIATELLE AL NERO DI SEPPIA CON COZZE, GAMBERI E CREMA AL TARTUFO €16
Tagliatelle pasta with cuttlefish ink, mussels, prawns and truffied cream

Les novilles avec I’encre de seiche avec moules crevettes, creme de truffe

Schwarze bandnudeln (Gefarbt mit tinte vom tintefisch) mit miesmuscheln, garneles in
truffelcreme sobe

RETTANGOLI DI CERNIA CON VONGOLE E PORCINI €12
Rectangles of grouper with clams and porcini mushroom

Rectangles de mérou aux palourdes et aux cepes

Zackenbarsch rechtecke mit muscheln und steinpilzen

PACCHERI TONNO FRESCO E MELANZANE €16
Fresh paccheri with fresh tuna and aubergines

Paccheri au thon frais et aubergine

Paccheri mit frischem thun fish and auberginenn



LINGUINE ALL’ASTICE €25 caduno (min 2 pax)
Linguine pasta with lobster

Les linguines a I’homard

Schmale bandnudelm mit hummer

LINGUINE ALL’ARAGOSTA €18 all’hg (180 kg)
Lobster linguine

Linguine au hummes

Hummer linguine

CHIUSONI ALLA GALLURESE €12
Pasta with fresh sardinian sausages in a tomate sauce

Gnocchi avec de la saucisse fraiche et la sauce tomate

Ghiusoni (galluresi che spoezialitat nudeln in klébchenform) mit sardischer wurst in
tomaten sobe

RAVIOLI SARDI AL POMODORO E BASILICO €15
Sardinian ravioli stuffed with ricotta in a tomatoes sauce

Ravioli sardi a la ricotta et fromage avec sauce tomate

Sardische ravioli mit ricotta und kase gefiitt mit tomatensobe und basilikum

LASAGNA BOLOGNESE €12
Bologneser lasagne
Lasagna bolognaise



SECONDI DI PESCE
Seafood main courses/ deuxieme/ hauptgericht fischpeisen

PESCATO DEL GIORNO €7 hg
Cath of the day

La péche du jour

Fish des tages

GRIGLIATA MISTA DI PESCE* €25
Grilled mixed seafood

Triomphe de mer grilles

Gegrillte krustentiere

CALAMARI ALLA GRIGLIA* €18
Grilled squid

Calmar grillés

Tintefisch an grill

FRITTURA DI CALAMARI €18
Deep fried squid

Calmars frits

Tintefisch vom grill

GRAN FRITTO MISTO MARE €22
Gran seaside fry

Alevins de bord de mer

Gran seaside braten

TRITTICO DI CROSTACEI* €24
Grilled mixed shellfish

Crustaces grilles

Gegrillte krebstiere und krebstiere am grill

TRANCIO DI TONNO GRIGLIA O SESAMO €20
Grilled tuna steak or sesamo

Le steak de thon grilleés au sesamo

Thunfish vom grill und sesamo



FILETTO D’ORATA IN CROSTA DI PATATE
Golden fillet in potato crust

Filet d’horade en cro(it de pomme de terre
Seebarsch filet in der kartoffel kruste

SPIGOLA DA 400 gr*
Seabass of 400 gr
Loup de mer au 400 gr
Seebarsch und 400 gr

€18

€16



SECONDI DI CARNE
Meat main courses/ viande/ hauptgericht fleischpeisen

PORCETTO AL FORNO CON LE PATATE

Baked suckling pig with potatoes

Cochon de lait cui tau four avec pommes de terre
Gebackenes spanferkel mit kartoffeln

FILETTO DI MANZO

Fillet steak/ filet de boeuf/ rinder filet

e Griglia (grilled, grille, vom grill)

e Pepe verde (green pepper, poivrint vert, griner pfeffer)
e Gorgonzola

e (Cannonau

TAGLIATA DI MANZO RUCOLA E GRANA

Grillet and sliced sirloin steak served with rocket and parmesan shavings
L’entrecotes de boeuf avec roquette et parmesan

Entrecote von rind in streifen mit rucola und parmesankase

ENTRECOTE Al FERRI
Grilled sirloin steak
Entrecote de boeuf grille
Entrecote vom rind gegrillt

LA COTOLETTA
Scaloppe milanese
L’escalope frite

€22

€22

€18

€16

€14



CONTORNI
Side orders/ contours/ beilagen

PATATE FRITTE
French fries/ frites

PATATE AL FORNO

Roasted potatoes

Pommes de terre au four
Kleine kartoffeln aus dem ofen

VERDURE ALLA GRIGLIA
Grilled mixed vegatables
Légumes grillés
Gegrilltes gemiuse

INSALATA DI STAGIONE
Mixed salad

Salade mixte
Gemischter salat

€5

€6

€8

€7



DESSERT
Swett menu

SEMIFREDDO AL TORRONCINO
Chilled ice cream with nougat
Demi-congelé au nougat
Halbgefrorens mit nougat

CREMA CATALANA
La creme catalane

PANNA COTTA
Set cream with topping of your choice

LA SEADAS
Puff pastry filled with fresh cheese deep friend and topped with honey
Blattarteiggefallt mit frishcase frittiert und mit honing garniert

FRUTTA DI STAGIONE
Fresh of the day/ fruit de saison/ saison fruchte

TIRAMISU
Home made tiramisu
Hausgemachtar tiramisu

CREN CARAMEL
Karamell creme
Créme caramel

€6

€5

€5

€6

€6

€5

€5



