SPUMANTI - CHAMPAGNE

SPUMANTI ITALIANI METODO CLASSICO

Franciacorta Bellavista Alma Grand Cuvée €. 48,00
Franciacorta Bellavista Satin millesimato ‘14 €. 60,00
Franciacorta Bellavista Rosé millesimato ‘13 €. 60,00
Franciacorta Ca’ del Bosco Prestige €. 45,00
Franciacorta Ca’ del Bosco Dosage Zero ‘13 €. 60,00
Franciacorta Ca’ del Bosco Satin ‘14 €. 60,00
Franciacorta Rosée Brut Ca’ del Bosco €. 54,00
Franciacorta Ca’ del Bosco Anna Maria Clementi ‘07 €.130,00
Ferrari Perlé ‘13 €. 42,00
Ferrari Perlé Zero (100% Chardonnay) €. 50,00
Ferrari Perlé Rosé ‘13 €. 50,00
Ferrari Ris. Lunelli ‘08 €. 70,00
Ferrari Giulio Ferrari ‘07 €.130,00
Franciacorta Monterossa Brut ‘18 €. 36,00
Franciacorta Monterossa Brut Rosé €. 42,00
Franciacorta Monterossa Brut Satin €. 42,00
Franciacorta Brut Berlucchi ‘12 €. 36,00
Franciacorta Brut Cellarius Rosé - Berlucchi ‘12 €. 42,00
Berlucchi 61 2010 - Nature €. 45,00
Franciacorta Brut 013’ - Biol. - Barone Pizzini €. 36,00
Franciacorta Nature 013’ - Biol. - Barone Pizzini €. 42,00
Franciacorta Rosé 013’ - Biol. - Barone Pizzini €. 45,00
Franciacorta Brut - Cuvée Royal - Marchese Antinori €. 35,00
Franciacorta Blanc De Blanc - Marchese Antinori €. 42,00
Franciacorta Satin - Donna Cora - Marchese Antinori €. 42,00
Franciacorta Rosé - Marchese Antinori €. 42,00
Franciacorta Brut - Cantina Ziliani €. 30,00
Franciacorta Satin - Cantina Ziliani €. 36,00
Donna Catherine Brut Rosé - Fatt. Montechiari €. 45,00
Altemasi Mill.to - Cavit (Trento) €. 30,00
Altemasi Rosé - Cavit (Trento) €. 36,00
Altemasi Pas Dosé - Cavit (Trento) €. 50,00
1870 Grand Cuvée 2012 - Cantina Giorgi €. 30,00
Cruosé rosé 2010 - Cantina Giorgi €. 50,00




VINI BIANCHI

CHAMPAGNE

Moét & Chandon (1/2) €. 35,00

Veuve Clicquot (1/2) €. 40,00

Bollinger (1/2) €. 45,00

Ruinart (1/2) €. 45,00

Paul Goerg €. 50,00

Moét & Chandon €. 60,00

Premiere Cru - Aubry €. 60,00

Veuve Clicquot Brut €. 80,00

Veuve Clicquot Rosé €. 90,00

Louis Roederer €. 80,00

- Gosset €. 80,00

i

"m Bollinger €. 90,00
£

2 Philipponnat Brut €. 80,00

Philipponnat Brut Rosé €.100,00

Ruinart Brut €. 80,00

Ruinart Brut Rosé €.100,00

Ruinart Blanc de Blanc €.100,00

Dom Perignon '06 €.240,00

Cristal Louis Roederer "06 €.250,00




VINI BIANCHI

FRANCIA BIANCHI

ALSACE

Ristorante

Gewdirztraminer ‘15 - Humbrecht €. 36,00
Riesling ‘14 - Humbrecht €. 36,00
Gewdrztraminer ‘12 - Gruss €. 36,00

VAL DE LOIRE

Sancerre ‘17 - Pascal Jolivet €. 50,00
Pouilly Fumé ‘17 - Pascal Jolivet €. 50,00
Sancerre ‘18 - André Vatan €. 40,00
Pouilly Fumé ‘14 - Baron De La Doucette €. 50,00

Baron De L ‘15 Pouilly Fumé - Baron De La Doucette ~ €.120,00

Pouilly Fumé 17 - Chateau De Tracy €. 45,00

BOURGOGNE

Chablis Saint Martin ‘18 - Domains La Roche €. 45,00
Chablis “17 - Bernoit Droin €. 45,00
Chablis ‘15 - Jadot €. 45,00
Puligny Montrachet ‘15 - Jadot 1°* Cru Garenne €.160,00
Chassagne Montrachet ‘16 - Jadot 1 €.120,00
Chassagne Montrachet ‘17 - Latour €.120,00
Miraval Rosé ‘18 - Miraval (Provenza) €. 40,00

Rosé Esprit Gassier ‘18 - Gassier (Provenza) €. 30,00




VINI Rossi

FRANCIA ROSSI

ca Chateau De La Croix ‘16 - Chateau Latour

Ristorante

Bordeaux ‘13 - Tour De Luchey

Beausejour Becot ‘94

Chateaux Haut Brion ‘97 Tere Grand Cru
Grand Cru Classe - Lynch Bages ‘88
Chateaux Lafitte Rothschild ‘97
Chateaux Latour ‘97

BOURGOGNE

Bourgogne Pinot Noir ‘14 - L. Jadot
Bourgogne Pinot Noir ‘13 - Lighier Michelot

AUSTRALIA / NUOVA ZELANDA

Chardonnay Koonunga Hill ‘14 - Penfolds
New Zeeland Sauvignon Blanc ‘18 - Kim Crawford

Bib 28 Shiraz ‘14 - Penfolds

CALIFORNIA NAPA VALLEY

Chardonnay ‘13 - Woodbridge

Chardonnay ‘16 - Robert Mondavi
Pinot Nero ‘11 - Robert Mondavi
Cabernet Sauvignon ‘16 - Robert Mondavi

Zinfadel ‘13 - Ravers Food

™

™

50,00
100,00
200,00

600,00
600,00
900,00
900,00

36,00
48,00

36,00

€. 40,00
€. 60,00

36,00

40,00
40,00
40,00

30,00



VINI BIANCHI

PIEMONTE

Roero Arneis ‘17 (Perdaudin) - Negro €. 30,00
Gavi ‘17 - La Scolca €. 30,00 L;:a
Gavi di Gavi ‘18 - La Scolca €. 45,00
Chardonnay Rossj Bass ‘16 - Az. Agr. A. Gaja €. 90,00
Chardonnay Gaia & Rey ‘16 - Az. Agr. A. Gaja €.260,00
Alteni di Brassica ‘16 (sauvignon) - A. Agr. Gaia €.160,00
Arneis Blangé ‘18 - Az. Vit. Ceretto €. 30,00
LIGURIA
Vermentino ‘18 - Cantine Lunae €. 22,00
Vermentino ‘18 (etichetta nera) - Cantine Lunae €. 26,00
Albarola ‘18 - Cantine Lunae €. 26,00
Vermentino ‘18 Lambruschi €. 30,00
Vermentino ‘18 - Ag. Agr. Terenzuola €. 24,00
Vermentino ‘18 - Pietre del Focolare €. 24,00
Vermentino ‘18 - Giacomelli €. 24,00
Cinque Terre ‘16 - Costa Da Posa €. 28,00
Pigato ‘18 - Cantine Lunae €. 28,00
LOMBARDIA
Chardonnay ‘11 - Ca’ del Bosco €. 80,00

Lio Pinot Nero ‘18 (vinificato in bianco) - Cantina GiOI‘gi €. 22,00

VENETO / EMILIA ROMAGNA

Prosecco Valdobbiadene €. 22,00
Prosecco Valdobbiadene Superiore Cartizze €. 30,00
Lugana 2017 - Bertani €. 28,00
Lugana 2017 - Ca Di Frati €. 25,00
Soave San Vinceno Molin 2016 - Anselmi €. 27,00
Soave 2016 - Bertani €. 30,00




VINI BIANCHI

TRENTINO ALTO ADIGE

Ristorante

La Barca

Muller ‘18 - Villa Vescovile
Pinot Grigio ‘18 - Villa Vescovile
Gewdrztraminer ‘18 - Villa Vescovile

Silvaner ‘18 - Abbazia di Novacella
Kerner ‘18 - Abbazia di Novacella
Gewdirztraminer ‘18- Abbazia di Novacella

Moscato Giallo 17 - Cant. S. Michele Appiano
Miiller Thurgau ‘17 - Cant. S. Michele Appiano
Gewlirztraminer ‘18 - Cant. S. Michele Appiano
Chardonnay S. Valentin ‘17 - S. M. Appiano
Gewdirztraminer ‘17 - S. Valentin - S. M. Appiano
Sauvignon ‘17 - S. Valentin - S. M. Appiano

Miiller Thurgau ‘17 - Cantina di Terlano
Gewdrztraminer ‘17 - Cantina di Terlano

Terlaner “18 - Cantina di Terlano

Quartz ‘17 (Sauvignon) - Cantina di Terlano

Lunare ‘17 (Gewiirztraminer) - Cantina di Terlano

Nova Domus ‘16 (Char-Pinot-Sauv) - Cantina di Terlano

Chardonnay ‘18 - Hofstatter
Pinot Grigio ‘18 - Hofstatter
Gewdirztraminer ‘18 - Hofstatter
Riesling ‘16 - Hofstatter (Mosel)

Gewdlrztraminer ‘18 - Tiefenbrunner
Muller ‘18 - Tiefenbrunner
Feldrmarshall ‘16 - Tiefenbrunner

Chardonnay Villa Margon ‘16 - Lunelli

Moscato Giallo ‘18 - Bio Manicor

Reserve della Contessa ‘15 (Pinot-Chard.) - Bio Manicor
Sophie ‘18 (Chardonnay) - Bio Manicor

Tannenberg ‘18 (Sauvignon) - Bio Manicor

m

m

22,00
22,00
25,00

28,00
28,00

€. 28,00

m

24,00
24,00
28,00
42,00
42,00
42,00

24,00
28,00
30,00
60,00
60,00
60,00

25,00
25,00
28,00
30,00

28,00
24,00

€. 45,00

™

30,00

30,00
30,00
45,00
45,00



VINI BIANCHI

FRIULI VENEZIA GIULIA

Ristorante

Pinot Bianco ‘17 - Villa Russiz €. 30,00
Chardonnay ‘17 - Villa Russiz €. 30,00
Ribolla ‘17 - Villa Russiz €. 30,00
Malvasia ‘17 - Villa Russiz €. 30,00
Friulano ‘17 - Villa Russiz €. 30,00
Sauvignon ‘17 - Villa Russiz €. 30,00
Sauvignon de la Tour ‘17 - Villa Russiz €. 50,00
Chardonnay Grafin ‘14 - Villa Russiz €. 60,00
Sharis ‘18 - Livio Felluga €. 27,00
Sauvignon ‘18 - Livio Felluga €. 30,00
Pinot Grigio ‘18 - Livio Felluga €. 30,00
Chardonnay ‘18 - Livio Felluga €. 30,00
Terre Alte ‘16 - Livio Felluga €. 60,00
Sauvignon ‘17 - Az. Agr. M. Schiopetto €. 36,00
Tocai Friulano Collio ‘17 - Az. Agr. M. Schiopetto €. 36,00
Blanc De Rosis ‘17 - Az. Agr. M. Schiopetto (Tocai - Pinoy €. 30,00
Chardonnay ‘17 Collio - Livon €. 25,00
Sauvignon Blanc ‘17 Collio - Livon €. 25,00
Pinot Grigio ‘17 Collio - Livon €. 25,00
Friulano ‘16 - Livon €. 25,00
Ribolla Gialla - Roncalto €. 30,00
Braide Alte ‘14 - Livon €. 45,00
Ribolla “17 - Volpe Pasini €. 28,00
Pinot Grigio ‘17 - Volpe Pasini €. 28,00

Friulano ‘17 - Volpe Pasini €. 28,00




VINI BIANCHI

FRIULI VENEZIA GIULIA

Ristorante

La Barca

Pinot Bianco ‘17 -

Ribolla ‘17 - Venica

Chardonnay ‘17 - Venica

Sauvignon ‘17 - Venica

Sauvignon Ronco delle Mele ‘17 - Venica
Magnum Ronco delle Mele ‘16 - Venica

Sauvignon ‘17 - Az. Agr. Jerman

Pinot Grigio ‘17 - Az. Agr. Jerman

Chardonnay ‘17 - Az. Agr. Jerman

Vinnae ‘17 - Az. Agr. Jerman

Vintage Tunina ‘16 - Az. Agr. Jerman (Sauv. Chard./Piccolit
Capo Martino ‘15 - Az. Agr. Jerman (pinot Bianco)
Dreams ‘16 - Az. Agr. Jerman (Chardonnay)

Magnum Vintage Tunina ‘15

Ribolla ‘18 - Puiatti
Sauvignon ‘18 - Puiatti
Pinot Grigio ‘18 - Puiatti

Chardonnay ‘18 - Az. Agr. Lis Neris
Sauvignon ‘18 - Az. Agr. Lis Neris

Gris “16 (Pinot Grigio) - Az. Agr. Lis Neris

lurosa Chardonnay ‘16 - Az. Agr. Lis Neris
Picol Sauvignon ‘16 - Az. Agr. Lis Neris

Lis “14 - Az. Agr. Lis Neris (Pinot Grigio/Chard./Pinot)
Confini ‘15 - Az. Agr. Lis Neris (GewurzuRiesling)

Malvasia Istriana ‘16 - Vie De Romans
Vietris Sauvignon ‘16 - Vie De Romans

Chardonnay ‘16 - Vie De Romans
Demissis Pinot Grigio ‘16 - Vie De Romans

Ribolla Gialla ‘18 - | Roncati

Pinot Grigio (Val D’Adige) - Santa Margherita

o

m

™

b b h

30,00
30,00
30,00
30,00
. 50,00
.110,00

30,00
30,00
30,00
30,00
54,00
54,00
54,00

.110,00

28,00
28,00
26,00

28,00
28,00
36,00
36,00
36,00
46,00
46,00

40,00
40,00
40,00
40,00
25,00

24,00



VINI BIANCHI

TOSCANA

Alborico ‘16 - Candia - Az. Agr. Poggi €. 30,00
Montepepe ‘16 (vermentino - Viogner) - Az. Agr. Poggi €. 30,00 N
La Barca
Vermentino ‘17 - Tenuta Palatina €. 24,00
Vermentino ‘17 - Az. Agr. Cima (Ms) Chiave diVolta ~ €. 24,00
Libaio ‘18 (chardonnay) - Ruffino €. 20,00
Montecarlo Bianco ‘17 - Fatt. Buonamico (Lu) €. 22,00
Grattamacco ‘17 (vermentino barrique) - Colle Massari €. 45,00
Vernaccia Falchini ‘17 €. 24,00
Vernaccia S. Gimignano ‘18 - Panizzi €. 24,00
Vernaccia S. Gimignano Ris ‘16 - Panizzi €. 35,00
Pomino ‘18 (Pinot - Chardonnay) - Frescobaldi €. 25,00
Benefizio (Chardonnay) ‘16 - Frescobaldi €. 45,00
Montichiari Oro (Chardonnay) ‘16 - Fatt. Montichiari €. 40,00
Vistamare ‘16 - Ca Marcanda €. 50,00
Vermentino di Bolgheri ‘18 - Antinori €. 28,00
Vermentino ‘18 - Az. Agr. Satta €. 26,00
Bolgheri Bianco Costa Giulia ‘18 - Az. Agr. Satta €. 30,00
Poggio alle Gazze (Sauvignon) ‘17 - Ornellaia €. 60,00
Cabreo La Pietra ‘15 (Chardonnay) - Tenute Folonari €. 45,00
Paleo Bianco ‘17 (Sauv. Chardonnay) - Le Macchiole €. 50,00
Chardonnay ‘17 - Isole Olena €. 50,00
Chardonnay ‘17 (IGT Bio) - Fattoria Capezzana €. 25,00
Trebbiano ‘17 (IGT Bio) - Fattoria Capezzana €. 35,00




VINI BIANCHI

MARCHE - ABRUZZO - UMBIA - LAZIO

Conte Della Vipera ‘16 (sauvignon) - Castello della Sala €. 36,00

S Bramito Chardonnay ‘16 - Castello della Sala €. 30,00
La Barca Cervaro Della Sala “17 - Castello della Sala €. 60,00
Chardonnay Marina Cvetic ‘17 - Masciarelli €. 45,00
Trebbiano Semivicoli ‘15 - Masciarelli €. 36,00
Trebbiano Marina Cvetic ‘17 - Masciarelli €. 45,00
Verdicchio ‘17 - Fazi Battaglia €. 20,00
Passerina ‘17 - Fazi Battaglia €. 20,00
Aurente (Chardonnay) ‘16 - Lungarotti €. 30,00

Torre di Giano (Ris. Vigna Il Pino-Grech.-Trebb.) ‘11 - Lungarotti €. 36,00

Pecorino ‘17 - Villa Medoro €. 20,00
Passerina ‘17 - Villa Medoro €. 20,00
Verdicchio sup.re Castelli di lesi ‘17 - Bucci €. 30,00

CAMPANIA

Falanghina ‘17 - Feudi di San Gregorio €. 22,00
Greco di Tufo ‘17 - Feudi di San Gregorio €. 25,00
Fiano ‘17 - Feudi di San Gregorio €. 25,00
Campanaro ‘15 - Feudi di San Gregorio €. 40,00
Falanghina - Mastroberardino ‘17 €. 22,00
Greco di Tufo ‘17 - Az.Vin. M. Mastroberardino €. 25,00

Fiano ‘17 Radici - Az. Vin. M. Mastroberardino €. 25,00




SICILIA

Etna Bianco ‘17 - Bensanti

Grillo ‘18 - Tenuta Regaleali

Cataratto ‘18 - Tenuta Regaleali

Buonora (Bianco Etna) ‘16 - Tenuta Regaleali
Nozze d’Oro ‘16 - Tenuta Regaleali
Chardonnay ‘16 - Tenuta Regaleali

La Segreta ‘16 - Az. Agr. Planeta
Alastro ‘18 - Az. Agr. Planeta
Chardonnay ‘17 - Az. Agr. Planeta
Cometa ‘17 - Az. Agr. Planeta

Sur Sur - (Grillo) “17 - Donnafugata

Anthilia ‘17 - Donnafugata (Catarratto)
Lighea ‘17 - Donnafugata (Zibibbo)

Vigna di Gabri ‘17 (Ansonica) - Donnafugata
La Fuga ‘17 - (Chardonnay) Donnafugata

SARDEGNA

Vignangena Vermentino ‘17 - Capichera
Lintori Vermentino ‘17 - Capichera
Vermentino Capichera ‘16 - Capichera
Vendemmia Tardiva ‘15 - Capichera

Costamolino ‘18 - Argiolas
Is Argiolas (Vermentino) ‘17 - Argiolas

VINI ROSATI

Scalabrone ‘18 - Antinori

Rosato ‘17 - Az. Agr. Buonamico
Rosato ‘17 - Ca di Frati

Rosato Mearosa ‘18 - Cantine Lunae
Alie ‘18 - Frescobaldi

VINI BIO DINAMICI

Vermentino Il Gaggio ‘17 - Az. Agr. La Frustia Luni (SP)

Guado alla Volpe ‘17 - Az. Agr. La Frustia Luni

27,00

24,00
24,00
26,00
30,00
50,00

20,00
26,00
40,00
40,00

24,00
20,00
27,00
27,00
27,00

40,00
30,00
50,00
70,00

20,00
27,00

28,00
24,00
25,00
24,00
27,00

22,00
22,00

VINI BIANCHI

Ristorante




LE 1/2 BOTTIGLIE

Ristorante

La Barca

Falanghina ‘18 - Mastroberardino (1/2) €. 14,00
Greco di Tufo “18 - Mastroberardino (1/2) €. 14,00
Libaio ‘18 - Ruffino (1/2) €. 12,00
Chardonnay ‘18 - Jermann (1/2) €. 15,00
Sharis ‘18 (Ribolla/Chardonnay) (1/2) - Felluga €. 15,00
Sauvignon ‘18 - Felluga (1/2) €. 15,00
Pinot Grigio ‘18 - Felluga (1/2) €. 15,00
Gewurztraminer ‘17 - Tiefenbrunner (1/2) €. 15,00
Chablis I¢¢ Cru ‘15 - Domain Fevre (1/2) €. 30,00
Cervaro Della Sala ‘17 - Antinori (1/2) €. 36,00
Rossy Bass ‘15 (1/2) €. 45,00
Prestige Franciacorta - Ca del Bosco (1/2) €. 25,00
Franciacorta - Bellavista (1/2) €. 25,00

VINI ROSSI 0,375
Torgaio ‘17 - Ruffino (1/2) €. 14,00
Fichimori ‘17 - La Tormaresca (1/2) €. 14,00
Morellino ‘17 - Morris Farm (1/2) €. 14,00
Pinot Nero ‘17 - Hofstatter (1/2) €. 16,00
Peppoli ‘16 - Antinori (1/2) €. 16,00
Sito Moresco ‘15 - Gaia (1/2) €. 30,00
- Brunello ‘12 - Talenti (1/2) €. 30,00
Tignanello ‘13 - Antinori (1/2) €. 60,00

Sassicaia ‘15 - Tenuta San Guido (1/2) €.130,00
Barbaresco ‘12 - Gaia (1/2) €.110,00




PIEMONTE / VAL D’AOSTA

Barbera D’Asti ‘16 - Negro
Dolcetto d’Alba ‘17 - Ceretto

Sito Moresco ‘13 - Az. Agr. Gaia - Barbaresco
Barbaresco ‘14 - Az. Agr. Gaia

Darmagi ‘06 - Az. Agr. Gaia - Barbaresco (Cn)

Barolo Spers ‘09 - Az. Agr. Gaia - Barbaresco (Cn)

Sori Tildin “96/98 - Az. Agr. Gaia - Barbaresco (Cn)
Costa Russi ‘98 - Az. Agr. Gaia - Barbaresco (Cn)
Barolo ‘13 - Conteisa - Az. Agr. Gaia - Barbaresco (Cn)

Barolo Dagromis ‘15 - Az. Agr. Gaia

Barolo Docg ‘14 - Ceretto
Barbaresco Docg ‘16 - Ceretto

TRENTINO - FRIULI - LOMBARDIA - EMILIA

Bonarda ‘18 - Cantina Giorgi

Lambrusco Marchese Manadora ‘17

Amarone ‘13 - Allegrini

Amarone Valpantena ‘15 - Bertani

Ripasso ‘15 - Bertani

Amarone Classico ‘07 - Bertani

Pinot Nero ‘17 Monterosa (Oltrepo Pavese) - Az. Giorgi

Pinot Nero ‘17 - Hofstatter

Pinot Nero ‘10 - Hofstdtter - Vigna Barthenau

€.

€.

€.

25,00
28,00

60,00

€.280,00
€.240,00
€.280,00
€.360,00
€.360,00
€.300,00

€.100,00

€.
€.

70,00
70,00

20,00
20,00
80,00
70,00
30,00
90,00
27,00

30,00

60,00

VINI Rossi

Ristorante

La Barca




VINI Rossi

La Barca

SIC

BOLGHER| SASSICAIA

B o

I ROSSI TOSCANI

PROVINCIA DI LIVORNO E PISA

Le Difese ‘15 - Tenuta S. Guido
Guidalberto ‘15 (cab. Sauv. Merlot) - Tenuta di S. Guido

Sassicaia ‘15 (Cab. Sauv. Cab. Franc) - Tenuta San Guido
Sassicaia ‘16 (Cab. Sauv. Cab. Franc) - Tenuta San Guido

Le Volte ‘16 - Tenuta dell’Ornellaia
Le Serre Nuove ‘16 - Tenuta dell’Ornellaia

Ornellaia ‘13 - Tenuta dell’Ornellaia
Ornellaia ‘16 - Tenuta dell’Ornellaia

Bolgheri ‘15 - Michele Satta
Sirah ‘15 - Michele Satta
Ris. Piastraia ‘15 - Michele Satta

Bolgheri ‘15 - Le Macchiole
Paleo ‘09 (Cabernet Franc) - Le Macchiole

Grattamacco Rosso ‘16 - Az. Agr. Massari

Promis ‘14 - Ca’ Marcanda (Merlot -Sirah - Sangiovese)
Magari ‘15 - Ca’ Marcanda (Merlot -Sirah - Cabernet)

Rosso di Notri ‘14 - Tua Rita (sangiovese/Cab. Sauv./Merlot)
Giusto di Notri ‘15 - Tua Rita

Masseto ‘14
Masseto ‘15 - Merlot

€. 36,00
€. 60,00
€.280,00
€.250,00
€. 36,00
€. 60,00
€.250,00
€.250,00
€. 30,00
€. 50,00
€. 50,00
€. 30,00
€. 90,00
€. 70,00
€. 35,00
€. 60,00
€. 30,00
€.100,00
€.800,00

€.800,00



VINI Rossi

I ROSSI TOSCANI

PROVINCIA DI SIENA, FIRENZE E GROSSETO

Ristorante

Chianti Classico ‘16 - Fonterutoli €. 36,00 La Barca
Chianti Classico Ris. Ser Lapo ‘14 - Fonterutoli €. 45,00
Nobile di Montepulciano ‘12 - Tenuta Lodola Nuova €. 36,00

Torgaio ‘18 - Tenimenti Ruffino €. 20,00

Modus ‘15 - Tenimenti Ruffino €. 45,00

Ris. Ducale ‘14 - Tenimenti Ruffino €. 45,00

Romitorio Santedame ‘07 - Tenimenti Ruffino €. 50,00

Chianti Classico Peppoli ‘16 - Marchesi Antinori €. 30,00

Bruciato ‘16 - Marchesi Antinori (Doc Bolgheri) €. 36,00

Pinot Nero ‘14 - Marchesi Antinori €. 54,00

Chianti Classico Badia a Passignano ‘10 - Antinori €. 50,00

Tignanello ‘13 Vdt - Marchesi Antinori €.110,00

Gualdo al Tasso ‘12 - Marchesi Antinori €.120,00

Solaia ‘11 - Marchesi Antinori €.300,00

Cabreo Il Borgo (sangiovese - Cabemet) ‘15 - Tenute Folonari €. 50,00

Pomino ‘15 (Pinot Nero) - Frescobaldi €. 30,00
Chianti Classico Nipozzano Ris. ‘15 - Frescobaldi €. 30,00
Lucente ‘16 - Frescobaldi (sangiovese - Merlot) €. 48,00
Montesodi ‘12 - Frescobaldi Chianti Rufina (sangiovese) €. 60,00
Mormoreto ‘15 - Frescobaldi (Merlot €. 80,00
Luce ‘16 (Merlot/ Sangiovese) - Frescobaldi €.140,00
Chianti Classico ‘16 - Riecine €. 45,00
Syrah ‘16 - Micheletti €. 30,00
Carmignano docg ‘12 - Fattoria Capezzana €. 36,00
Ghiaie Della Furba IGT ‘10 - Fattoria Capezzana €. 50,00
Sant’Isidoro ‘16 (sangiovese-Merlot) - Fatt. Sant’lsidoro €. 28,00

Nobile di Montepulciano ‘16 - Boscaroli €. 42,00




VINI Rossi

I ROSSI TOSCANI

Chianti Blu “12 - Fattoria di Lamole
Rosso di Montalcino ‘16 - Casanova di Neri

Rosso di Montalcino ‘16 - Castello di Romitorio
Romito di Romitorio ‘14 (sant'Antimo) - Castello di Romitorio

Chianti Classico ‘14 - Isole Olena
Cepparello ‘13 - Isole Olena

Chianti Colli Senesi ‘15 - Montenidoli

Morellino ‘16 - Morris Farm
Avvoltore ‘15 - Morris Farm (sangiovese/Cabernet - Sauvignon)

Saffredi ‘08 (Cabernet) - Fatt. Le Pupille

Morellino Belguardo Bronzone ‘15 - Mazzei
Morellino di Scansano ‘16 - Col di Bacche

Prugnolo (Rosso di Montepulciano) ‘16 - Boscarelli

MAGNUM ROSSI

Le Difese ‘15 - Tenuta di S. Guido
Gidalberto ‘17 - Tenuta di S. Guido

Bolgheri Rosso ‘15 - Le Macchiole

Bolgheri Rosso ‘15 - Ag. Agr. Satta

Chianti Classico ‘13 - Villa Antinori

Casa e Chiesa ‘15 - (Merlot) - Tenute Lenzini
Bruciato ‘16 (Bolgheri) - Antinori

Tignanello ‘15 - Antinori

Solaia ‘14 - Antinori

€
€
€
€
€
€

€.

€
€

30,00
30,00

30,00
42,00

36,00
90,00

27,00

22,00
50,00

90,00

30,00

24,00

30,00

. 70,00
. 140,00

. 70,00
. 70,00
. 70,00
. 50,00
80,00
.240,00
.700,00



I ROSSI TOSCANI

PROVINCIA DI LUCCA

Montecarlo Rosso ‘17 - Fatt. Buonamico
Rosso di Cercatoia ‘15 - Fatt. Buonamico (sang, Sirah, Cab.)

Casa e Chiesa ‘15 (Merlot) - Tenuta Lenzini
Poggio De Paoli ‘13 (Cab. - Sirah) - Tenuta Lenzini
La Sirah ‘15 (Sirah) - Tenuta Lenzini

Montechiari ‘12 - Fatt. Montechiari
Cabernet “12 - Fatt. Montechiari

Rosso di Palistorti ‘15 - Fatt. Palistorti

PROVINCIA DI MASSA

Montepepe ‘10 - Az. Agr. Poggi (Sirah - Massaretta)
Vermentino nero ‘10 - Az. Agr. Cima

BRUNELLO DI MONTALCINO

Brunello ‘13 - Val di Susa

Brunello ‘14 - Casanova Di Neri

Brunello ‘13 - Poggio alle Mura - Banfi
Brunello ‘11 - Fatt. Greppone Mazzi
Castelgiocondo ‘14 - Marchesi Frescobaldi
Brunello ‘14 - Pian delle Vigne - Antinori
Brunello ‘13 Castello di Romitorio

Brunello Santa Restituita ‘13

. 24,00
. 40,00

. 24,00
. 30,00
. 35,00

. 30,00
. 70,00

. 36,00

. 30,00
. 30,00

. 50,00
. 70,00
. 60,00
. 60,00
. 70,00
. 70,00
. 70,00

. 70,00

VINI Rossi

Ristorante

La Barca




ROSSI DI ALTRE REGIONI

Ristorante

MARCHE - UMBRIA - LAZIO - CAMPANIA

PUGLIA - SICILIA - SARDEGNA

Merlot ‘10 - Az. Agr. Planeta €. 35,00
Santa Cecilia (Nero d’Avola) ‘10 - Az. Agr. Planeta €. 45,00
Costera ‘10 - Argiolas (Cannonau e Cab. Sauvignon) €. 30,00
Re di More (Aglianico) ‘13 - Mastroberardino €. 27,00
Radici ‘09 - (taurasii Mastroberardino €. 42,00
Mille e una Notte ‘08 - Donnafugata €. 70,00
Turriga ‘14 - Argiolas (Ca) €. 90,00
Fichi Mori ‘18 - (Negroamaro) La Tormaresca €. 20,00
Torcicoda ‘13 (Primitivo) (Salento IGT) - La Tornaresca €. 27,00
Rosso del Conte “10 (Nero d’Avola) - Tasca D’Almerita €. 60,00
Rubesco ‘13 - Lungarotti €. 22,00
Vigna Monticchio ‘11 - Lungarotti (Rubesco Ris) €. 50,00
Mediterraneo (Monica Bovale) ‘14 - Vivera €. 27,00
ES “12 (primitivo di Manduria) - AZ. Agr. Fino €. 80,00
JO 12 (Negroamaro) - Az. Agr Fino €. 80,00

BIRRE ARTIGIANALI BIRRIFICIO DEL FORTE

100 Volte Forte - It 0,33 (bianca, speziata) - 4,0 alcool €. 8,00
La Mancina - It 0,33 (dorata, fruttata) - 7,5 alcool €. 8,00

Regina del Mare - 1t 0,33 (rossa, fruttata) - 8,0 alcool €. 8,00




VINI DA DESSERT E DA MEDITAZIONE

Ristorante

Muffato della Sala (0,500) - Marchesi Antinori €. 50,00 _
Vinsanto ‘03 (0,375) - Capezzana €. 40,00 Lq;”l%g
Moscato d’Asti ‘17 - La Morandina €. 28,00
Brachetto d’Acqui ‘16 - Vite Colte €. 30,00
Torcolato ‘13 (0,375) - Maculan €. 40,00
Recioto della Valpolicella “12 (0,500) - Bussola €. 70,00
Diamante (0,500) - Passito di Sicilia €. 36,00
Moscato di Pantelleria (0,500) - Solidea €. 30,00
Passito di Pantelleria (0,500) - Solidea €. 40,00
Passito di Pantelleria (0,375) - Benrye - Donnafugata €. 40,00
Passito di Pantelleria (0,750) - Benrye - Donnafugata €. 70,00
Angialis ‘14 (0,500) - Argiolas €. 50,00
Chateau Gravas ‘15 (0,750) €. 50,00
Chateau Gravas ‘15 (0,375) €. 30,00
Chateau D’Yquem ‘11 (0,375) €. 400,00
Chateau D’Yquem ‘93 (0,750) €.1000,00

Chateau D’Yquem ‘94 (0,750) €.1000,00




VINI BIANCHI

Ristorante

La Barca

FORTE DEIMARMI




