SCHEDA TECNICA

YOGURT LINEA MERANO 5kg
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	PRODUTTORE

	Latteria Soc. Merano Soc. Agricola Coop.
Via Cava, 5 39012 Merano (BZ)

	BOLLO SANITARIO verrà sostituito dal MARCHIO D’IDENTIFICAZIONE

	IT 41/002 CE                                     IT 41  2 CE

	DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

	Yogurt a cucchiaio

	INGREDIENTI

	Yogurt intero bianco
	Yogurt intero

	Yogurt intero alla frutta
	Yogurt intero, preparazione di frutta (zucchero, frutta, aromi)
Le preparazioni di frutta contengono addensanti e correttori di acidità.  Questi non svolgono più una funzione tecnologica nel prodotto finito;  sono quindi da considerare coadiuvanti tecnologici che, a ns. parere, possono non essere indicati in etichetta.
Vedasi Direttiva 2000/13/CE 20 marzo 2000 articolo 6) cifra 4)

	DATI QUID

	Yogurt intero alla frutta
	albicocche
albicocche 6%
fragola
fragola 6%
frutti di bosco
frutti di bosco 6%: 
con more, fragole, lamponi e mirtilli neri in proporzione variabile

	CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE DEL PRODOTTO

	
	materia grassa in %
	pH
	conservanti,
coloranti
artificiali
	allergeni
presenti

	Yogurt intero bianco
	3,7 ± 0,2
	4,0 ± 0,2
	negativo
	latte/lattosio

	Yogurt intero alla frutta
	3,2 ± 0,2
	4,0 ± 0,2
	negativo
	latte/lattosio

	CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE DEL PRODOTTO

	Lieviti
	
< 1 UFC / g 
VDLUFA M 7.7.2

	Muffa
	
< 1 UFC / g 
VDLUFA M 7.7.2

	Germi coliformi
	
< 1 UFC / g 
VDLUFA M 7.2.3

	Germi patogeni
	Listeria sp.
neg / 25 g
AFNOR 12/14-04/05
Salmonella sp.
neg / 25 g
ISO 6579:2002
Staph. Aureus
< 1 UFC / 0,1 g
ISO 6888-2:2003

	Fermenti lattici
	
min. 10,000.000 UFC / g

VDLUFA M 7.16.3 e VDLUFA M 7.9.2

Ammesso che il prodotto venga conservato secondo le indicazioni.

	CARATTERISTICHE REOLOGICHE DEL PRODOTTO

	Yogurt bianco
	Colore
	Naturale

	
	Tessitura
	Fine, omogenea e cremosa

	
	Aspetto
	Liscio e cremoso

	
	Odore
	Tipico, puro, privo di note estranee

	
	Sapore
	Aromatico, fresco

	Yogurt alla frutta
	Colore
	Naturale, secondo il frutto utilizzato

	
	Tessitura
	Fine, omogenea e cremosa

	
	Aspetto
	Cremoso con frutta

	
	Odore
	Fruttato, tipico, privo di note estranee

	
	Sapore
	Aromatico, fresco

	VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 g DI PRODOTTO

	
	energia in kcal/kJ
	proteine in g
	carboidrati in g
	grasso in g

	Yogurt intero bianco
	67 / 279
	4,0
	4,8
	3,5

	Yogurt intero alla frutta
	99 / 419
	3,7
	13,9
	3,2


	CONSERVAZIONE E SCADENZA

	Localizzazione della data di scadenza
	sul coperchio di ogni unità di vendita

	Dicitura della data di scadenza
	giorno e mese, inchiostro nero indelebile, facilmente leggibile

	Scadenza in giorni
	33 giorni alla consegna

	Temperatura di trasporto e stoccaggio
	+ 4 °C – catena del freddo

	CONFEZIONAMENTO Yogurt 5 kg

	Unità di vendita 
	materiale secchiello e coperchio:  PP

	Bancale
	protezione del bancale:  avvolgimento con pellicola


	DATI TECNICI

	Peso netto unità di vendita
	5 kg

	Dimensione unità di vendita
	224 x 224 x 191 ± 2 mm (lunghezza x larghezza x altezza)

	Peso lordo unità di vendita
	5,42 kg

	Unità di vendita per strato
	20

	Strati per bancale
	4

	Unità di vendita per bancale
	80

	Peso lordo bancale (senza legno)
	434 kg

	Dimensione bancale (con legno)
	120 x 80 x 75 cm (lunghezza x larghezza x altezza)

	CODICE ARTICOLO
	DESCRIZIONE ARTICOLO
	Unità DI vendita
	CODIce ean

	
	
	
	

	1048103
	Bianco
	5 kg
	8004893005106

	1048109
	Albicocche
	5 kg
	8004983004705

	1048126
	Fragola
	5 kg
	8004983004712

	1048188
	Frutti di bosco
	5 kg
	8004983004729

	La Latteria Sociale di Merano Società Agricola Cooperativa garantisce che,
	· il prodotto è conforme alle leggi italiane e comunitarie vigenti

· il prodotto fornito corrisponde a questa scheda tecnica

· il cliente viene informato in caso di cambiamenti significativi del prodotto

· il prodotto non contiene ingredienti OGM o materie prime derivanti da organismi 

geneticamente modificati secondo la legislazione vigente

· che il trasporto della merce avviene in condizioni idonee

· esiste un sistema di richiamo prodotti

	La Latteria Sociale di Merano Società Agricola Cooperativa dichiara,
	· di essere in possesso dell’autorizzazione sanitaria con numero di riconoscimento comunitario

· di attuare l’autocontrollo e l’analisi di rischio dei punti critici (HACCP) secondo quanto 

previsto dal Reg. (CE) n. 852/2004
· di essere certificati secondo lo standard IFS Higher Level
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