
pranzo di pasqua  2018 

aperitivo fruttato  di benvenuto 

 

antipasti 

morbido di tapinambur con vellutata di castelmagno calda 

tartare di fassone in citronette e tartufo nero 

il mare in conchiglia al gratin 

 

 

primi piatti 

puntine di maiale bagnate nel vino  e pecorino a condire i paccheri di gragnano 

ravioli di pesce con trito  di gamberi e pioggia di  pesto al basilico 

 

sorbetto al limone o mela verde con calvados 

 

secondi piatti 

capretto sfornato con  dadolata di patate 

gamberoni doppia cottura sfumati alla vernaccia 

 

dessert 

colomba pasquale con crema chantilly  o zabaione  

 

pane  , coperto ,  acqua e caffè 

il costo tutto compreso  , bevande a parte è di €  38,00 

e’ gradita la prenotazione 

 

 



 

 

 

 


