
COOP 1958 NEGRE
merlot, ull de llebre, cabernet sauvignon.

Roig Cirera Madura, dens, de capa mitja alta. Aromes de fruits
vermells acaronats per tocs especiats i avainillats de la criança.
De pas ferm i ample, tanins madurs que impregnen el paladar,
gormands  persisteixen entre el just equilibri de l'aspecte
afruitat i moment secant de roure.

MADUR I AFRUITAT AMB
 MATISSOS DE CRIANÇA.

Edat mitja de vinya 22 anys.
Fermentació per llevats indígenes de la vinya.
Cupatge:
Merlot de les valls del Montsec (450 m. d'alçada)
Ull de Llebre de les valls del Montsec (450 m. d'alçada)
Cabernet Sauvignon de muntanya (650 m d'alçada)
L'anyada 2018 n'hem produït 20.000 ampolles.

2018

TAST

El format cooperativa naix de la

necessitat d'agrupar esforços i

treballar de forma col.lectiva per tal

d'assolir objectius comuns més grans

i amb més força que de forma

individual.

L'etiqueta, la marca COOP 1958

parla molt dels nostres orígens els

quals ens sentim orgullosos.

COOP 1958 NEGRE

Cupatge de varietats autòctones i

varietats anomenades foranes,

algunes plantades als anys 80,

completament adaptades a l'entorn.

Varietats que parlen Montsec.

Merlot , Ull de Llebre, (Cabernet

Sauvignon (amb una petita part de vi

de criança.


