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GLI ANTIPASTI

-Antipasto Misto

Piatto composto da 6 assaggi di pesce*, il tutto cucinato secondo
le tradizioni del posto.

Gli assaggi variano giornalmente in base al periodo,

al pescato del giorno ed alla fantasia dello Chef.

-Antipasto Crudite

Selezione di pesce crudo abbattuto e servito al naturale.

Lantipasto varia in base al periodo ed alla disponibilita del pescato.

In genere comprende: gambero rosso di Mazzara, gambero bianco locale,
scampi, filetto di pesce, tartare di pesce del giorno e frutti di mare.

- Antipasto all’italiana

- Insalata di polipo

- Cocktail di gamberi freschi

- Carpaccio di pescespada locale

I PRIMI

-Ravioli ripieni di spatola in vellutata di zucchine e granella di pistacchio
- Gnocchi al cartoccio con pescespada, cozze e zafferano
- Paccheri alla ghiotta di pescespada (pomodori, capperi ed olive)
- Maccheroncini calabresi con vongole, alici, pesto e scorzetta di limone
- Scialatelle al gambero rosso e pomodoro “pachino”
- Linguine al pesto di pistacchio e tartare di gambero rosso

- Spaghetti ai ricci
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I SECONDI

- Pepata di cozze €12,00
- Involtini di pescespada gratinato alla griglia o alla ghiotta €13,00
(con pomodoro, capperi ed olive)
- Calamaretti* ripieni alla griglia € 13,00
- Calamaretti ripieni cucinati con pomodoro pachino e gambero rosso € 14,00
- Frittura di paranza € 14,00
- Frittura mista* € 14,00
- Filetto di pesce San Pietro gratinato alle mandorle €14,00
- Soute di vongole € 15,00
- Trancio di pescespada alla griglia €16,00
- Trancio di pescespada al pepe verde, limone e menta fresca €16,00
- Gamberoni o scampi* alla griglia o gratinati al forno €17,00
- Pesce del giorno € 5,00/etto
- Aragosta alla griglia o alla catalano €130,00/Kg
CONTORNI
- Insalata verde € 3,00
- Carote alla giulienne € 3,50
- Rucola €350
- Insalata mista (radicchio, lattuga romana, carote, mais) € 4,50
- Pomodoro e cipolla di Tropea € 4,50
- Verdure alla griglia € 5,00
- Patatine fritte* € 4,00
DESSERTS
- Sorbetto al limone €350
- Gelato alla vaniglia € 3,50
- Sgroppino (gelato al limone, prosecco e limoncello) € 3,50
- Frutta di stagione € 3,50
- Tartufo artigianale di Pizzo € 4,00
- Dolce della casa € 4,00
- Cannolo “scigghitano” € 4,00

*prodotto che in base al periodo ed al pescato potrebbe essere surgelato.

N.B.: I NOSTRI PIATTI CONTENGONO ALLERGENI, VI PREGHIAMO DI COMUNICARE AL
PERSONALE DI SALA EVENTUALI INTOLLERANZE, AL FINE DI ESSSERE CONSIGLIATI E SEGUITI

NELLA SCELTA DELLE PORTATE.




Vna prerta incastonata
nell incantevole Chianalea
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salsedine e Leco di un
amore kyye%c/amm st %mc/cz%a

tn wn’ armontca di colorc,

ﬁ%%&m& edt %&/ZZ%CMZ mﬁamﬂ

Ristorante

y \ ‘ V74 s V4
¢ T4 %/66& 6/6 [06
LIANL Pedana s re

TR
q L X
E 0 ) .\,'t:re;;'. r‘\“‘ ul Ma
: e o g I
= T T (R Y
. PV AR 3‘
. _*“;-A 3 It
k"‘.'-\) > P
o = b
a - S N 1 C :
= __-‘ o - 3 ’ > : "!._J—".‘f-
11 : &
v . VL ¥
(AT PY 3 —Ck.s_'-"' : L3
S s @ SR
= = y : iz
A = E . 2 4 -
- = . s =



