
PLATS DU JOUR

PREMIERS PLATS A' PARTIR DE 1O.OO EURO

Orecchiette avec pousses de navet
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Orecchieffe al forno in tegamino

Orecchiette con rape
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Spaghetti avec une sauce piquante
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Chicorées paysannes
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Spaghetti alla carrettiera
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Pure di fave con cicorie
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Tortellini au jus de viande Tortellini al ragù

Gnocchi avec gorgonzola Gnocchi di patate al gorgonzola

Gnocchi au jus de viande
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Gnocchi di patate al pomodoro

fo,tèiiili-òòn prorCiutto . pr*u
Pasta avec haricots Pasta e fagioli

Soupe d' haricots Ztppa ai fagioli

Pasta avec lentilles

Soupe de lentilles

Pasta avec pois

Pasta con lenticchie

ZWpa di lenticchie

Pasta e cecl

Soupe de pois Ztppa di ceci

Penne avec une sauce piquante Penne all'arrabbiata

PREMIERS PLATS A' PARTIR DE 12.00 EURO

Pasta avec saumon fumé et cavtar Farfalloni con caviale e salmone

Spaghetti aux coques
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Spaghetti con Vongole veraci

Spaghetti con Scampi € 13,00
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Sp;slièiii-;il É*tii ai Maré---
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DEUXIEMES PLATS A' PARTIR DE € 12.00

Tranche de veau rotie
Sàùcisse dé p"iò ;òiiè

Fettina di Vitello ai Ferri
Satsiòcia oi-ffiàié ;i Fè*i

Entrecote de porc rotie Costata di Maiale ai Ferri
Escalopes de veau avec du vin blanc Scalopp_ine dj V_itellino_ alVino

;$' Eggalopes de veau avec du jamb_on_

Speciallté du "CHEF"

Entrecote de veau roti
Viande à UH-gwaianne_
Agneau roti au four
Plat de vivande mixte roti au four
(agneaurs_au_c_i,s,seren1re-c-otesd'agne_au)

DEUXIEMES PLATS A' PARTIR DE € 15.00

Costata di Vitello ai Ferri

Srylopp_ine dì Vitgllino_ con Prosciutto
Specialità dello Chef €.12,00

Filetto all'Hawaiana
Agnello alla brace
Misto alla brace

DEUXIEMES PLATS A' PARTIR DE € 40.00 p. ke.

Sole roti au foul
Loup de- mer_

Groppe.g crevettes
Fritture mixte

Sogllo_la arro-sto

Spigola
Gamberoni--Fritil; viitu-

Poisq-o_n C_ongelé Pesc_e_ C_o_ngglato_ € 30,00 al kg,
Gamberoni CubaniCrevg!!_es cubains *

Sole de Dover * Sogliola di Dover
Seiches * Seppie

Polypes *
*{<*

PLATS VEGETALS € 5,OO

Salade verte, salade mixte, salade de tomates, porìmes frites, verdures cuites
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***
Vi"dè Érnai;il (ca6fe)
Entrée à la Materana

Vino locale (la brocca)
Antipasti alla materana

é- 8;oo-
€ 15,00

(ambon, fromages mixtes)
Fruit de saison Frutta di stagione

Gelato
S é*iriéadò;ft ilòòÈt"---

Glace
Glace de la maison (avec du
liqueur et du chocolat chaud)

€
€,

€
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520_0

5,00

Pain - Service

x Tous les produits avec * son congelés
L'asterisco indica prodotti congelati.

Pane_ - co-perto ;servizio
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PIZZAS

Pizza Cardoncelli
(avec champignons tipiques de la région)

Ortolana
(avec pivoines et aubergines)

Margherita
(avec sauce et mozzarella)

Capricciosa
(avec olives, champignons et jambon)

Morinaru
(avec origan et gousses d'ail)

Capperi e Acciughe
(avec capres et anchois)

Frutti di Mare
(avec fruits de mer)

Salame Piccante e Funghi
(avec salami piquant et champignons)

Mozzorella e Crudo
(avec mozzarella et j ambon)

Mozzarella e Cotto
(avec mozzarella et j ambon)

Qaattro Formaggi
(avec des fromages mixtes)

Quattro Formaggi e Speck
(avec des fromages mixtes et jambon fumé)

Primavera
(avec tomatoes, mozzarella et basilic)

Calzone
(avec fromage et jambon)

Cardoncelli e Crudo
(avec champignons tipiques de la ragion et jambon cruid)
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