Dot PLATS DU JOUR

PREMIERS PLATS A’ PARTIR DE 10,00 EURO

Orecchiette au gratin

Orecchiette al forno in tegamino

Orecchiette avec pousses de navet

Orecchiette con rape

Orecchiette avec jambon et créme

Orecchiette con prosciutto e panna

Spaghetti avec une sauce piquante

Spaghetti alla carrettiera

Spaghetti a la Carbonara (avec oeufs et jambon) Spaghetti alla carbonara

Purée de féves avec chicorées

Pure di fave con cicorie

Chicorées paysannes

Cicorie alla contadina

Broccoli au gout d’aigre

Broccoletti all’agro

Tortellini au jus de viande

Tortellini al ragu

Gnocchi avec gorgonzola

Gnocchi di patate al gorgonzola

Gnocchi au jus de viande

Gnocchi di patate al pomodoro

Tortellini avec jambon et créme

Tortellini con prosciutto e panna

Pasta avec haricots

Pasta e fagioli

Soupe d’ haricots

Zuppa ai fagioli

Pasta avec lentilles

Pasta con lenticchie

Soupe de lentilles

Zuppa di lenticchie

Pasta avec pois

Pasta e ceci

Soupe de pois

Zuppa di ceci

Penne avec une sauce piquante

Penne all’arrabbiata

Strascinate avec des champignons tipiques de la région  Strascinate con funghi cardoncelli

PREMIERS PLATS A’ PARTIR DE 12,00 EURO

Pasta avec saumon fumé et caviar

Farfalloni con caviale e salmone

Spaghetti aux coques

Spaghetti con Vongole veraci

Spaghetti aux langoustines

Spaghetti con Scampi € 13,00

Spaghetti aux fruits de mer

Spaghetti con Frutti di Mare € 13,00

Risotto aux fruits de mer

Risotto ai Frutti di Mare
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DEUXIEMES PLATS A’ PARTIR DE € 12,00

Tranche de veau rotie

Fettina di Vitello ai Ferri

Saucisse de porc rotie

Salsiccia di Maiale ai Ferri

Entrecote de porc rotie

Costata di Maiale ai Ferri

Escalopes de veau avec du vin blanc

Scaloppine di Vitellino al Vino

Escalopes de veau avec du jambon

Scaloppine di Vitellino con Prosciutto

Specialité du “CHEF”

Specialita dello Chef €.12,00

DEUXIEMES PLATS A’ PARTIR DE € 15,00

Entrecote de veau roti

Costata di Vitello ai Ferri

Viande a ’Hawaianne

Filetto all’Hawaiana

Agneau roti au four

Agnello alla brace

Plat de vivande mixte roti au four

(agneau, saucisse, entrecotes d’agneau)

Misto alla brace

DEUXIEMES PLATS A’ PARTIR DE € 40,00 p. kg.

Sole roti au four

Sogliola arrosto

Loup de mer Spigola
Grosses crevettes Gamberoni
Fritture mixte Frittura Mista

Poisson Congelé

Pesce Congelato € 30,00 al kg.

Crevettes cubains *

Gamberoni Cubani

Sole de Dover * Sogliola di Dover
Seiches * Seppie
Polypes * Polipi
sk ok sk
PLATS VEGETALS € 5,00

Salade verte, salade mixte, salade de tomates, pommes frites, verdures cuites

% %k ok
Vin de la maison (carafe) Vino locale (la brocca) € %.00
Entrée a la Materana Antipasti alla materana € 15,00
(jambon, fromages mixtes)
Fruit de saison Frutta di stagione € 5,00
Glace Gelato € 500
Glace de la maison (avec du Semifreddo al cioccolato € 5,00
liqueur et du chocolat chaud)
Pain — Service Pane - coperto -servizio € 200

* Tous les produits avec * son congelés
L’asterisco indica prodotti congelati.

NG



PIZZAS

euro
Pizza Cardoncelli 8,00
(avec champignons tipiques de la région)
"2 Ortolana 8,00

(avec pivoines et aubergines)

3 Margherita 7,00
(avec sauce et mozzarella)

4 Capricciosa 8,00
(avec olives, champignons et jambon)

S Marinara 7,00
(avec origan et gousses d’ail)

6 Capperi e Acciughe 8,00
(avec capres et anchois)

7 Frutti di Mare 8,000 € Z,@
(avec fruits de mer)

8 Salame Piccante e Funghi 8,00
(avec salami piquant et champignons)

9 Mozzarella e Crudo 8,00
(avec mozzarella et jambon)

10 Mozzarella e Cotto 8,00
(avec mozzarella et jambon)

11  Quattro Formaggi 8,00
(avec des fromages mixtes)

12 Quattro Formaggi e Speck 8,00
(avec des fromages mixtes et jambon fume)

13 Primavera 8,00
(avec tomatoes, mozzarella et basilic) ’

14 Calzone 8,00
(avec fromage et jambon)

15 Cardoncelli e Crudo EKQZ\'J?QOO

(avec champignons tipiques de la ragion et jambon cruid)




