Spargelhof \

Erdbeer-Tiramisu merlau

Zutaten (fur 10 Personen)

1 kg Erdbeeren

100g Puderzucker

200g Sahne (u. Sahnesteif)

500g Mascarpone

2 cl Eierlikor

350ml Orangensaft

2509 Loffelbiskuits (oder etwas mehr)

Zubereitung
Die Halfte der Erdbeeren (die Schoneren) beiseite stellen. Die librigen Friichte
waschen, in kleine Stiicke schneiden und 50g Puderzucker dariiber sieben.

Sahne steif schlagen. Mascarpone in eine groRe Rihrschiissel geben und den
restlichen Puderzucker und Eierlikor hinzufliigen und mit dem Rihrbesen
grundlich verrihren. Die Erdbeerstiickchen und die Sahne unterheben.

Eine eckige Dessertform mit 2ERI. Mascarpone ausstreichen. Die Loffelbiskuits

kurz in Orangensaft tauchen und in die Form schichten. Darliber die Halfte der
Erdbeer-Mascarpone-Creme geben und glatt streichen. Eine 2. Lage getrankter
Biskuits darauf verteilen und mit restlicher Creme bedecken.

Mit Klarsichtfolie abdecken und fiir 1 Std. in den Kuhlschrank stellen.

Kurz vor dem Servieren die schonen Erdbeeren waschen und das Tiramisu damit
belegen.

Zubereitungszeit
ca. 40 min. + Kihlzeit. 1 Stunde



