
Vom Basilikum einige Blätter abtrennen und für die 
Dekoration zur Seite legen. Dann den Basilikum mit 
Zitronensaft, Quark und Zucker mixen. 

Danach die Sahne steif schlagen und unter die 
 Basilikum-Quark-Masse rühren. Die Basilikum Creme 
abschmecken und je nach Geschmack eventuell noch 
etwas Zucker oder Basilikum hinzufügen. Nun alles in 
den Kühlschrank stellen und abkühlen. 

In der Zwischenzeit die Erdbeeren waschen und in 
Hälften schneiden. Die Erdbeerstücke auf Desserttellern 
verteilen und jeweils eine Portion Basilikum-Creme in 
die Mitte geben. 

Mit einigen Blättern Basilikum dekorieren und ge-
nießen.

Zubereitung für 6 Portionen 

Unser Ho! aden bietet Ihnen jetzt die EISZEIT auf dem Spargelhof Merlau.

Leckeres handwerklich hergestelltes Eis, mit eigenen Zutaten (Rhabarber, 
Erdbeeren, Rosmarin) und Zutaten aus der Region, z.B. Milch vom Karlshof 
in Rossdorf und Joghurt und Sahne aus Hüttental. Neben den klassischen 
Sorten warten auch unsere Lieblingskreationen Basilikum und Honig  Rosmarin 
auf Sie. Einfach nur lecker. 

Zutaten
· 500 g Erdbeeren
· 4-5 Stiele Basilikum 
· 150 g Quark 
· 50 g Zucker
· Saft einer halben Zitrone 
· 100 g Schlagsahne
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Erdbeeren mit Basilikum-Creme 4

Schon gewusst?
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