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Questionarte

Avete ed applicate un vostro
Sistema di Autocontrollo -
HACCP?

Il vostro HACCP &
aggiornato secondo il
Reg CE n.852/04?

Il vostro HACCP include una
procedura sulla rintracciabilita
degli alimenti come
indicato dal Reg CE 178/02?

Il vostro HACCP prevede delle
regole per il ritiro dei prodotti
non conformi ai requisiti di sicu-
rezza con relativa procedura
per la comunicazione alle
Autorita competenti, come
indicato dal Reg CE 178/02?

Sapete che il D.Lgs 193/07
definisce delle sanzioni ammini-
strative (da 1000 a 6000 € IIl)
per gli operatori del settore
alimentare che non applicano
I"'HACCP ?

Sapete che il Reg. CE 852/04
richiede obbligatoriamente I'ag-
giornamento della formazione di

tutto il personale?
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Il vostro HACCP prevede un Rie-
same periodico dei rischi, dei pun-
ti critici e delle procedure di con-
trollo? Sapete che il Riesame &
obbligatorio in caso di variazioni
di processo produttivo, prodotto,
o in qualsivoglia altra fase?

Il vostro HACCP prevede l'ado-
zione di misure di controllo ana-
litico per la verifica e la
validazione delle procedure igieni-
che adottate, cosi come previsto
dal Reg. CE 1441/07?

Se ad uno o pitl dei suddetti quesiti avete
risposto "No" o se avete dei dubbi in merito
agli argomenti trattati (anche in relazione
all'intensificarsi in questo periodo dei controlli
ASL e NAS presso i locali pubblici)

NON ESITATE A CONTATTARCI!
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