MEAT MINCER
HACHE-VIANDE

FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

TRITACARNE 32/RS

') (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
estraibile - bocca ingresso carne @ 76 mm - microinterruttori di sicurezza su
tramoggia - inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno dlio - in
dotazione sistema enterprise con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox au-
toaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 20mm / 30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - g76mm meat inlet - safety switch on hopper - reverse - oiled gear motor
- enterprise system with stainless steel plate (6mm holes) and self-sharpening
stainless steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives - 220mm / 30mm sausage funnels.

‘) Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox amovible
- bouche de hachage @ 76 mm - micro-interrupteurs de sécurité sur la trémie -
inversion de marche - réducteur a engrenages a bain d'huile - de série : systéme
enterprise avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox aiguisement au-
tomatique.

Options : systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires : plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse 9 20mm / 30mm.

] Gehduse und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegruppe
aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung ¢ 76 mm - Sicherheitsmikroschalter
am Trichter - Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgelie-
fertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstschérfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 20mm /
30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
extraible - boca de 876 mm para introducir la carne - microinterruptores de se-
guridad en la tolva - inversién de marcha - reductor con engranajes en bafo de
aceite - en dotacion sistema enterprise con placa de acero inoxidable (agujeros
g6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir 6 20mm /
30mm.

9 Kopnyc n OyHkep 13 HepxaBeloweli CTanu, CbeMHbIl pexyLuii
y3en U3 HepxaBelowledl CTanu, OTBepCTMe ANA Nojauu MA@ @ 76 MM,
NpefoXpaHNTeNbHblE MUKPOBBIKMIOUATENN Ha OyHKepe, peBepc, 3y6uartbiii
PeayKTop B MaCIAHOI BaHHe, B KOMM/IEKTe C CUCTeMOIi enterprise ¢ peLueTKoil
13 HepXxaBetoLLeli cTany (0TBepCTUA @ 6 MM) M (AM03aTauNBAIOLLUMCA HOXKOM
U3 HepxaBetoLLeli cTanu.

Hononnumenvras Komnnekmayusa: cuctema YHrep AnA MpUroToBNEHNA
dapLua 04eHb TOHKOro MoMona (Hanp.: ANA COCUCOK).

Komnnexmytowjue: pewieTkn n HOXI - HaCAAKN ANA HANONHEHUA Konbac @
20mm / 30mMMm.

POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
MNOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESO NETTO
POIDS NET
PESO NETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKI

POWER
LEISTUNG
MOLIHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
NOAKMOYEHNE

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

2,2kW (3 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3N/50Hz

500 Kg/h

490x340x530h (mm)
53 Kg (230V/1N) - 43 Kg (230-400V/3)

59 Kg (230V/1N) - 49 Kg (230-400V/3)

570x420x680h (mm)

0,163 m*




-

TRITACARNE 32/TN

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE

STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKI

2,2kW (3 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3N/50Hz

500 Kg/h

520x320x550h (mm)
53 Kg (230V/1N) - 43 Kg (230-400V/3)

59 Kg (230V/1N) - 49 Kg (230-400V/3)

570x420x680h (mm)

0,163 m*

MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O Macchina con gruppo di macinazione completamente removibile che per-
mette di poterlo collocare in frigorifero senza che debba essere pulito dai resi-
dui di carne macinata dopo ogni utilizzo in conformita con le norme di igiene
HACCP. In alternativa lavato accuratamente anche in lavastoviglie (solo la versione in
acciaio inox). Carcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne ¢ 76 mm - microinterruttori di sicurezza
sutramoggia - inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno d‘olio - in dotazio-
ne sistema enterprise con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.
Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare  20mm / 30mm.

% Machine with fully removable grinding unit that allows its placement in a refrige-
rator without having to remove minced meat residues after each use in accordance with
the HACCP hygiene standards. Alternatively, thoroughly wash even in dishwasher (only
the stainless steel version). Stainless steel body and hopper - fully removable stainless
steel grinding unit - 676mm meat inlet - safety switch on hopper - reverse - oiled gear
motor - enterprise system with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening
stainless steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives - 220mm / 30mm sausage funnels.

O Machine avec groupe de hachage entiérement amovible qui permet de pouvoir le
placerdans le réfrigérateur sans avoir a nettoyer les résidus de viande hachée apres chaque
utilisation conformément aux normes d’hygiéne HACCP. En alternative, lavé également
soigneusement dans un lave-vaisselle (seulement la version en acier inoxydable). Corps
et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox complétement amovible -
bouche de hachage 8 76 mm - micro-interrupteurs de sécurité sur la trémie - inversion
de marche - réducteur a engrenages a bain d’huile - de série : systéme enterprise avec
plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.

Options : systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires : plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en saucisse ¢
20mm /30mm.

Q Maschine mit Zerkleinerungseinheit, die vollstindig abnehmbar ist und daher
die Aufbewahrung im Kiihischrank gestattet ohne vorher nach jeder Verwendung
in Ubereinstimmung mit den HACCP Hygienevorschriften von den Hackfleisch-
Riickstdnden gereinigt zu werden. In Alternative ist auch eine griindliche Reinigung
in der Geschirrspiilmaschine maglich (ausschlielich die Ausfiihrung in Edelstahl).
Gehduse und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl komplett
herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung o 76 mm - Sicherheitsmikroschalter am Trichter
- Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System
mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser.
Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren g 20mm / 30mm.

O Maquina con grupo de picar completamente extraible que permite poderlo colocar
en el frigorifico sin que tenga que limpiarse de restos de carne picada después de cada
utilizacion, de conformidad con las normas de higiene HACCP. En alternativa, lavado
cuidadosamente en el lavavajillas (solo la versién de acero inoxidable). Carcasa y tolva
de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable completamente extraible -
boca para introducir la carne g76 mm - microinterruptores de sequridad en la tolva -
inversion de la marcha - reductor con engranajes en hafo de aceite - en dotacién sistema
enterprise con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable
con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 20mm / 30mm.

PN

@ 060pynosanme ¢ NOMHOCTbIO CHEMHbIM PEXYLLIM Y3MIOM, KOTOPbIii N03BONAET
pa3MecTTb B XONOAWIbHUKe 6€3 OUMCTKe OT OCTaTKOB (aplua nocie Kaxzioro
ucnonb3oBaHuaA B cooTBeTcTBUN ¢ npasunami rurvedbl XACCT. Takke MoxeT 6biTb
TWATENbHO OYMILEH B MOCYAOMOEYHOIA MalLMHe (TONbKO BepcuA M3 Hepaselolleit
cranu). Kopnyc v GyHKep W3 HepxaBewolieil CTanu, MOMHOCTbIO WM3BMEKaeMblii
pexywmii y3en u3 HepxaBeloleli (Tanu, 0TBepcTve ANA Mojaun MAc 6 76 MM,
npefoXpaHuTeNbHbIe MIUKPOBbIKIOYaTeNN Ha OyHKepe, peBepc, 3y6uarblii pesykTop B
MacnAHoN BaHHe, B KOMMEKTe C CUCTeMOIA enterprise € peLueTkoi U3 HepxaseloLLeil
CcTany (0TBEPCTIAA @ 6 MM) 1 CAMO03aTauMBAIOLLMMCA HOXXOM U3 HepXKaBeloLLedl cTany.
JononHumensHaa Komnnekmayua: cactema YHrep AnA npurotoBneHus ¢aplua
0YeHb TOHKOr0 NOMona (Hanp.: AnA COCMCOK).

Komnnexmytowjue: peLueTKn 1 HOXM - HacajKM ANA HanonHeHua Konbac @ 20mMm /
30mMMm.



MEAT MINCER
HACHE-VIANDE

FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

TRITACARNE 22/RS

') (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
estraibile - bocca ingresso carne @ 52 mm - inversione di marcia - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprise con piastra inox (fori
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm /
30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 852mm meat inlet - reverse - oiled gear motor - enterprise system with
stainless steel plate (¢6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife
supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives - g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

0O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox amovible -
bouche de hachage 52 mm - inversion de marche - réducteur a engrenages a
bain d’huile - de série : systéme enterprise avec plaque en inox (trous @ 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique.

Options : systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires : plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse g 15mm / 20mm / 30mm.

] Gehduse und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegrup-
pe aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung @52mm - Drehrichtungsumkehr -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm /30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
extraible - boca para introducir la carne @ 52 mm - inversién de la marcha -
reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacién sistema enterprise con
placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con
autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm /
20mm / 30mm.

G Kopnyc u 6yHkep 13 HepxaBetoLLeil CTanu, CbeMHblii pexyLuuil y3en u3
HepiaBeloLLeil CTanu, 0TBepCTUE AN1A NOAAYM MACA @ 52 MM, peBepc, 3y6uartblil
PeAyKTOp B MACIAHOI BaHHe, B KOMMJIEKTE C CUCTEMOI enterprise ¢ peLueTKoi
113 HepxaBetoLLeil cTanu (0TBEPCTUA @ 6 MM) 1 CAMO3aTauMBAIOLNMCA HOXOM
113 HEpXKaBeloLLeli cTanu.

JlononHumeneHas Komnnekmayus: cuctema YHrep AnA MPUTOTOBMEHUA
dapLua oueHb TOHKOTO MOMONa (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnexkmytowjue: pewieTkn n HOXW - HacAAKU ANA HaNONHEHUA Konbac o
15mMm / 20MM / 30MM.

POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
MNOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESO NETTO
POIDS NET
PESO NETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKI

POWER
LEISTUNG
MOLIHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
NOAKMOYEHNE

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

410x310x520h (mm)
32Kg

38Kg

570x420x680h (mm)

0,163 m*




-

TRITACARNE 22/RG

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE

STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKI

1,1kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

410x310x490h (mm)
32Kg

38Kg

570x420x680h (mm)

0,163 m*

MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
estraibile - bocca ingresso carne @ 64 mm - microinterruttori di sicurezza su
tramoggia - inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno d®lio - in
dotazione sistema enterprise con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox au-
toaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 20mm / 30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - g64mm meat inlet - safety switch on hopper - reverse - oiled gear motor
- enterprise system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening
stainless steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives - 220mm / 30mm sausage funnels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox amovible
- bouche de hachage @ 64 mm - micro-interrupteurs de sécurité sur la trémie -
inversion de marche - réducteur a engrenages a bain d’huile - de série : systeme
enterprise avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox aiguisement au-
tomatique.

Options : systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires : plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse  20mm / 30mm.

] Gehduse und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegruppe
aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung ¢ 64 mm - Sicherheitsmikroschalter
am Trichter - Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgelie-
fertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 20mm /
30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
extraible - boca de 64 mm para introducir la carne - microinterruptores de se-
guridad en la tolva - inversién de marcha - reductor con engranajes en bafio de
aceite - en dotacion sistema enterprise con placa de acero inoxidable (agujeros
@6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 20mm /
30mm.

9 Kopnyc u GyHkep 13 HepaBeloweli CTanu, CbEMHbIA peXxyLinii
y3en U3 HepaBelolleil CTanu, OTBepCTMe ANA Nojauu MA@ @ 64 Mmm,
MpeAoXpaHUTENbHbIE MUKPOBBIKMIOUATeNN Ha OyHKepe, peBepc, 3y6uarblii
pefyKTop B MACIAHOI BaHHe, B KOMNAEKTe € CUCTeMOI enterprise ¢ peLueTkoi
13 HepXaBeloLLieil CTanv (0TBePCTUA @ 6 MM) U (aM03aTauMBAKLLMMCA HOXOM
13 HepXXaBeloLLieil CTanu.

Jononnumensras kKomnnekmayua: cuctema YHrep AnA NpUroToBReHMs
dapLua oyeHb TOHKOro nomona (Hanp.: ANA COCUCOK).

Komnnexmyrowjue: pewleTku 1 HOXW - HAaCAAKN ANA HaNONHeHUA Konbac g
20Mm / 30mMMm.



MEAT MINCER
HACHE-VIANDE

FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

TRITACARNE 22/TS

‘) Macchina con gruppo di macinazione completamente removibile che permette di
poterlo collocare in frigorifero senza che debha essere pulito dai residui di carne macinata
dopo ogni utilizzo in conformita con le norme diigiene HACCP. In alternativa lavato accu-
ratamente anche in lavastoviglie (solo la versione in acciaio inox). Carcassa e tramoggia
in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca in-
gresso carne ¢ 52 mm - inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in
dotazione sistema enterprise con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.
Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15mm / 20mm / 30mm.

% Machine with fully removable grinding unit that allows its placement in a refrige-
rator without having to remove minced meat residues after each use in accordance with
the HACCP hygiene standards. Alternatively, thoroughly wash even in dishwasher (only
the stainless steel version). Stainless steel body and hopper - fully removable stainless
steel grinding unit - 852mm meat inlet - reverse - oiled gear motor - enterprise system
with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless steel knife sup-
plied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage funnels.

') Machine avec groupe de hachage entiérement amovible qui permet de pouvoir le
placer dans le réfrigérateur sans avoir a nettoyer les résidus de viande hachée aprés cha-
que utilisation conformément aux normes d'hygiene HACCP. En alternative, lavé égal-
ement soigneusement dans un lave-vaisselle (seulement la version en acier inoxydable).
Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox complétement amovible
- bouche de hachage @ 52 mm - inversion de marche - réducteur a engrenages a bain
d’huile - de série : systeme enterprise avec plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox
aaiguisement automatique.

Options : systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires : plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en saucisse g
15mm / 20mm / 30mm.

-

& Maschine mit Zerkleinerungseinheit, die vollstindig abnehmbar ist und daher
die Aufbewahrung im KiihIschrank gestattet ohne vorher nach jeder Verwendung in
Ubereinstimmung mit den HACCP Hygienevorschriften von den Hackfleisch-Riicks-
tanden gereinigt zu werden. In Alternative ist auch eine griindliche Reinigung in der
Geschirrspiilmaschine méglich (ausschlieBlich die Ausfiihrung in Edelstahl). Gehduse
und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl komplett herausnehmbar
- Fleischeinfiihréffnung @ 52 mm - Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad
- mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm / 20mm /
30mm.

O Mdquina con grupo de picar completamente extraible que permite poderlo colocar
en el frigorifico sin que tenga que limpiarse de restos de carne picada después de cada
utilizacion, de conformidad con las normas de higiene HACCP. En alternativa, lavado cu-
idadosamente en el lavavajillas (solo la versién de acero inoxidable). Carcasa y tolva de
acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable completamente extraible - boca
para introducir la carne @ 52 mm - inversién de la marcha - reductor con engranajes en
bafio de aceite - en dotacién sistema enterprise con placa de acero inoxidable (agujeros
g6 mm)y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 15mm / 20mm /
30mm.

G (06opynoBaHue ¢ NONHOCTbI0 CHEMHBIM PEXYLUMM Y3110M, KOTOPbIil N03BOAAET
pa3MecTUTb B XONOAWAbHUKE 0€3 OUMCTKe OT OCTaTKOB (aplua nocie Kaxaoro
CNONb30BaHMA B co0TBETCTBUM ¢ npasunamu rurneHbl XACCH. Takke moxeT GbiTb
TLATeNbHO OUMLLEH B MOCYAOMOEYHON MalLiHe (TONbKO BepcuA U3 HeprkaBeloLueii
cranu). Kopnyc v 6yHKep U3 HepxaBetoLLieii CTanu, NONHOCTbIO U3BNEKaeMblii pexyLuyii
Y3671 13 HepXaBeloLLeil CTanu, 0TBepCTUe ANA NOAAYM MACA @ 52 MM, peBepc, 3ybuaTblil
PeAyKTOp B MACNAHOI BaHHe, B KOMMeEKTe C CUCTEMOIA enterprise C pelueTkoil u3
HepxaBeloleil cTanu (oTBepCTMA @ 6 MM) M Cam03aTauMBAKLMMCA HOXOM U3
HepxaBeloLLeli cTann.

JlononHumenvHaa Komnnekmayud: cactema YHrep AnA npurotoBneHua Qaplua
0ueHb TOHKOr0 MoMona (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnexmyrowue: peLieTKu U HOXW - HacagKK ANA HaNoNHeHuA Konbac o 15Mm /
20MM / 30MM.

POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
MNOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESO NETTO
POIDS NET
PESO NETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKI

POWER
LEISTUNG
MOLIHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
NOAKMOYEHNE

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

420x300x520h (mm)

31Kg

40Kg

570x420x680h (mm)

0,163 m*




MEAT MINCER
HACHE-VIANDE

FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

') Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo maci-
nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprise con piastra inox (fori
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15mm / 20mm /
30mm.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprise
system with stainless steel plate (6mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

‘) Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox amovible - bouche de hachage @ 52 mm - réducteur a engrenages
a bain d'huile - de série : systéme enterprise avec plaque en inox (trous 8 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique.

Options : systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) -
inversion de marche.

Accessoires : plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse g 15mm / 20mm / 30mm.

6 Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
herausnehmbare Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfiihrffnung o
52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit
Edelstahlplatte  (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem
EdelstahImesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 15mm /
20mm /30mm.

o Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar de acero inoxidable extraible - boca para introducir la carne @ 52 mm -
reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacién sistema enterprise con
placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con
autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversién de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm / 30mm.

@ Kapkac u3 nonupoBaHHoro antomuHua ¢ byHKepom M3 HepxasetoLieit
(Tanu, CbeMHbII PeXyLLMil y3en U3 HepxaseloLeil CTanu, oTBepcTMe AnA
nojauyM MAca @ 52 MM, 3y6uatblii peyKTop B MacIAHOI BaHHe, B KOMMNeKTe C
(MCTeMOV enterprise C pelLeTKoli M3 HepxaBelolLieid cTanu (0TBepCTIA @ 6 Mm)
11 CaM03aTauMBAIOLLIMMCA HOXOM U3 HepXaBeloLLieli CTanu.
HlononHumeneHas komnnekmayus: cuctema YHrep AnA npuUroToBneHna
(apLua 0ueHb TOHKOTo nomMona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peepc.
Komnnekmytowjue: pewieTkn n HOXW - HacaAKN ANA HaMoNHeHUA Konbac o
15Mm / 20Mm / 30mMM.

POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
MNOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESO NETTO
POIDS NET
PESO NETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKI

TRITACARNE 22/5N

POWER
LEISTUNG
MOLIHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
NOAKMOYEHNE

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

450%290x520h (mm)
23Kg

25Kg

500x300x480h (mm)

0,078 m*

1




MEAT MINCER
HACHE-VIANDE

FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

TRITACARNE 22/TE

‘) Macchina con gruppo di macinazione completamente removibile che permette di
poterlo collocare in frigorifero senza che debba essere pulito dai residui di carne maci-
nata dopo ogni utilizzo in conformita con le norme di igiene HACCP. In alternativa la-
vato accuratamente anche in lavastoviglie (solo la versione in acciaio inox). Struttura in
alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne @ 52 mm - riduttore con ingranaggi a
bagno d'olio - in dotazione sistema enterprise con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello
inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di marcia.
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm / 30mm.

% Machine with fully removable grinding unit that allows its placement in a refrige-
rator without having to remove minced meat residues after each use in accordance with
the HACCP hygiene standards. Alternatively, thoroughly wash even in dishwasher (only
the stainless steel version). Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully
removable stainless steel grinding unit - 952mm meat inlet - oiled gear motor - enter-
prise system with stainless steel plate (6mm holes) and self-sharpening stainless steel
knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage funnels.

‘) Machine avec groupe de hachage entierement amovible qui permet de pouvoir le
placer dans le réfrigérateur sans avoir a nettoyer les résidus de viande hachée aprés cha-
que utilisation conformément aux normes d'hygiene HACCP. En alternative, lavé égal-
ement soigneusement dans un lave-vaisselle (seulement la version en acier inoxydable).
Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox
complétement amovible - bouche de hachage ¢ 52 mm - réducteur a engrenages a bain
d'huile - de série : systeme enterprise avec plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox
a aiguisement automatique.

Options : systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) - inversion
de marche.

Accessoires : plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en saucisse o
15mm / 20mm / 30mm.

Q Maschine mit Zerkleinerungseinheit, die vollstandig abnehmbar ist und daher
die Aufbewahrung im Kiihischrank gestattet ohne vorher nach jeder Verwen-
dung in Ubereinstimmung mit den HACCP Hygienevorschriften von den Hackflei-
sch-Riickstanden gereinigt zu werden. In Alternative ist auch eine griindliche
Reinigung in der Geschirrspiilmaschine mdglich (ausschlieBlich die Ausfiihrung in
Edelstahl). Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl - Schneide-
gruppe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfihroffnung @ 52 mm -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Loch-
durchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm / 20mm /
30mm.

O Mdquina con grupo de picar completamente extraible que permite poderlo colocar
en el frigorifico sin que tenga que limpiarse de restos de carne picada después de cada
utilizacion, de conformidad con las normas de higiene HACCP. En alternativa, lavado
cuidadosamente en el lavavajillas (solo la version de acero inoxidable). Estructura de alu-
minio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para picar/rallar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne g 52 mm - reductor con engra-
najes en hafo de aceite - en dotacion sistema enterprise con placa de acero inoxidable
(agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de marcha.
Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm / 20mm /
30mm.

G (06opynoBaHue ¢ NONHOCTbI0 CHEMHBIM PEXYLUMM Y3110M, KOTOPbIil N03BOAAET
pa3MecTUTb B XONOAUNbHUKe 6€3 0uMCTKe OT OCTaTKOB (aplua nocie Kakaoro
1Cnonb3oBaHua B cootBetctBun ¢ npaBunamu rurvenbl XACCT. Takke moxeT 6biTb
TWATeNbHO OYMLLEH B NOCYAOMOEYHOI MalliHe (TONbKO BepcuA U3 HepikaBeloLLieid
cranu). Kapkac U3 nonupoBaHHoro anoMuHmMa ¢ 6yHKepOM 13 HepaBelolLedt cTany,
MOMHOCTbIO U3BNIEKAEMbIIi PEXYLMl Y3en U3 Hepxaseloleil CTanu, 0TBepCTUe
ANA Nofjauu MAca @ 52 MM, 3y6uarblii pepykTop B MaciAHOI BaHHe, B KOMNAeKTe
C CUCTeMOit enterprise C PeLUeTKoil U3 HepxaBelolei cTanu (0TBepcTUA 6 6 MM) U
(aM03aTauMBaILLMMCA HOXKOM U3 HepXXaBetoLLeli cTanu.

JlononHumenvHaa Komnnekmayud: cactema YHrep AnA npurotoBneHua Qaplua
0YeHb TOHKOr0 MOMONa (Hanp.: AnA COCMCOK) - peBepc.

Komnnexmyrowue: pewieTku n HOXW - HacagKu ANA HanonHeHua konbac ¢ 15Mm /
20mm / 30MMm.

POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
MNOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESO NETTO
POIDS NET
PESO NETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKI

POWER
LEISTUNG
MOLIHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
NOAKMOYEHNE

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

450%290x520h (mm)
25Kg

27Kg

540x300x480h (mm)

0,078 m*




-

TRITACARNE 22/C

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE

STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKI

1,1kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

470x270x450h (mm)
26Kg

28Kg

540x300x480h (mm)

0,078 m*

MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O Macchina con gruppo di macinazione completamente removibile che permette di
poterlo collocare in frigorifero senza che debba essere pulito dai residui di carne macinata
dopo ogni utilizzo in conformita con le norme di igiene HACCP. In alternativa lavato accu-
ratamente anche in lavastoviglie (solo la versione in acciaio inox). Carcassa e tramoggia
in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca
ingresso carne g 52 mm - riduttore con ingranaggi a bagno dlio - in dotazione sistema
enterprise con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di marcia.
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15mm / 20mm / 30mm.

% Machine with fully removable grinding unit that allows its placement in a refrige-
rator without having to remove minced meat residues after each use in accordance with
the HACCP hygiene standards. Alternatively, thoroughly wash even in dishwasher (only
the stainless steel version). Stainless steel body and hopper - fully removable stainless
steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprise system with stain-
less steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied.
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage funnels.

O Machine avec groupe de hachage entiérement amovible qui permet de pouvoir
le placer dans le réfrigérateur sans avoir a nettoyer les résidus de viande hachée aprés
chaque utilisation conformément aux normes d'hygiene HACCP. En alternative, lavé
également soigneusement dans un lave-vaisselle (seulement la version en acier inoxy-
dable). Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox complétement
amovible - bouche de hachage @ 52 mm - réducteur a engrenages a bain d’huile - de
série : systéme enterprise avec plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguise-
ment automatique.

Options : systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) - inversion
de marche.

Accessoires : plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en saucisse ¢
15mm /20mm / 30mm.

-

& Maschine mit Zerkleinerungseinheit, die vollstandig abnehmbar ist und daher
die Aufbewahrung im KiihIschrank gestattet ohne vorher nach jeder Verwen-
dung in Ubereinstimmung mit den HACCP Hygienevorschriften von den Hackflei-
sch-Riickstanden gereinigt zu werden. In Alternative ist auch eine griindliche
Reinigung in der Geschirrspiilmaschine mdglich (ausschlieBlich die Ausfiihrung
in Edelstahl). Gehduse und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihroffaung o 52 mm - Getriebemotor mit Olbad
- mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstschérfendem Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm / 20mm /
30mm.

O Maquina con grupo de picar completamente extraible que permite poderlo colocar
en el frigorifico sin que tenga que limpiarse de restos de carne picada después de cada
utilizacién, de conformidad con las normas de higiene HACCP. En alternativa, lavado cu-
idadosamente en el lavavajillas (solo la versién de acero inoxidable). Carcasa y tolva de
acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable completamente extraible - boca
para introducir la carne @ 52 mm - reductor con engranajes en bafio de aceite - en do-
tacion sistema enterprise con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversién de marcha.
Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 15mm / 20mm /
30mm.

9 060pyzoBaHue C MONHOCTbIO CEMHBIM PEXYLUMM Y310M, KOTOpbIi No3BonAeT
pa3MecTTb B XONOAWIbHUKe 6€3 OuMCTKe OT OCTaTKOB (aplua nocie Kaxzioro
UCMONb30BaHMA B COOTBETCTBIM ¢ npaBunamin rurnedbl XACCT. Takxe moxeT 6biTb
TILATENbHO OYMLLEH B MOCYAOMOEYHOIA MaLLMHe (TOMbKO BepCUA U3 HepxaBeroLueil
ctanu). Kopnyc v 6yHKep 13 HepxaBetoLLeit CTani, NOAHOCTbIO U3BNEeKAeMblii pexyLLmit
y3en W3 HepaBelolLeil CTanu, 0TBepcTUe ANA MOJAYN MACa @ 52 mm, 3y6uaTblil
penyKTop B MacnAHoi BaHHe, B KOMMeKTe C CUCTeMOi enterprise ¢ pelueTKoi u3
HepaBeloLLeil CTanu (0TBEpCTUA @ 6 MM) M CaM03aTauMBAOLMMCA HOXOM W3
HepxaBeloLLieil cTanu.

JononHumensras komnnekmayus: cucTema YHrep AnA npurotoBneHus daplua
0ueHb TOHKOro MoMona (Hanp.: ANA COCUCOK) - peBepc.

Komnnekmyiowjue: peLueTKn W HOXM - HacajKu ANA HanonHeHua konbac ¢ 15mMm /
20mm / 30mMm.



-

TRITACARNE 12/TS

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE

STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKI

0,75kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

400%290x510h (mm)
20Kg

22Kg

470x300x480h (mm)

0,068 m*

MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

O Macchina con gruppo di macinazione completamente removibile che permette di
poterlo collocare in frigorifero senza che debba essere pulito dai residui di carne maci-
nata dopo ogni utilizzo in conformita con le norme di igiene HACCP. In alternativa la-
vato accuratamente anche in lavastoviglie (solo la versione in acciaio inox). Carcassa in
alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne ¢ 52 mm - riduttore con ingranaggi a
bagno d'lio - in dotazione sistema enterprise con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello
inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di marcia.
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm - passapomo-
doro per passati di verdura.

% Machine with fully removable grinding unit that allows its placement in a refrige-
rator without having to remove minced meat residues after each use in accordance with
the HACCP hygiene standards. Alternatively, thoroughly wash even in dishwasher (only
the stainless steel version). Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully
removable stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enter-
prise system with stainless steel plate (6mm holes) and self-sharpening stainless steel
knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -6 15mm / 20mm - sausage funnels - tomato press
for vegetable puree.

O Machine avec groupe de hachage entiérement amovible qui permet de pouvoir le
placer dans le réfrigérateur sans avoir a nettoyer les résidus de viande hachée apreés cha-
que utilisation conformément aux normes d’hygiene HACCP. En alternative, lavé égal-
ement soigneusement dans un lave-vaisselle (seulement la version en acier inoxydable).
Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox
complétement amovible - bouche de hachage @ 52 mm - réducteur a engrenages a bain
d'huile - de série : systéme enterprise avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox
a aiguisement automatique.

Options : systéme Unger pour hachages tres fins (ex : saucisses de Francfort) - inversion
de marche.

Accessoires : plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en saucisse ¢
15mm / 20mm - passe-tomates pour passer les Iégumes.

Q Maschine mit Zerkleinerungseinheit, die vollstandig abnehmbar ist und daher die
Aufbewahrung im Kiihlschrank gestattet ohne vorher nach jeder Verwendung in Uber-
einstimmung mit den HACCP Hygienevorschriften von den Hackfleisch-Riickstanden ge-
reinigtzu werden. In Alternative ist auch eine griindliche Reinigung in der Geschirrspiilm-
aschine mdglich (ausschlieBlich die Ausfiihrung in Edelstahl). Gehduse aus poliertem
Aluminium mit Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl komplett herau-
snehmbar - Fleischeinfiihroffnung ¢ 52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes
Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem
Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm / 20mm - To-
matenpresse fiir Gemiisepiiree.

O Maquina con grupo de picar completamente extraible que permite poderlo colocar
en el frigorifico sin que tenga que limpiarse de restos de carne picada después de cada
utilizacion, de conformidad con las normas de higiene HACCP. En alternativa, lavado cui-
dadosamente en el lavavajillas (solo la version de acero inoxidable). Carcasa de aluminio
pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable completa-
mente extraible - boca para introducir la carne ¢ 52 mm - reductor con engranajes en
bafio de aceite - en dotacion sistema enterprise con placa de acero inoxidable (agujeros
@6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversién de marcha.
Accesorios Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 15mm / 20mm - pasa-
verduras para cremas de verdura.

G 060pynoBaHIe C NONHOCTBIO CHbEMHBIM PEXYLUMM Y3110M, KOTOPbIi N03BOAAET
pa3MecTuTb B XONOAWIbHUKE 6€3 0uMCTKe OT OCTAaTKOB (aplia nocie KaXporo
UCnonb3oBaHMA B cooTBeTcTBIM ¢ npaBunamin rurnedbl XACCT. Takxe moxeT 6biTb
TWATENbHO OYMILEH B MOCYLOMOEYHOI MalLMHe (TONbKO BepcuA M3 HepaBelolleit
ctanu). Kopnyc 13 nonupoBaHHOro anoMuHNA ¢ YHKEPOM W3 HepxaBeloleil cTany,
MOMHOCTbIO W3BNEKAEMbIi PeXyLiMit y3en W3 HepxaBeloweli CTanu, oTBepcTve
ANA MOAAUM MACA @ 52 MM, 3y6yaTblil pesyKTOp B MacnAHOI BaHHe, B KOMMeKTe
C CUCTeMoii enterprise ¢ pelLeTKOR U3 HepxaBeloel cTanu (0TBepcTA @ 6 MM) U
(aM03aTauBAIOLIMMCA HOXOM U3 HepXKaBeloLLiei CTanu.

JononHumensHaa Komnnekmayus: cactema YHrep AnA npurotoBneHus ¢apiua
0YeHb TOHKOr0 NOMoa (Hanp.: AnA coCMcok) - peepc.

Komnnekmyroujue: peLueTKN 1 HOXM - HaCAAKM ANA HanonHeHua Konbac ¢ 15mm /
20MM - HacapKa AnA NpoTUPKM 0BOLLEi.



MEAT MINCER
HACHE-VIANDE

FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

TRITACARNE 12/C

‘) Macchina con gruppo di macinazione completamente removibile che permette di
poterlo collocare in frigorifero senza che debba essere pulito dai residui di carne macinata
dopo ogni utilizzo in conformita con le norme diigiene HACCP. In alternativa lavato accu-
ratamente anche in lavastoviglie (solo la versione in acciaio inox). Struttura e tramoggia
in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca
ingresso carne ¢ 52 mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema
enterprise con piastra inox (fori 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di marcia.
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm - passapomo-
doro per passati di verdura.

% Machine with fully removable grinding unit that allows its placement in a refrige-
rator without having to remove minced meat residues after each use in accordance with
the HACCP hygiene standards. Alternatively, thoroughly wash even in dishwasher (only
the stainless steel version). Stainless steel body and hopper - fully removable stainless
steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprise system with stain-
|ess steel plate (g6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied.
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm - sausage funnels - tomato press
for vegetable puree.

‘) Machine avec groupe de hachage entiérement amovible qui permet de pouvoir le
placer dans le réfrigérateur sans avoir a nettoyer les résidus de viande hachée aprés cha-
que utilisation conformément aux normes d'hygiene HACCP. En alternative, lavé égal-
ement soigneusement dans un lave-vaisselle (seulement la version en acier inoxydable).
Structure et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox complétement amo-
vible - bouche de hachage @ 52 mm - réducteur a engrenages a bain d’huile - de série
: systéme enterprise avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement
automatique.

Options : systeme Unger pour hachages tres fins (ex : saucisses de Francfort) - inversion
de marche.

Accessoires : plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en saucisse o
15mm / 20mm - passe-tomates pour passer les [égumes.

Q Maschine mit Zerkleinerungseinheit, die vollstandig abnehmbar ist und daher
die Aufbewahrung im Kiihischrank gestattet ohne vorher nach jeder Verwen-
dung in Ubereinstimmung mit den HACCP Hygienevorschriften von den Hackflei-
sch-Riickstanden gereinigt zu werden. In Alternative ist auch eine griindliche
Reinigung in der Geschirrspiilmaschine maglich (ausschlieBlich die Ausfiihrung
in Edelstahl). Struktur und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihréffnung o 52 mm - Getriebemotor mit Olbad
- mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm / 20mm - To-
matenpresse fiir Gemisepiiree.

O Mdquina con grupo de picar completamente extraible que permite poderlo colocar
en el frigorifico sin que tenga que limpiarse de restos de carne picada después de cada
utilizacion, de conformidad con las normas de higiene HACCP. En alternativa, lavado cui-
dadosamente en el lavavajillas (solo la versién de acero inoxidable). Estructura y tolva de
acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable completamente extraible - boca
para introducir la carne g 52 mm - reductor con engranajes en bafio de aceite - en do-
tacion sistema enterprise con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de marcha.
Accesorios: Placa perforada y cuchillos - mbudos para embutir g 15mm / 20mm - pasa-
verduras para cremas de verdura.

G (06opynoBaHue ¢ NONHOCTbI0 CHEMHBIM PEXYLUMM Y3110M, KOTOPbIil N03BOAAET
pa3MecTUTb B XONOAUNbHUKe 6€3 0uMCTKe OT OCTaTKOB (aplua nocie Kakaoro
1Cnonb3oBaHua B cootBetctBun ¢ npaBunamu rurvenbl XACCT. Takke moxeT 6biTb
TWATeNbHO OYMLLEH B NOCYAOMOEYHOI MalliHe (TONbKO BepcuA U3 HepikaBeloLLieid
cranu). Kapkac v byHkep 13 HepxxaBetoLLeli CTanu, NOMHOCTbIO U3BNIeKaeMblii pexyLuuii
y3e1 U3 HepXaBelolleil CTanu, oTBepcTUe ANA NOAAUM MACA @ 52 MM, 3ybuaTblit
pedyKTop B MaCNAHON BaHHE, B KOMMNEKTe C CUCTEMOIA enterprise C peLueTKoil 13
HepxaBeloLeil cTanu (0TBepCTMA @ 6 MM) M Cam03aTauMBAKLLUMMCA HOXOM U3
HepaBeloLLeli CTanu.

JlononHumenvHaa Komnnekmayud: cactema YHrep AnA npurotoBneHua Qaplua
0YeHb TOHKOr0 MOMONa (Hanp.: AnA COCMCOK) - peBepc.

Komnnexmyrowue: pewieTku n HOXW - HacagKu ANA HanonHeHua konbac ¢ 15Mm /
20MM - Hacajika AnA NPOTUPKM OBOLLEHA.

POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
MNOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESO NETTO
POIDS NET
PESO NETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKI

POWER
LEISTUNG
MOLIHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
NOAKMOYEHNE

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

0,75kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

440x270x450h (mm)
22Kg

24Kg

540x300x480h (mm)

0,078 m*




MEAT MINCER
HACHE-VIANDE

FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

TRITACARNE 12/5

') Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo maci-
nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne g 52 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprise con piastra inox (fori
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: inversione di marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare @ 15mm / 20mm - pas-
sapomodoro per passati di verdura.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 852mm meat inlet - oiled gear motor - enterprise
system with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied.

Options: reverse.

Accessories: drilled plates and knives - 15mm/ 20mm sausage funnels - toma-
to press for vegetable puree.

O structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox amovible - bouche de hachage @ 52 mm - réducteur a engrenages
a bain d'huile - de série : systéme enterprise avec plaque en inox (trous 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique.

Options : inversion de marche.

Accessoires : plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 15mm / 20mm - passe-tomates pour passer les [égumes.

] Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
herausnehmbare Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung o
52 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit
Edelstahlplatte  (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem
Edelstahimesser.

Optionals: Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar de acero inoxidable extraible - boca para introducir la carne @ 52 mm -
reductor con engranajes en baio de aceite - en dotacién sistema enterprise con
placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con
autoafilado.

Opcional: inversion de marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm - pasaverduras para cremas de verdura.

e Kapkac u3 nonupoBaHHoro antomuHua ¢ byHKepom M3 Hepxasetowieit
CTanu, CbeMHbIA PeXyLMit y3en U3 HepaBelolueil CTanu, 0TBepcTUe AN
nojauM MAca @ 52 MM, 3y6uatblii peayKTop B MaCIAHOI BaHHe, B KOMMEKTe C
CUCTEMOIi enterprise C PeLLETKOI U3 HepXaBetoLLeil cTanu (0TBepCTUA @ 6 MM)
11 (AM03aTauMBAOLLMMCA HOXKOM 113 HepXKaBetoLLeld cTanu.
Jononnumeneras komnnexmayus: pesepc.

Komnnexkmyrowjue: peweTKn v HOXI - HaCAAKN ANA HAaNONHeHUA Konbac @
15MM / 20MM - Hacapka AnA NPOTUPKM OBOLLENA.

POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
MNOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESO NETTO
POIDS NET
PESO NETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKI

POWER
LEISTUNG
MOLIHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
NOAKMOYEHNE

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

0,75kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

400x250x500h (mm)
21Kg

3Kg

470x300x480h (mm)

0,068 m*




= OPTIONAL E ACCESSORI s

OPTIONALS UND ZUBEHOR

tritacarne e abbinati 32 - 22 - 12 «oumexvious nononsurenbste nowsamexsocn

SISTEMA UNGER STANDARD =
A Corpo tritacarne - B Coclea - C Piastra sgrossatrice 0
D Coltello - E Piastra @8 - F Piastra 04.5 - G Volantino

STANDARD UNGER SYSTEM
A Mincer body - B Screw - C Large grater plate 0 et
D Blade - E Plate 8 - F Plate 4.5 - G Handwheel |

SYSTEME UNGER STANDARD " 5.

A Corps hache-viande - B Vis spirale transporteuse iy =

CGrille dégrossisseuse 0 - D Couteau - E Grille @8 - F Grille @4.5 - G Volant A i {rﬁ \
.

STANDARD UNGERSYSTEM [ E':"
A Fleischwolfkorpe - B Schnecke - € Grob-Lochscheibe 0 B wili
D Messer - E Lochscheibe @8 - F Lochscheibe @4.5 - G Handrad

A Cuerpo picadora de carne - B Cdclea - C Placa para desbastar 0 E =
D Cuchilla - E Placa 8 - F Placa 4.5 - G Volante D

SISTEMA UNGER ESTANDAR D . < f

CTAHOAPTHAA CUCTEMA UNGER
A Kopnyc macopy6ku - B LLlnek - CMoape3Has pewwetka 0
D Hox - E PeweTka @8 - F Pewwetka @4.5 - G MaxoBnuok

IMBUTI
FUNNELS
TREMIES
TRICHTER
EMBUDOS
HACAZIKU

PASSAPOMODORO MOD. 12

TOMATO PULPER MOD. 12

PASSE-TOMATES MOD. 12

TOMATENPURIERER MOD. 12

PASA VERDURAS MOD. 12

HACAAKA A1 NPOTUPKKU TOMATOB MO/, 12

22



MEAT MINCER - GRATER
HACHE-VIANDE - RAPE

FLEISCHWOLF - KASEREIBE
PICADORA DE CARNE - RALLADOR

MACOPYBKA - TEPKA TRITACARNE 8/D = GRATTUGIA 8/D

') TR 8/D: Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox -
gruppo macinazione in alluminio - bocca ingresso carne @ 52 mm - in dotazione
sistema enterprise con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15 mm - 20mm.

GR 8/D: Struttura e bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia
inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia.

% TR 8/D: Polished aluminium body with stainless steel hopper - aluminium
grinding unit - 8 52 mm meat inlet - enterprise system with stainless steel plate
(#6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied.

Accessories: drilled plates and knives - @ 15 mm - 20mm Sausage funnels.

GR 8/D: Polished aluminium structure and inlet - stainless steel roller - lower
protection grid - grater presser lever switch.

‘) TR 8/D: Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe
de hachage en aluminium - bouche de hachage @ 52 mm - de série : systéme
enterprise avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement
automatique.

Accessoires : plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse 8 15 mm - 20mm.

GR 8/D : Structure et bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille
inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

e TR 8/D: Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Aluminium - Fleischeinfiihroffnung ¢ 52 mm -
mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm)
und selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren g 15 mm - 20
mm.

GR 8/D: Struktur und Offnung aus poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl -
unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reibenniederhalters.

(& TR 8/D: Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo
para picar de aluminio - boca para introducir la carne @ 52 mm - en dotacién
sistema enterprise con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - Embudos para embutir g 15 mm -
20mm.

GR 8/D: Estructura y boca de aluminio pulido - rodillo de acero inoxidable - rejil-
la inferior de proteccion - microinterruptor palanca prensador rallador.

9 TR 8/D: Kapkac u3 nonupoBaHHOrO anioMuHuA C OyHkepom U3
HepXaBelLeil CTanu, pexywwii y3en W3 aniMUHWA, OTBepcTve ANA
nofauyn MACa @ 52 MM, B KOMMNIEKTe C CMCTEMOIA enterprise ¢ peLueTkon 13
HepXaBetoLLeil CTanu (0TBEPCTUA 6 6 MM) 11 (aM03aTauMBAKLLUMCA HOXKOM 13
HepXaBetoLLei cTany.

Komnnexmytowjue: peLueTKu v HOXV - HacagKun ANA HaNoNHeHuA konbac g 15
MM - 20 MM.

GR 8/D: Kapkac n BxogHoe 0TBepCTie 13 MONMPOBAHHOTO aNIOMUHUA, POSINK
n3 Hepmaselomeﬁ CTanu, HUKHAA 3allWUTHaA pelleTka, MUKPOBbIKIKOUaTeNb
Ha NPUKUMHOM pblyare TepKu.

MODELLO
MODELE
MODELO

POTENZA
PUISSANCE
POTENCIA

ALIMENTAZIONE
BRANCHEMENT
ALIMENTACION

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
MNOYACOBOE NPOM3BOACTBO

MODEL
MODELL
MOJENb

POWER

LEISTUNG
MOLLHOCTb

POWER SUPPLY
STROMVERSORGUNG
NOAKMOYEHNE

PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA

GRATER HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
M0YACOBOE NPOW3BOACTBO TEPKU

DIMENSIONI
DIMENSIONS
DIMENSIONES

PESO NETTO
POIDS NET
PESO NETO

PESO LORDO
POIDS BRUT
PESO BRUTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YMAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE I'EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YNAKOBKI

DIMENSIONS
ABMESSUNGEN
PASMEPbI

NETWEIGHT
NETTOGE WICHT
BECHETTO

GROSS WEIGHT
BRUTTOGEWICHT
BECBPYTTO

TR8/D GR8/D

0,37 kW (0,5HP)

230V/1N/50Hz

50 Kg/h 20 Kg/h
105x65 (mm)

330x300 270x230

x360h (mm) x310h (mm)

9Kg 8 Kg

10 Kg 9Kg

320%270x380h (mm)

0,033m’




