= ABBINATO

TRITACARNE GRATTUGIA 22/AT

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNEY RALLADOR
KOMBUHWUPOBAHHAAl MACOPYBKA-TEPKA

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE

MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF
PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
MN0YACOBOE NPON3BOACTBO MACOPYBKN

PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
MOYACOBOE NPOW3BOACTBO TEPKU

DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOAHOTO OTBEPCTA TEPKH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE I'EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YMAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKI

1,1kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

40 Kg/h

140x75 (mm)

560x430x480h (mm)
38Kg

48Kg

770x520x580h (mm)

0,232m’*

O Macchina con gruppo di macinazione completamente removibile che permette di poter-
lo collocare in frigorifero senza che debba essere pulito dai residui di carne macinata dopo ogni
utilizzo in conformita con le norme diigiene HACCP. In alternativa lavato accuratamente anche
in lavastoviglie (solo la versione in acciaio inox). Carcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo
macinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne @ 52 mm - inver-
sione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprise con
piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattugia é caratterizzata
da: bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia inferiore di protezione - microin-
terruttore leva pressore grattugia.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 15mm / 20mm / 30mm.

% Machine with fully removable grinding unit that allows its placement in a refrigerator
without having to remove minced meat residues after each use in accordance with the HAC-
(P hygiene standards. Alternatively, thoroughly wash even in dishwasher (only the stainless
steel version). Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding unit
- 952mm meat inlet - reverse - oiled gear motor - enterprise system with stainless steel pla-
te (66mm holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied. The grater part features:
Polished aluminium inlet - stainless steel roller - lower protection grid - grater presser lever
switch.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage funnels.

O Machine avec groupe de hachage entierement amovible qui permet de pouvoir le placer
dans le réfrigérateur sans avoir a nettoyer les résidus de viande hachée apres chaque utilisa-
tion conformément aux normes d’hygiene HACCP. En alternative, lavé également soigneuse-
ment dans un lave-vaisselle (seulement la version en acier inoxydable). Corps et trémie en
acier inox - groupe de hachage en acier inox completement amovible - bouche de hachage
@52 mm - inversion de marche - réducteur a engrenages a bain d’huile - de série : systéme
enterprise avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique. La
partie de la rape est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille
inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

Options : systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).

Accessoires : plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en saucisse ¢ 15mm
/20mm / 30mm.

Q Maschine mit Zerkleinerungseinheit, die vollstindig abnehmbar ist und daher die
Aufbewahrung im Kiihlschrank gestattet ohne vorher nach jeder Verwendung in Ubereins-
timmung mit den HACCP Hygienevorschriften von den Hackfleisch-Riickstéanden gereinigt
zu werden. In Alternative ist auch eine griindliche Reinigung in der Geschirrspiilmaschine
moglich (ausschlieBlich die Ausfiihrung in Edelstahl). Gehduse und Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung o 52 mm -
Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edel-
stahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser. Der Reibe-Teil
besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl - unterer
Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren  15mm / 20mm / 30mm.

O Mdgquina con grupo de picar completamente extraible que permite poderlo colocar en el
frigorifico sin que tenga que limpiarse de restos de carne picada después de cada utilizacion,
de conformidad con las normas de higiene HACCP. En alternativa, lavado cuidadosamente
en el lavavajillas (solo la version de acero inoxidable). Carcasa y tolva de acero inoxidable -
grupo para picar/rallar de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir
la carne @ 52 mm - inversion de la marcha - reductor con engranajes en bafio de aceite - en
dotacion sistema enterprise con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio
pulido - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccion - microinterruptor palanca
prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 15mm / 20mm / 30mm.

O 06opynoBaHMe C MOMHOCTBIO CHEMHBIM PeXYLIMM y310M, KOTOPbIii Mo3Bonder
Pa3MecTUTb BXONOAUNbHMKe 6€3 0unCTKe 0T 0CTAaTKOB GapLLa noce Kaxaoro UCnoNb3oBaHusA
B Co0TBeTCTBUY ¢ npaBunamu rurienbl XACCT. Takxe mMoxeT ObiTb TiLATeNbHO OUMLLEH B
NOCYLOMORYHOI MalLMHe (TONbKO BepcuA U3 Hepxaselowueii ctanu). Kopnyc u yHkep u3
HepXxaBeloLLieil CTanu, MONHOCTbH0 M3BEKaeMblil pexyLLuii y3en U3 HepxaBeloLLeil CTanu,
0TBepCTMe A NOJAuN MACa @ 52 MM, peBepc, 3y6uatblii pefyKTop B MacNAHOI BaHHe, B
KOMMAeKTe ¢ CUCTeMOil enterprise ¢ peLUeTKoil 13 HepxaBetoLueil cTan (oTBepcTUA ¢ 6
MM) ¥ (aM03aTauvBaIOLLMMCA HOXKOM U3 HepaBelolleil CTanu. XapakTepucTUKM TepKu:
BXOJHOE 0TBEpCTUE 13 NONNPOBAHHOTO ANKOMUHMA, PONINK U3 HEPXKABEIOLLeH CTaNN, HIKHAA
3aLLMTHAA peLLeTKa, MUKPOBBIKNIOUaTeNb Ha MPUKIMHOM pblyare TepKMU.
JononHumensHas komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpUroToBneHMA daplua oyeHb
TOHKOT0 oMo (Hanp.: ANA COCUCOK).

Komnnexmyrowue: peLueTKn 1 HOXI - HACAZKN ANA HanoNHeHNa Konbac ¢ 15Mm / 20mm
/30MMm.
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POTENZA POWER . . . P PR .
PUSSANCE IE5E 1,1KW (1,5 HP) O‘Stru"ftura in .aII'umlnlo IuF|Qato con tramoggia in acciaio inox - gruppo maci-
POTENCIA MOLLHOCTS nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne @ 52 mm - riduttore con
AUMENTAZIONE POWER SUPPLY ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprise con piastra inox (fori
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG - - . P .
ALIMENTACION NOAKTIOYEHYE 230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattugia & caratterizzata
PROD LT ey d'a: bocca'ln qllumlnlo lucidato - rullo in acciaio inox - griglia inferiore di prote-
MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION zione - microinterruttore leva pressore grattugia.

oSN DT 300Kg/h Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE marcia.

MIo4ACOB0E POI360ALTHO ML LN Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm /
PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA 30mm

GRATER HOUR PRODUCTION :

PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE 40 Kg/h

i T €& Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
IOYACOBOE MIPOV3BOICTBO TEPKI stainless steel grinding unit - 52mm meat inlet - oiled gear motor - enterprise
DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless
gmﬁm‘mgﬂmg"s steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain-
ABMESSUNGEN GFERIRREE 140x75 (mm) less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch.

DIMENSIONES BOCA RALLADOR Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

PA3MEPbI BXOJHOTO OTBEPCTA TEPKM . . .

——— — Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage fun-
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 630x300x510h (mm) nels.

DIMENSIONES PA3MEPbI

L T e %K O structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
PESO NETO BECHETTO g en acier inox amovible - bouche de hachage @ 52 mm - réducteur a engrenages
PESO LORDO GROSS WEIGHT a bain d'huile - de série : systéme enterprise avec plaque en inox (trous @ 6 mm)
g g'ggg‘;ﬁg”f*” 29Kg et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rape est caractéris-
.—— ée par: bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille inférieure de
PACKAGED DIMENSIONS protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

SR D 750x300x480h (mm) Options : systeme Unger pour hachages tres fins (ex : saucisses de Francfort) -
DIMENSIONES DEL EMBALAJE inversion de marche.

PASMEPHI YTTAKOBHH Accessoires : plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
VOLUME IMBALLO saucisse ¢ 15mm / 20mm / 30mm.

PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,108 m

e Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl - herausnehm-
Pl bare Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfiihrdffnung o 52 mm - Getriebe-
motor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Loch-
durchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser. Der Reibe-Teil
besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Aluminium - Rolle aus
Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reibenniederhal-
ters.
Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm / 30mm.

() Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable extraible - boca para introducir la carne ¢ 52 mm
- reductor con engranajes en bafo de aceite - en dotacion sistema enterprise
con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable
con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio puli-
do - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccion - microinterruptor
palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm / 30mm.

=) Kapkac u3 nonupoBaHHOro anioMuHUA ¢ GyHKEpOM U3 HepxaBetoLueii
(Tanu, CbeMHbIIl PeXyLLnii y3en 13 HepxaBelowen cTanu, oTBepcTue Ana
MoAauM MAca 8 52 MM, 3y6uaTblii peflyKTop B MaCNAHOI BaHHe, B KOMMeEKTe ¢
CMCTeMOoli enterprise C peLLeTKoiA U3 HepaBeloLLeil CTani (oTBepCTUA 8 6 MM)
1 CaM03aTauMBANLLUMCA HOXKOM W3 HepxaBeloLLeli cTanu. XapakTepucTuku
TepKU: BXOAHOE OTBEpCTMe W3 NOAMPOBAHHOTO aNIOMUHWA, PONUK W3
HepXKaBeloLLei CTaK, HIKHAA 3aLUNUTHAA PeLLeTKa, MUKPOBbIKIKYaTeNb Ha
MPUXUMHOM pblyare TepKu.

JononHumensHasa komnnekmayus: cuctema Yurep AnA NPUroTOBAeHUA
dapLua oueHb TOHKOro nomona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peBepc.
Komnnexkmyrowjue: peLueTkn 1 HOXW - HacapKu ANA HaNONHEHUA konbac o
15mm / 20Mm / 30mMm.
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GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

ONGHMPORANAAR NACOPTSATEPA TRITACARNE GRATTUGIA 22/AE

') Macchina con i macinazi ibi i . s
gruppo di macinazione completamente removibile che permette di poter PUISSANCE LEISTUNG 1,1kW (1,5 HP)
lo collocare in frigorifero senza che debba essere pulito dai residui di carne macinata dopoogni ~ potenciA MOLLHOCTb ! !
utilizzo in conformita con le norme di igiene HACCP. In alternativa lavato accuratamente anche ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
in lavastoviglie (solo la versione in acciaio inox). Struttura in alluminio lucidato con tramoggia ~ BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz
in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox completamente estraibile - boccaingresso ~ AUMENTACION (ORI HE

carne ¢ 52 mm - riduttore con ingranaggi a bagno dlio - in dotazione sistema enterprise con ~ PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE
piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattugia  caratterizata ~ MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION

’ R R AP - - PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
da: bocea in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia inferiore di protezione - microin- qyyypexiesstunc bes FLESCHWOLF 300 Kg/h
terruttore leva pressore grattugia. PRODUCCIGN HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di marcia. 1104ACOBOE MMPOUBOACTBO MACOPYBK
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm / 30mm. PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
% GRATER HOUR PRODUCTION
e wi i ; ; ; ; PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
Machine with fully removable grinding unit that allows its placement in a refrigerator STUNDENTESROET e 40 K/gh

without having to remove minced meat residues after each use in accordance with the HACCP  pronuccion HORARIA RALLADOR
hygiene standards. Alternatively, thoroughly wash even in dishwasher (only the stainless ste- ~ nouAcoBo nPou38oCTBO TEPKU
el versu_)n)._ Pollshed aluminium bo_dy W|th_sta|nless steel hopper - f_uIIy removable sta!nless DIMENSION! BOCCA GRATTUGIA
steel grinding unit - p552mm meat inlet - oiled gear motor - enterprise system with stainless ~ GraTEr OPENING DIMENSIONS

steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied. The grater part ~ DIMENSIONS BOUCHE RAPE 140x75 (mm)
features: Polished aluminium inlet - stainless steel roller - lower protection grid - grater pres- ~ ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
) DIMENSIONES BOCA RALLADOR
ser |?V9f switch. o PA3MEPbI BXOTHONO OTBEPCTIAA TEPKM
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.
S . DIMENSIONI DIMENSIONS
Accessories: drilled plates and knives -g 15mm / 20mm / 30mm sausage funnels. DIMENSIONS ABMESSUNGEN 630x350%520h (mm)
DIMENSIONES PASMEPI
') Machine avec groupe de hachage entiérement amovible qui permet de pouvoir le placer  pesonerro NETWEIGHT
dans le réfrigérateur sans avoir a nettoyer les résidus de viande hachée aprés chaque utilisation ~ POIDSNET NETTOGE WICHT 27Kg
conformément aux normes d'hygiéne HACCP. En alterative, lavé également soigneusement ~ PESONET0 BEGHETD)
dans un lave-vaisselle (seulement |a version en acier inoxydable). Structure en aluminium poli PESOLORDO GROSS WEIGHT
vec trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox complétement amovible - bouche ~ PobsBRUT BRUIOGEWCH 30Kg
a group 9 p PESO BRUTO BECEPYTTO

de hachage ¢ 52 mm - réducteur a engrenages a bain d'huile - de série : systéme enterprise DS
avec plaque en inox (trous 8 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de 5, e nimEnsions
la rape est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau en acierinox - grille inférieure ~ pimensioNs DE L EMBALLAGE

de protection - micro-interrupteur bras pousseur rape. VERPACKUNGSABMESSUNGEN 750x300x480h (mm)

Options : systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) - inversion de ~ DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTTAKOBK/A

marche.

Accessoires : plaques percées et couteaux - trémies pour mettre a viande en saucisse g 15mm  VOLUMEIMBALLO

/ 20 / 30 PACKAGED VOLUME

mm /. 50mm. VOLUME DE L' EMBALLAGE 0.108 m*

VERPACKUNGSVOLUMEN /] m

6 Maschine mit Zerkleinerungseinheit, die vollstandig abnehmbar ist und daher die ~ VOLUMEN DELEMBALAJE
Aufbewahrung im Kiihlschrank gestattet ohne vorher nach jeder Verwendung in Ubereins- ~ OBbEMYNAKOBK
timmung mit den HACCP Hygienevorschriften von den Hackfleisch-Riickstdnden gereinigt
zu werden. In Alternative ist auch eine griindliche Reinigung in der Geschirrspiilmaschine
maglich (ausschlieBlich die Ausfiihrung in Edelstahl). Struktur aus poliertem Aluminium mit
Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischein-
fiihréffnung 852 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edel-
stahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser. Der Reibe-Teil
besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl - unterer
Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) - Drehrichtungs-
umkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren g 15mm / 20mm / 30mm.

O Mdquina con grupo de picar completamente extraible que permite poderlo colocar en el
frigorifico sin que tenga que limpiarse de restos de carne picada después de cada utilizacién,
de conformidad con las normas de higiene HACCP. En alternativa, lavado cuidadosamente en
el lavavajillas (solo la version de acero inoxidable). Estructura de aluminio pulido con tolva
de acero inoxidable - grupo para picar/rallar de acero inoxidable completamente extraible
- boca para introducir la carne @ 52 mm - reductor con engranajes en bafio de aceite - en
dotacin sistema enterprise con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio
pulido - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccion - microinterruptor palanca
prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversién de marcha.
Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir  15mm / 20mm / 30mm.

O 060pyHoBaHNe C MONHOCTBI) CHEMHBIM PEXYLUMM Y37I0M, KOTOpbIiA Mo3BONAET
pa3mecTUTb B XOMOAWIbHUKE 663 OuMCTKe OT OCTaTKOB (aplua mnocie KaxAporo
UCnonb3oBaHuA B CooTBETCTBUNM ¢ nmpaBunamu rurvedbl XACCN.  Takke MoXeT 6biTb
TWATENbHO OUMLLEH B NOCYAOMOEYHOI MalLMHe (TONbKO BepCus U3 HepaBetoLLeil CTanm).
Kapkac u3 nonupoBaHHoro anomMuHua ¢ GyHkepom 13 HepxaBetoLLeid CTanu, NONHOCTbIO
U3BJIEKAEMbIil PEXYLUNAA Y3en M3 HepkaBelLleil CTany, oTBepcTve AnA MojauM MmAca
@ 52 MM, 3y6uaTblil peflyKTop B MacnAHON BaHHe, B KOMMJeEKTe C CUCTEMOil enterpri-
Se C peLLeTKoil 13 HepxaBetoweli CTanu (0TBepCTUA @ 6 MM) U Camo3aTauMBaILLMMCA
HOXOM W3 HepxaBeloweii cTanu. XapakTepucTUKM Tepku: BXOBHOe OTBepcTUe W3
MONMPOBAHHOTO ANIOMUHIA, PONMIK U3 HepXaBeloLLed CTanM, HINKHAA 3alLUTHAA peLueTKa,
MVKPOBBIK/IOYATeNb Ha MPUKVMHOM pblyare TepKU.

JlononHumensHaa Komniekmayus: cAcTeMa YHrep AnA npurotoneHna daplua ouyeHb
TOHKOTO MoMora (Hanp.: ANA COCUCOK) - peBepc.

Komnnexmyrowjue: peLeTKu 1 HOXW - HaCAAKN ANA HanoNHeHna Konbac g 15mMm / 20mm
/30MMm.
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POTENZA POWER O Macchi di macinazi | ibile ch di voterl
PUISSANCE LEISTUNG 0,75 kW (1HP) acchina con gruppo di macinazione completamente removibile che permette di poterlo
POTENCIA MOLLIHOCTD collocare in frigorifero senza che debba essere pulito dai residui di carne macinata dopo ogni
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY utilizzo in conformité conle norme di igiene HACCP. In alternativa Igvato accuratamente anche
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz in lavastoviglie (solo la versione in acciaio inox). Struttura in alluminio lucidato con tramoggia
AUMENTACION NOAKTHOHERWE in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso
PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE carne ¢ 52 mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'lio - in dotazione sistema enterprise con
a";(‘)‘gU"g;’rgﬁ’*}):g‘:{‘;g;gggiﬂg:E . piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattugia & caratterizzata
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLE 160 Kg/h da: bocca in alluminio qudat'o - rullo in acciaio inox - griglia inferiore di protezione - microinter-
PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE ruttore leva pressore grattugia.

TI04YACOBOE MPOU3BOACTBO MACOPYBKH Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di marcia.

PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm - passapomodoro per
GRATER HOUR PRODUCTION passati di verdura.

PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE 40Kg/h

:Tkgﬁzi':%LSL%'S\;E\SRTLTEES#S % Machine with fully removable grinding unit that allows its placement in a refrigerator

TI0YACOBOE MPO3BO/ICTBO TEPKI without having to remove minced meat residues after each use in accordance with the HACCP
hygiene standards. Alternatively, thoroughly wash even in dishwasher (only the stainless steel

DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA A " - . ’ )

GRATER OPENING DIMENSIONS version). Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable stainless steel

DIMENSIONS BOUCHE RAPE 140x75 grinding unit - $52mm meat inlet - oiled gear motor - enterprise system with stainless steel pla-

ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE X75 (mm)

te (6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied. The grater part features: Po-
lished aluminium inlet - stainless steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch.
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOAHOTO OTBEPCTA TEPKH

e e 580x350x520h (mm) Accessories: drilled plates and knives -6 15mm / 20mm - sausage funnels - tomato press for
DIMENSIONES PASMEPbI vegetable puree.
E(E)?SSN,ETTO ﬂﬁ%ﬁfﬂcm 26Kg O Machine avec groupe de hachage entiérement amovible qui permet de pouvoir le placer
PESO NETO BEC HETTO dans le réfrigérateur sans avoir a nettoyer les résidus de viande hachée apreés chaque utilisation
PESO LORDO GROSS WEIGHT conformément aux normes d'hygiene HACCP. En alternative, lavé également soigneusement
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 30Kg dans un lave-vaisselle (seulement la version en acier inoxydable). Structure en aluminium poli
FESQBRUTD BECBRAID avec trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox complétement amovible - bouche
DIMENSIONI IMBALLO de hachage ¢ 52 mm - réducteur a engrenages a bain d'huile - de série : systéme enterprise
;?r(nléﬁﬁsfgnbs”gﬂsemimef avec plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 750x300x480h (mm) rape est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille inférieure de
DIMENSIONES DEL EMBALAJE protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.
PASMEPbI YITAKOBK/ Options : systtme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) - inversion de
VOLUME IMBALLO marche.
PACKAGED VOLUME Accessoires : plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en saucisse ¢ 15mm /
o 0,108 m? 20mm - passe-tomates pour passer les Iégumes.

-
‘églLuUEr’clEyNnI:\%mALAJE & Maschine mit Zerkleinerungseinheit, die vollstandig abnehmbar ist und daher die Auf-

bewahrung im Kiihlschrank gestattet ohne vorher nach jeder Verwendung in Ubereinstimmung
mit den HACCP Hygienevorschriften von den Hackfleisch-Riicksténden gereinigt zu werden.
In Alternative ist auch eine griindliche Reinigung in der Geschirrspiilmaschine moglich (aus-
schlieBlich die Ausfiihrung in Edelstahl). Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus
Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung 52
mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdur-
chmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser. Der Reibe-Teil besteht aus folgenden
Teilen: Offnung aus poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschal-
ter am Hebel des Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) - Drehrichtungsum-
kehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren g 15mm / 20mm - Tomaten-
presse fiir Gemiisepiiree.

O Mdgquina con grupo de picar completamente extraible que permite poderlo colocar en el
frigorifico sin que tenga que limpiarse de restos de carne picada después de cada utilizacién, de
conformidad con las normas de higiene HACCP. En alternativa, lavado cuidadosamente en el
lavavajillas (solo la versién de acero inoxidable). Estructura de aluminio pulido con tolva de acero
inoxidable - grupo para picar/rallar de acero inoxidable completamente extraible - boca para
introducir a carne @ 52 mm - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion sistema
enterprise con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con
autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio pulido - rodillo de acero
inoxidable - rejilla inferior de proteccion - microinterruptor palanca prensador rallador.
Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversién de marcha.
Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 15mm / 20mm - pasaverduras
para cremas de verdura.

9 06opyRoBaHMe C MOMHOCTbIO CHEMHBIM PEXYLUMM Y37OM, KOTOPbIii NO3BONAET
Pa3MecTUTb B X0N0AUIbHUKe 63 0UMCTKe OT 0CTATKOB dapLua nocse KaxAoro UCNoNb3oBaHNUA
B cootBeTCTBIM C Npasunamu rurvedbl XACCT. Takke MoXeT ObiTb TLATeNbHO OUMLLEH B
N0CYAOMORYHOI MaLLIMHe (TONbKO BepcyA U3 Hepixaseloluedi cranu). Kapkac u3 nonupoBaxHoro
anoMUHIA ¢ 6YHKEPOM 3 HepaBeloLLelt CTainu, NONHOCTbI0 M3BNEKaeMblii pexyLLWil y3en 13
HepxaBetoLLieil CTanu, 0TBEPCTUE ANA NOAAYYM MACa 6 52 MM, 3ybuaTblit peayKTOp B MacNAHOI
BaHHe, B KOMM/eKTe ¢ cucTemoli enterprise ¢ peLueTKoii 3 HepxasetoLueli cTanu (oTBepcTUA
9 6 MM) 1 (aM03aTauMBAIOLLMMCA HOXKOM U3 HepxaBeloLLeil cTanu. XapaKTepucTuki TepKu:
BXOZIHOE OTBEPCTUE U3 MONMPOBAHHOTO aOMUHIAA, POSIUK U3 HEPYKABEIOLLEH CTaNM, HKHAA
3alLMTHAA PeLLeTKa, MUKPOBBIKIKYATeNb Ha NPIXKIMHOM pbluare TepKi.

JononHumeneras Komnnexkmayus: cuctema YHrep AAA MPUrOTOBREHMA dapluia oueHb
TOHKOr0 NOMona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peBepc.

Komnnekmyrowjue: pewweTKn 1 HOXW - Hacaaku ANA HanonHeHua Konbac @ 15mm / 20mm -
HacaZka AnA NpoTUPKM 0BOLLEi.




- COMBINED MEAT MINCER AND GRATER
- ABBINATO COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

TRITACARNE GRATTUGIA 12/T T SNIHMPOBANHAR NACOPYEHA TEPYA

i T 0,75 kW (1HP) O struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo maci-
POTENCIA MOLLHOCTS ! nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne @ 52 mm - riduttore con
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprise con piastra inox (fori
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG - - . P .
ALIMENTACION NOAKTIOYEHYE 230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattugia & caratterizzata
PROD LT ey d'a: bocca.in qlluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia inferiore di prote-
MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION zione - microinterruttore leva pressore grattugia.

NDEHL LSl ESIEE 160 Kg/h Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE marcia.

MIo4ACOB0E POI360ALTHO ML LN Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15mm / 20mm - pas-
e sapomodoro per passati di verdura.

PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE

STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS 40 Kg/h % P | h d | ini b d H h i | | h _ f " bl
IO TS olished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
IOYACOBOE MIPOV3BOICTBO TEPKI stainless steel grinding unit - 52mm meat inlet - oiled gear motor - enterprise
DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless
GRATER OPENING DIMENSIONS steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain-
DIMENSIONS BOUCHE RAPE . . .

ABMESSUNGEN GFERIRREE 140x75 (mm) less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch.

DIMENSIONES BOCA RALLADOR Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

PA3MEPbI BXOJHOTO OTBEPCTA TEPKM . . .

——— — Accessories: drilled plates and knives - 15mm / 20mm - sausage funnels - to-
DIMENSIONS ABMESSUNGEN 590x300x510h (mm) mato press for vegetable puree.

DIMENSIONES PA3MEPbI

L T e 3K O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
PESO NETO BECHETTO g en acier inox amovible - bouche de hachage @ 52 mm - réducteur a engrenages
PESO LORDO GROSS WEIGHT a bain d'huile - de série : systéme enterprise avec plaque en inox (trous @ 6 mm)
oo g'ggg‘;ﬁg”m‘ 26Kg et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rape est caractéris-
.—— ée par: bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille inférieure de
PACKAGED DIMENSIONS protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

SR D 750x300x480h (mm) Options : systeme Unger pour hachages tres fins (ex : saucisses de Francfort) -
DIMENSIONES DEL EMBALAJE inversion de marche.

PASMEPHI YTTAKOBHH Accessoires : plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
VOLUME IMBALLO saucisse @ 15mm / 20mm - passe-tomates pour passer les [égumes.

PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L'EMBALLAGE 3
VERPACKUNGSVOLUMEN 0,108 m

eStrukturauspoIiertemAIuminiummitTrichterausEdeIstahI—herausnehmbare
Pl Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfiiréffiung o 52 mm -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser. Der
Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Alumi-
nium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des
Reibenniederhalters.
Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 15mm /
20mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

() Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable extraible - boca para introducir la carne ¢ 52 mm
- reductor con engranajes en bafo de aceite - en dotacion sistema enterprise
con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable
con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio puli-
do - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccion - microinterruptor
palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 15mm /
20mm - pasaverduras para cremas de verdura.

9 Kapkac u3 nonupoBaHHOro anioMuHUA ¢ GyHKEpOM U3 HepxaBetoLueii
(Tanu, CbeMHbIIl PeXyLLnii y3en 13 HepxaBelowen cTanu, oTBepcTue Ana
MoAauM MAca 8 52 MM, 3y6uaTblii peflyKTop B MaCNAHOI BaHHe, B KOMMeEKTe ¢
CMCTeMOoli enterprise C peLLeTKoiA U3 HepaBeloLLeil CTani (oTBepCTUA 8 6 MM)
1 CaM03aTauMBANLLUMCA HOXKOM W3 HepxaBeloLLeli cTanu. XapakTepucTuku
TepKU: BXOAHOE OTBEpCTMe W3 NOAMPOBAHHOTO aNIOMUHWA, PONUK W3
HepXKaBeloLLei CTaK, HIKHAA 3aLUNUTHAA PeLLeTKa, MUKPOBbIKIKYaTeNb Ha
MPUXUMHOM pblyare TepKu.

JononHumensHasa komnnekmayus: cuctema Yurep AnA NPUroTOBAeHUA
dapLua oueHb TOHKOro nomona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peBepc.
Komnnexkmyrowjue: peLueTkn 1 HOXW - HacapKu ANA HaNONHEHUA konbac o
15mm / 20MM - Hacazika AnA NPOTUPKI 0BOLLEi.




= OPTIONAL E ACCESSORI s

OPTIONALS UND ZUBEHOR

tritacarne e abbinati 32 - 22 - 12 «oumexvious nononsurenbste nowsamexsocn

SISTEMA UNGER STANDARD =
A Corpo tritacarne - B Coclea - C Piastra sgrossatrice 0
D Coltello - E Piastra @8 - F Piastra 04.5 - G Volantino

STANDARD UNGER SYSTEM
A Mincer body - B Screw - C Large grater plate 0 et
D Blade - E Plate 8 - F Plate 4.5 - G Handwheel |

SYSTEME UNGER STANDARD " 5.

A Corps hache-viande - B Vis spirale transporteuse iy =

CGrille dégrossisseuse 0 - D Couteau - E Grille @8 - F Grille @4.5 - G Volant A i {rﬁ \
.

STANDARD UNGERSYSTEM [ E':"
A Fleischwolfkorpe - B Schnecke - € Grob-Lochscheibe 0 B wili
D Messer - E Lochscheibe @8 - F Lochscheibe @4.5 - G Handrad

A Cuerpo picadora de carne - B Cdclea - C Placa para desbastar 0 E =
D Cuchilla - E Placa 8 - F Placa 4.5 - G Volante D

SISTEMA UNGER ESTANDAR D . < f

CTAHOAPTHAA CUCTEMA UNGER
A Kopnyc macopy6ku - B LLlnek - CMoape3Has pewwetka 0
D Hox - E PeweTka @8 - F Pewwetka @4.5 - G MaxoBnuok

IMBUTI
FUNNELS
TREMIES
TRICHTER
EMBUDOS
HACAZIKU

PASSAPOMODORO MOD. 12

TOMATO PULPER MOD. 12

PASSE-TOMATES MOD. 12

TOMATENPURIERER MOD. 12

PASA VERDURAS MOD. 12

HACAAKA A1 NPOTUPKKU TOMATOB MO/, 12

22



= ABBINATO

TRITACARNE GRATTUGIA 8/D

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR
KOMBUHNPOBAHHAA MACOPYBKA-TEPKA

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKMOYEHNE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE

MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF
PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
MN0YACOBOE NPON3BOACTBO MACOPYBKN

PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
MOYACOBOE NPOW3BOACTBO TEPKU

DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOAHOTO OTBEPCTA TEPKH

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE I'EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YMAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKI

0,37 kW (0,5HP)

230V/1N/50Hz

50 Kg/h

20 Kg/h

105x65 (mm)

450x320x360h (mm)
11 Kg

12 Kg

390x310x370h (mm)

0,045 m’

O Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-
cinazione in alluminio - bocca ingresso carne g 52 mm - in dotazione sistema
enterprise con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

La parte della grattugia € caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato - rullo
in acciaio inox - griglia inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore
grattugia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 15 mm - 20mm.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - aluminium grinding
unit - @ 52 mm meat inlet - enterprise system with stainless steel plate (¢6mm
holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied.

The grater part features: Polished aluminium inlet - stainless steel roller - lower
protection grid - grater presser lever switch.

Accessories: drilled plates and knives -g 15 mm - 20mm Sausage funnels.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en aluminium - bouche de hachage @ 52 mm - de série : systéme enterprise
avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.
La partie de la rape est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau
en acier inox - grille inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur
rape.

Accessoires : plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse g 15 mm - 20mm.

] Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Aluminium - Fleischeinfihroffnung ¢ 52 mm -
mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm)
und selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Aluminium
- Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reiben-
niederhalters.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren g 15 mm - 20
mm.

(& Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de aluminio - boca para introducir la carne g 52 mm - en dotacion
sistema enterprise con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio pulido - rodillo de
acero inoxidable - rejilla inferior de proteccion - microinterruptor palanca pren-
sador rallador.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - Embudos para embutir g 15 mm -
20mm.

G Kapkac 13 nonupoBaHHOro antMUHUA ¢ GYHKEpOM U3 HepxaBetoLueit
CTanu, pexxyLumin y3en u3 ankoMUHKUA, 0TBEpPCTUE ANA NOAAYM MACA 6 52 MM,
B KOMMIEKTe C CUCTEMOIA enterprise C pelLeTKOil U3 HepxaBewLLeid CTanu
(oTBepCTIA @ 6 MM) 11 CAMO03aTauMBAILLUMCA HOXOM U3 HepXKaBetoLLieli CTanu.
XapakTepuctukum  Tepki:  BXOZHOE  OTBepCTMe W3 MOAMPOBAHHOTO
ANIOMUHNA, POMIMK U3 HepXKaBeloLeil CTanl, HUKHAA 3aliUTHAA peLueTka,
MUKPOBBIKJI0YaTeNb Ha NPUXKMUMHOM pbluare TepKul.

Komnnekmyrowjue: peLieTKn 1 HOXM - HACAAKN ANA HANONHEHA Konbac o 15
MM - 20 MM.



