
	

	

Menús	Boda	
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Menú	Boda	Cocktail	Largo	,	Entrada	y	Plato	de	Carne	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

Menú	
Crema	De	Salmorejo	Con	Huevo	Y	Jamón	

******	
Tournedo	Rossini	(Solomillo	A	La	Plancha	Con	Foie	Y	Trufa)	

Espárragos	Trigueros	Y	Cardo	Con	Almendras.	Patatas	Soufflé	
******	
Postre	

Degustación	De	Postres	Variados	Y	Tarta	Nupcial	
Chupito	De	Moscatel	

Café	Y	Licores	
Tejas	y	Chocolates	

******	
Bebidas	y	Barra	Libre	

Vino	Blanco	“Viña	Pretel”	D.O.	Rueda	
Vino	Tinto	"CVNE"	D.O.	Rioja	o	“Viña	Paceta”	D.O.	Rioja	

Cava	Roger	de	Freur	Brut	Nature	
Jerez	Y	Martini,	Ginebra	Gordons,	Beeffeater,	Puerto	de	Indias	
Ron	Brugal,	Cacique,Vodka	Absolut,	Whisky	J&B,	Ballantines	

Zumos	Y	Refrescos	Variados,	Cerveza	Con	Y	Sin	Alcohol	
Bitter	Y	Agua	Mineral	

******	

Canapés	Fríos	
Crepes	De	Espinacas	Con	Pasas	Y	Piñones	

Brocheta	de	Salmón	con	Pepino	Agridulce	y	Salsa	Bearnesa	
Tomatitos	Cereza	Rellenos	De	Cangrejo	

Cornes	De	Jamón	De	Pato	
Conos	de	Pintxo	Donostiarra	
Tablas	De	Quesos	Variados	
Chacinería	Variada	Con	Picos	
Petit	Pain	de	Espárragos	

Brochetas	de	Melón	con	Gambas	
Tartaletas	de	Aguacate	y	Gambas	

Canapés	Calientes	
Gambas	Orly	

Cabezas	Champiñón	Gratén	
Tartaleta	de	Revuelto	de	Morcilla	con	Pasas	y	Piñones	

Saquitos	de	Marisco	con	Salsa	de	Soja	
Buñuelos	De	Bacalao	con	Miel	

Mini	Rollitos	De	Primavera	Con	Salsa	Agridulce	
Minicazuelitas	De	Paella	

Cordero	Provenzal	con	Hummus	
Brochetas	de	Langostinos	Crujientes	
Brochetas	de	Verduras	a	la	Plancha	
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Menú	Boda	Todo	Cocktail	y	Corner	
	

Canapés	
Cornes	de	Jamón	de	Pato	

Cucharitas	De	Pulpo	con	Espuma	de	Patata	
Tartaletas	de	Aguacate	y	Gamba	
Conos	de	Pintxo	Donostiarra	

Chupitos	de	Salmorejo	
Canapés	De	Foie-Grass	D´Oie	

	
Calientes	

Pechuguitas	Villaroise	
Gambas	Orly	

Cucharitas	De	Albóndigas	De	Choco	
Buñuelos	De	Boquerones	
Bouchoncitos	De	Rape	

Cabezas	De	Champiñón	Al	Gratén	
Solomillitos	Plancha	con	Salsa	de	Mostaza	
Saquitos	De	Pasta	Brisa	Con	Salsa	De	Soja	

	
Buffets	o	Showcooking	

Buffet	de	Quesos	con	Picos	y	Panes	
Buffet	de	Arroces:	Negro,	Paella	de	Pescado	y	Marisco	y	Fideuá	

Buffet	de	Tostadas	de	Pisto	Manchego	con	Huevo	de	Codorniz	a	la	Plancha	
Cornes	De	Salmón	

Supremas	de	Bogavante	
Tablas	de	Chacinería	Variada	

Brocheta	de	Langostino	
Bolas	De	Gambas	

Brochetas	De	Verduras	Con	Salsa	César	
Chupa	Chups	De	Codorniz	

	
Pastelería	

Buffet	De	Postres	Y	Tarta	Nupcial	
Café	Y	Licores	

	
Bebidas	y	Barra	Libre	

Vino	Blanco	“Viña	Pretel”	D.O.	Rueda	
Vino	Tinto	"CVNE"	D.O.	Rioja	o	“Viña	Paceta”	D.O.	Rioja	

Cava	Roger	de	Freur	Brut	Nature	
Jerez	Y	Martini,	Ginebra	Gordons,	Beeffeater,	Puerto	de	Indias	
Ron	Brugal,	Cacique,Vodka	Absolut,	Whisky	J&B,	Ballantines	

Zumos	Y	Refrescos	Variados,	Cerveza	Con	Y	Sin	Alcohol	
Bitter	Y	Agua	Mineral	

******	
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Menú	Boda	Nº	1	
Cocktail		

	
	
	
	
	
	
	

Menú	
Gazpacho	De	Sandía	Con	Jamón	(Temporada	De	Verano)	

******	
Emperador	con	Salsa	de	Cítricos	con	Guarnición	y	Patatas	Vapor	

******	
Sorbete	(Mandarina,	Limón	Al	Cava	Y	Mojito)	

******	
Confit	De	Pato	Al	Oporto	Con	Compota	De	Pera,	Puré	De	Grosellas	Y	Patatas	Gratén	

O	
Medallón	de	Rabo	de	Toro	al	Vino	Tinto	con	Guarníción	

******	
Postre	

Degustación	De	Postres	Variados	Y	Tarta	Nupcial	
Chupito	De	Moscatel	

Café	Y	Licores	
Tejas	y	Chocolates	

******	
Bebidas	y	Barra	Libre	

Vino	Blanco	“Viña	Pretel”	D.O.	Rueda	
Vino	Tinto	"CVNE"	D.O.	Rioja	o	“Viña	Paceta”	D.O.	Rioja	

Cava	Roger	de	Freur	Brut	Nature	
Jerez	Y	Martini,	Ginebra	Gordons,	Beeffeater,	Puerto	de	Indias	
Ron	Brugal,	Cacique,Vodka	Absolut,	Whisky	J&B,	Ballantines	

Zumos	Y	Refrescos	Variados,	Cerveza	Con	Y	Sin	Alcohol	
Bitter	Y	Agua	Mineral	

******	

Canapés	Fríos	
Queso	Manchego	En	Tacos	

Cucharitas	de	Perlas	de	Mozarella	con	Tomate	y	Orégano	
Brocheta	de	Salmón	con	Pepino	Agridulce	

Brochetas	De	Langostino	
Blinis	De	Caviar	De	Avruga	Con	Crema	Agria	
Crepes	De	Espinacas	con	Pasas	y	Piñones	

Canapés	Calientes	
Gambas	Orly	
Croquetas	Ave	

Pechuguitas	Villarroise	
Quiche	Lorraine	

Brocheta	De	Cordero	Provenzal	Con	Hummus	
Saquitos	Rellenos	De	Marisco	Con	Salsa	De	Soja	
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Menú	Boda	Nº	2	
Cocktail		

	
	
	
	
	
	
	
	
	

Menú	
Gazpacho	Con	Guarnición,	Gazpacho	de	Fresas	o	Gazpacho	de	Sandía	(según	Temporada)	

******	
Ensalada	de	Langostinos	con	Vinagreta	de	Miel	

******	
Sorbete	(Mandarina,	Limón	Al	Cava	Y	Mojito)	

******	
Solomillo	a	la	Plancha	con	Guarnición	y	Patatas	Puente	Nuevo	

******	
Postre	

Degustación	De	Postres	Variados	Y	Tarta	Nupcial	
Chupito	De	Moscatel	

Café	Y	Licores	
Tejas	y	Chocolates	

******	
Bebidas	y	Barra	Libre	

Vino	Blanco	“Viña	Pretel”	D.O.	Rueda	
Vino	Tinto	"CVNE"	D.O.	Rioja	o	“Viña	Paceta”	D.O.	Rioja	

Cava	Roger	de	Freur	Brut	Nature	
Jerez	Y	Martini,	Ginebra	Gordons,	Beeffeater,	Puerto	de	Indias	
Ron	Brugal,	Cacique,Vodka	Absolut,	Whisky	J&B,	Ballantines	

Zumos	Y	Refrescos	Variados,	Cerveza	Con	Y	Sin	Alcohol	
Bitter	Y	Agua	Mineral	

******	

Canapés	Fríos	
Pulguitas	de	Salmón	con	Pesto	
Chupito	de	Crema	de	Melón	

Bolitas	De	Queso	Azul	
Cucharita	de	Pulpo	en	Vinagreta	
Huevos	de	Codorniz	con	Gambas	

Tartaleta	de	Pimiento	del	Piquillo	Caramelizado	
con	Anchoa	

Canapés	Calientes	
Gambas	Orly	

Cabeza	de	Champiñón	al	Gratén	
Croquetas	Ave	

Pechuguitas	Villarroise	
Quiche	Lorraine	

Brocheta	De	Cordero	Provenzal	Con	Hummus	
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Menú	Boda	Nº	3	
Cocktail		

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

Menú	
Crema	De	Puerros	Con	Langostinos	

******	
Lomo	De	Dorada	Con	Berberechos,	Gambas	Y	Crujiente	De	Espinacas	

******	
Sorbete	(Mandarina,	Limón	Al	Cava	Y	Mojito)	

******	
Solomillo	Asado	A	La	Broche	Con	Guarnición	Y	Patatas	Soufflé	

******	
Postre	

Degustación	De	Postres	Variados	Y	Tarta	Nupcial	
Chupito	De	Moscatel	

Café	Y	Licores	
Tejas	y	Chocolates	

******	
Bebidas	y	Barra	Libre	

Vino	Blanco	“Viña	Pretel”	D.O.	Rueda	
Vino	Tinto	"CVNE"	D.O.	Rioja	o	“Viña	Paceta”	D.O.	Rioja	

Cava	Roger	de	Freur	Brut	Nature	
Jerez	Y	Martini,	Ginebra	Gordons,	Beeffeater,	Puerto	de	Indias	
Ron	Brugal,	Cacique,Vodka	Absolut,	Whisky	J&B,	Ballantines	

Zumos	Y	Refrescos	Variados,	Cerveza	Con	Y	Sin	Alcohol	
Bitter	Y	Agua	Mineral	

******	

Canapés	Fríos	
Crepés	De	Espárragos	

Brocheta	De	Langostino	Con	Cebollita	Francesa	
Cucharitas	De	Perlas	De	Mozzarella	Con	Tomate	Y	Orégano	

Rollitos	De	Salmón	
Barquitas	De	Gulas	

Cucharita	De	Foie	Grass	D’oie	Con	Salsa	Cumberland	

Canapés	Calientes	
Huevos	De	Codorniz	En	Nidos	De	Patata	

Croquetas	De	Ave	
Solomillitos	Con	Cebolla	Caramelizada	Y	Salsa	De	

Mostaza	
Croquet	Monsieur	

Mini	Brocheta	De	Verduras	A	La	Plancha	
Nudos	De	Calamar	Con	Bacon	
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Menú	Boda	Nº	4	
Cocktail		

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

Menú	
Gazpacho	De	Sandía	Con	Jamón	(Temporada	De	Verano)	

******	
Lomo	de	Merluza	a	la	Bilbaína	con	Aritos	de	Cebolla	y	Patatas	Vapor	

******	
Sorbete	(Mandarina,	Limón	Al	Cava	Y	Mojito)	

******	
Solomillo	de	Ternera	a	la	Plancha	con	Guarnición	y	Patatas	Cerilla		

(Salsa	de	Parmesano	y	Salsa	de	Pimienta)	
******	
Postre	

Degustación	De	Postres	Variados	Y	Tarta	Nupcial	
Chupito	De	Moscatel	

Café	Y	Licores	
Tejas	y	Chocolates	

******	
Bebidas	y	Barra	Libre	

Vino	Blanco	“Viña	Pretel”	D.O.	Rueda	
Vino	Tinto	"CVNE"	D.O.	Rioja	o	“Viña	Paceta”	D.O.	Rioja	

Cava	Roger	de	Freur	Brut	Nature	
Jerez	Y	Martini,	Ginebra	Gordons,	Beeffeater,	Puerto	de	Indias	
Ron	Brugal,	Cacique,Vodka	Absolut,	Whisky	J&B,	Ballantines	

Zumos	Y	Refrescos	Variados,	Cerveza	Con	Y	Sin	Alcohol	
Bitter	Y	Agua	Mineral	

******	

Canapés	Fríos	
Brocheta	de	Salmón	con	Pepino	Agridulce	con	Salsa	

Bearnesa	
Tartaleta	de	Pisto	Manchego	
Rollitos	de	Paté	a	la	Pimienta	
Cornes	De	Jamón	De	Pato	

Brocheta	de	Tomate,	Anchoa	y	Huevo	de	Codorniz	
Queso	Parmesano	con	Reducción	de	Módena	

Canapés	Calientes	
Tartaletas	de	Revuelto	de	Morcilla	con	Pasas	y	Piñones	

Brocheta	de	Dorada	con	Calabacín	
Cucharita	de	Boletus	Edulis	Estofados	

Dátiles	Con	Bacón	
Buñuelos	De	Boquerón	

Mini	Rollitos	De	Primavera	Con	Salsa	Agridulce	
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Menú	Boda	Nº	5	
Cocktail		

	
	
	
	
	
	
	
	
	

Menú	
Crema	De	Melón	Con	Jamón	

******	
Rape	Con	Almendras	

******	
Sorbete	(Mandarina,	Limón	Al	Cava	Y	Mojito)	

******	
Solomillo	De	Ternera	Blanca	Al	Armagnac	Con	Guarnición	Y	Patatas	Soufflé	

******	
Postre	

Degustación	De	Postres	Y	Tarta	Nupcial	
Chupito	De	Moscatel	

Café	Y	Licores	
Tejas	y	Chocolates	

******	
Bebidas	y	Barra	Libre	

Vino	Blanco	“Viña	Pretel”	D.O.	Rueda	
Vino	Tinto	"CVNE"	D.O.	Rioja	o	“Viña	Paceta”	D.O.	Rioja	

Cava	Roger	de	Freur	Brut	Nature	
Jerez	Y	Martini,	Ginebra	Gordons,	Beeffeater,	Puerto	de	Indias	
Ron	Brugal,	Cacique,Vodka	Absolut,	Whisky	J&B,	Ballantines	

Zumos	Y	Refrescos	Variados,	Cerveza	Con	Y	Sin	Alcohol	
Bitter	Y	Agua	Mineral	

******	

Canapés	Fríos	
Queso	Manchego	En	Tacos	

Tomatitos	Cereza	Rellenos	De	Queso	
Espuma	De	Hummus	Con	Crujiente	De	Bacon	

Petit-Choux	De	Espárragos	
Cucharitas	De	Zamburiñas	Vinagreta	

Blinis	De	Caviar	De	Avruga	Con	Crema	Agria	

Canapés	Calientes	
Gambas	Orly	
Mini	Pizzas	

Rollitos	De	Pavo	Con	Pasas	Y	Piñones	
Langostinillos	Salteados	Al	Ajillo	

Chupachus	De	Codorniz	Con	Reducción	De	Moscatel	
Brocheta	De	Verdura	A	La	Plancha	Con	Salsa	César	
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Menú	Boda	Nº	6	
Cocktail		

	
	
	
	
	
	
	
	
	

Menú	
Crema	De	Aguacate	Con	Tomate	Y	Gambas	

******	
Nudos	De	Lenguado	Al	Azafrán	Con	Arroz	Salvaje	

******	
Sorbete	(Mandarina,	Limón	Al	Cava	Y	Mojito)	

******	
Solomillo	Al	Estragón	Con	Setas	Y	Patatas	Soufflé	

******	
Postre	

Degustación	De	Postres	Variados	Y	Tarta	Nupcial	
Chupito	De	Moscatel	

Café	Y	Licores	
Tejas	y	Chocolates	

******	
Bebidas	y	Barra	Libre	

Vino	Blanco	“Viña	Pretel”	D.O.	Rueda	
Vino	Tinto	"CVNE"	D.O.	Rioja	o	“Viña	Paceta”	D.O.	Rioja	

Cava	Roger	de	Freur	Brut	Nature	
Jerez	Y	Martini,	Ginebra	Gordons,	Beeffeater,	Puerto	de	Indias	
Ron	Brugal,	Cacique,Vodka	Absolut,	Whisky	J&B,	Ballantines	

Zumos	Y	Refrescos	Variados,	Cerveza	Con	Y	Sin	Alcohol	
Bitter	Y	Agua	Mineral	

******	

Canapés	Fríos	
Queso	Parmesano	Con	Reducción	De	Módena	
Brocheta	De	Gamba	Y	Mango	Con	Salsa	Rosa	

Cucharita	De	Pulpo	Vinagreta	
Minichapatitas	De	Salmón	Con	Pesto	

Chupito	De	Salmorejo	
Tartaletas	De	Pisto	Y	Huevo	De	Codorniz	

Canapés	Calientes	
Pinchitos	De	Merluza	En	Salsa	De	Pimientos	

Croquetas	De	Ave	
Bouchoncitos	Rape	
Quiche	Lorraine	

Buñuelos	De	Bacalao	Con	Miel	
Chistorra	De	Navarra	En	Cazuelitas	De	Pan	
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Menú	Boda	Nº	7	
Cocktail		

	
	
	
	
	
	
	
	
	

Menú	
Crema	De	Salmorejo	Con	Huevo	Y	Jamón	

******	
Ensalada	De	Carabineros	Al	Vinagre	De	Miel	

******	
Sorbete	(Mandarina,	Limón	Al	Cava	Y	Mojito)	

******	
Tournedo	Rossini	(Solomillo	A	La	Plancha	Con	Foie	Y	Trufa)		

Espárragos	Trigueros	Y	Cardo	Con	Almendras.	Patatas	Soufflé	
******	
Postre	

Degustación	De	Postres	Y	Tarta	Nupcial	
Chupito	De	Moscatel	

Café	Y	Licores	
Tejas	y	Chocolates	

******	
Bebidas	y	Barra	Libre	

Vino	Blanco	“Viña	Pretel”	D.O.	Rueda	
Vino	Tinto	"CVNE"	D.O.	Rioja	o	“Viña	Paceta”	D.O.	Rioja	

Cava	Roger	de	Freur	Brut	Nature	
Jerez	Y	Martini,	Ginebra	Gordons,	Beeffeater,	Puerto	de	Indias	
Ron	Brugal,	Cacique,Vodka	Absolut,	Whisky	J&B,	Ballantines	

Zumos	Y	Refrescos	Variados,	Cerveza	Con	Y	Sin	Alcohol	
Bitter	Y	Agua	Mineral	

******	

Canapés	Fríos	
Chupitos	De	Crema	De	Melón	

Brocheta	De	Langostino	Y	Cebollita	Francesa	
Queso	Parmesano	Con	Reducción	De	Módena	

Cornes	De	Jamón	De	Pato	
Tartaletas	De	Aguacate	Y	Gamba	

Cucharitas	De	Pulpo	Con	Espuma	De	Patata	

Canapés	Calientes	
Bacalao	Orly	

Solomillitos	Plancha	
Bolitas	De	Queso	Y	Puerro	
Cabezas	Champiñón	Gratén	

Triángulos	De	Espinaca	Con	Queso	Feta	Y	Salsa	De	Yogurt	
Bouches	De	Pollo	Con	Salsa	Picante	
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Menú	Boda	Nº	8	
Cocktail		

	
	
	
	
	
	
	
	

Menú	
Crema	De	Espárragos	Con	Costrones	

******	
Ensalada	De	Bogavante	

******	
Sorbete	(Mandarina,	Limón	Al	Cava	Y	Mojito)	

******	
Solomillo	Wellington	Con	Guarnición	De	Verduras	Naturales	Y	Patatas	Soufflé	

******	
Postre	

Degustación	De	Postres	Y	Tartas	Y	Tarta	Nupcial	
Chupito	De	Moscatel	

Café	Y	Licores	
Tejas	y	Chocolates	

******	
Bebidas	y	Barra	Libre	

Vino	Blanco	“Viña	Pretel”	D.O.	Rueda	
Vino	Tinto	"CVNE"	D.O.	Rioja	o	“Viña	Paceta”	D.O.	Rioja	

Cava	Roger	de	Freur	Brut	Nature	
Jerez	Y	Martini,	Ginebra	Gordons,	Beeffeater,	Puerto	de	Indias	
Ron	Brugal,	Cacique,Vodka	Absolut,	Whisky	J&B,	Ballantines	

Zumos	Y	Refrescos	Variados,	Cerveza	Con	Y	Sin	Alcohol	
Bitter	Y	Agua	Mineral	

******	

Canapés	Fríos	
Queso	Manchego	En	Tacos	

Lomo	Ibérico	
Cornes	De	Salmón	Ahumado	

Sushi	Variado	
Guacamole	Con	Nachos	

Tomatitos	Cherry	Rellenos	De	Queso	Blanco	

Canapés	Calientes	
Gambas	Orly	

Bouchoncitos	De	Rape	
Cucharitas	De	Boletus	Edulis	Estofados	

Tartaletas	De	Revuelto	De	Morcilla	Con	Pasas	Y	Piñones	
Salchichas	Con	Bacón	

Pinchitos	De	Pollo	Al	Curry	
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Menú	Boda	Nº	9	
Cocktail		

	
	
	
	
	
	
	

Menú	
Ensalada	De	Vieiras	Al	Vinagre	De	Miel	

******	
Lomos	De	Lubina	Al	Horno	Con	Salsa	Menieur	Y	Guarnición	

******	
Sorbete	(Mandarina,	Limón	Al	Cava	Y	Mojito)	

******	
Muslitos	De	Poularda	A	La	Uva	Rellenos	Con	Foie-Gras	Dóie	Y	Boletus	Edulis		

******	
Postre	

Degustación	De	Postres	Variados	Y	Tarta	Nupcial	
Chupito	De	Moscatel	

Café	Y	Licores	
Tejas	y	Chocolates	

******	
Bebidas	y	Barra	Libre	

Vino	Blanco	“Viña	Pretel”	D.O.	Rueda	
Vino	Tinto	"CVNE"	D.O.	Rioja	o	“Viña	Paceta”	D.O.	Rioja	

Cava	Roger	de	Freur	Brut	Nature	
Jerez	Y	Martini,	Ginebra	Gordons,	Beeffeater,	Puerto	de	Indias	
Ron	Brugal,	Cacique,Vodka	Absolut,	Whisky	J&B,	Ballantines	

Zumos	Y	Refrescos	Variados,	Cerveza	Con	Y	Sin	Alcohol	
Bitter	Y	Agua	Mineral	

******	

Canapés	Fríos	
Queso	Manchego	En	Tacos	

Conos	de	Gulas	
Tartaletas	Txangurro	

Uvas	Rellenas	De	Foie-Grass	
Lomo	Ibérico		Con	Picos	
Shusi	Con	Salsa	De	Soja	

Canapés	Calientes	
Pinchitos	De	Cordero	A	La	Provenzal	

Setas	Rebozadas	
Rollitos	De	Bacón	Y	Langostino	

Tortellini	Con	Salsa	De	Tomate	Y	Parmesano	
Tartaletas	Txangurro	

Pinchitos	De	Queso	Frito	Con	Mermelada	De	Arandanos	
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Menú	Boda	Nº	10	
Cocktail		

	
	
	
	
	
	
	

Menú	
Ensalada	De	Jamón	De	Pato	Y	Foie-Grass	Dóie	Al	Vinagre	De	Frambuesa	

******	
Medallones	De	Merluza	A	La	Bilbaína	Con	Almejas	

******	
Sorbete	(Mandarina,	Limón	Al	Cava	Y	Mojito)	

******	
Solomillo	A	La	Plancha	Con	Guarnición	Y	Patatas	Puente	Nuevo	

******	
Postre	

Degustación	De	Postres	Y	Tarta	Nupcial	
Chupito	De	Moscatel		

Café	Y	Licores	
Tejas	y	Chocolates	

******	
Bebidas	y	Barra	Libre	

Vino	Blanco	“Viña	Pretel”	D.O.	Rueda	
Vino	Tinto	"CVNE"	D.O.	Rioja	o	“Viña	Paceta”	D.O.	Rioja	

Cava	Roger	de	Freur	Brut	Nature	
Jerez	Y	Martini,	Ginebra	Gordons,	Beeffeater,	Puerto	de	Indias	
Ron	Brugal,	Cacique,Vodka	Absolut,	Whisky	J&B,	Ballantines	

Zumos	Y	Refrescos	Variados,	Cerveza	Con	Y	Sin	Alcohol	
Bitter	Y	Agua	Mineral	

******	
	

Canapés	Fríos	
Brochetas	De	Jamón	Con	Piña	
Brochetas	de	Langostinos	
Supremas	De	Bogavante	

Brocheta	De	Berberechos	Con	Bloody	Mery	
Cornes	De	Jamón	Con	Tomate	

Tartaletas	De	Ensalada	De	Anchoa	

Canapés	Calientes	
Tortilla	De	Espinacas	
Setas	Rebozadas	

Brocheta	De	Langostino	Crujiente	
Brochetas	De	Rape	

Solomillitos	con	Cebolla	Caramelizada	y	Mostaza	
Chupitos	De	Crema	De	Cangrejo	


