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UVE: Ghardonnay 1 00%.
PERLAGE: fine e persistente

ASPETTI 0RGANOLETTICI: profumo
carico e molto intenso di frutta malura,
vegetale, secco e miele. Sapore:
conferma di quanto occhio e naso
hanno visto e sentito, buona
persistenza, piacevole il retrogusto
legato a sensazioni dolci e rotonde.
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UVE: 100% Glera.

ASPETTI 0RGAN0LETTICI: colore
giallo paglierino con rif lessi
verdognoli. Spuma brillante e grana

sottile. Perlage fine e persistente.
Profumo fruttato, con sentori di mela

verde e pera e sfumature floreali. Gusto

morbido ed equilibrato.
GASTR0N0MIA: ottimo come

aperitivo, perfetto con piatti raffinati di
pesce e carni bianche.
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UVE: Chardonnay e Pinot Nero.

ASPETTI ORGANOLETTICI: colore rosa
buccia di cipolla con spuma bianca,
perlage fine e persistente. Profuma di

fiori (rosa selvatica) e piccoli frutti a

bacca rossa (lampone). Aroma fine e

complesso, sapore asciutto, secco e
garbato.
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UVE: Corvina, Molinara, Rondinella.
ASPETTI 0RGANOLETTICI: colore rosa
brillante, profumo fruttato che ricorda
il lampone, il ribes e la fragola.
Elegante nella sua armonia, ll sapore è

intenso, persislente, equilibrato
nell'acidità, Retrogusto che richiama le

note fruttate, Di grande finezza il
perlage.

GASTRONOMIA: ottimo come

aperitivo, si abbina perfettamenle con

risotti, pastasciutte e pesæ,
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