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CAVALLINO ROSSO
NS

Dal 71969 it guste delle bandizione



Z«pp@@&d’u@rg@éuﬁm auio
lep@aﬁcowaww aue
Buischettz fagiole o salinene all odmvergine euto
Anlpasts di mate calilo aule
Z{pp@dmmpmaﬁag@ auio

%@M misto di Buscliedle e salini (minimo per 2 persone) a porzione €U0

Ahlpasts « buffet 5. a parte da €Ul
Anlipasts toseanc euto
Anlipasts di prosciutts cuds auie
Chosciutle cude e melbne aue
Antpasty Caprese auie
Chestoni al  fome e
Buschettee all olie eulo
Puscholttz al pomedoio anio
Bluschettate miste aute
Ghsilatine, di evule treschi aule

Qm&%‘ (lients, auguiandov @m;ﬁp@% vi pregfiiame ,
pev un miglicy sewizie . di aftendete I conto af vestio tavole

72.00
72.00
70.00
70.00
70.00

&.00
&.00
.00
6.50
&.00
&.00
3.0
5 .00
3.50
€.00
6.00
70.00
70.00
72.00



Taglictini: ol salmone . pomodeie o panna
Speghett alle Seeglic ™

paghett; al tne
CS),OWQ& vongole Va@cé/cazze

% al pm (artigianale)

Denne alle Poscaiolte e, porcini, panna)
Cenne gratinate al Coccio
Cenne ol lampredatts

Cenne alle, (ontading

Cenne alle Diavolte

Denne alle pecoia
@appmafe% al cinghiale
Guocctii teatatads

Cci senesi con o buiciole
Terlelty, di patate ol cinghhiale
Tortellini af tagi ¢ al pomodoio
Jesagne o oo

ente

ente

&.00
70.00
&.00
70.00

9.00
70.00
&.00
.00
&.00
&.00
&.00
&.00
.00
#.90
#.00
&.00
&.00
9.00
&.00
9.00
#.00
.00

* plodeltt augelat X personate vi confeunerce la diponibilitée delle pictane



W@ al kg ele () .())

Pisteccte alle brace kg et 33.00)
el di mane alle biace auie 79.00)
Cetts all” Apina aute 90.00
ettty al pepe veide auve 73.00
Gette det Covalline ai funghii: porcini aue 90).00
Celte o videllone glussat all acels baleamico eute 75 .00

et i Vit ol Camignane pictumatt af tesmeaiine eute 75 .00
W con weele e olle Wa@ (minimo per 2 persone) a porzione @le 76 ()()

Tagliata agle @iomi (minmoper 2 persone) 2 porzione eute 73.00
W con weole o @aﬂ/mgma (minimo per 2 persone) a porzione ale: 76 .())
Tagliate con Platcini: minimo per 2 persone 2 porzione aute 7). 0))
Qlan gligliate. allte brace miimo per 2 persone 2 porzione eute. 77.00)
Colle allee griglia 2 porzione eute 7.0
Dambatine di vitelle allte biace eute 7%.00)
Agpnelle allte brace eute 72.00
Ciccione alle biace eute 77.00)
Gallett;: alle brace eute 72.00
Bssticciana allte brace ate  9.00
Pistecche di maiate alle biace e 8.00
Ul ilunese aute 7).00)
Sedane 1ipienc allte Chatese euto  7).00

X personate vi confeuncice le digponibilitée delle pietare



#Pesce

Bandine ¢ (atee al fowme seconds dimensioni
Gamberoni allte biace aute 15 .00
Gmberoni ol guozetts eute 7800
Baccatts alle brace awic 77.00
Beaccalts fiite ate 77.00
Bacealte allte: Jivomese e 77.00
(/7Zeml @a/nﬂm wiirstel alla grigia e patate fritte aue 8.0

4
4

Catatine fiitte oio con secondo) aue .00
Ghselitn, veude e 3.50
hselnter mista aue  3.50
Vorde di stagione cofte e 3.50
Cagicls bianchi all olio e 3.50
Cagicli all” | ecelledts e 3.50
Fanghi Choicini. fi ol sy aite 70.00
%@7' di, meea Tt (solo di stagione) atle  65.0¢)
W m W (solo di stagione) ewe .00
" padtts sugeluts

 vogliate perdonate queste nostio vewo di volewi sewite b patete fresche . tagliate @ mane e fide in ole
etiawengine ol con un buon seconde piatl .



; Dot o 45rutton

Dolei: artgianals di nostia produione al caiells et 5 .00
%a’é@bwa/pm ave 7.5
nanas ante 3,00

P acedonia ate  3.00



Bina media

PBina precole

Biview 10550 media

Pt Shutto o pertire 6o 2 i
Cocalolie o Tantee media
Cocalola ¢ ante piccota
ﬁqm minelale (75 c)

7/5/10 biance e osso ~ (37,5 cl)
Wifwde%bmm% (75 cl)

UVine Cugpo di Atmine
Buuwnelle di UWontateino ™

Catte

Amaii, Yimoncelle o “lodba
Greppe

Gprand U amier

Chivas

“ por maggion informadion: vichiedere lee cartee dei vini al personale

al litro

a partire da

a partire da

a partire da

#€.00
2.50
5 .00
9.00
€.00
2.00
7.50

£.00
70.00
75 .00
73.00
73.00
73.00
73.00
60.00

7.00
3.00
3.00
X€.00
#€.00
€.00



/fp&@

Wmmp%umm%pmeaémmhém 7.00

Apginntee di mozanelle di bulate ewie 7.50)

%WM pomodoro, mozzarella

%0& pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi

%’lﬁm pomodoro, aglio, prezzemolo, peperoncino
@m&a pomodoro, mozzarella, rucola

@fm&w{éﬁ pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

@’IOKCM (] W& pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi
@W’Iw@ pomodoro, mozzarella, salame piccante

@’IOKCM @MM pomodoro, mozzarella, salame piccante, prosciutto cotto
@fmmuéﬁ e W& @ma/mé pom., mozzar., salame piccante, pr. cotto, funghi
@’IOKCM dluab pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo

Quaﬁm W pomodoro, quattro formaggi

Qm{ﬁm CS)@MWI/ pomodoro, prosciutto cotto, funghi, olive, carciofi

&p’lm pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, wirstel, carciofi

Qaﬁgomh pomodoro, mozzarella, gorgonzola, prosciutto cotto
QS?UBCé (] maxcmpaiw pomodoro, speck, mascarpone

5&&6&@ pomodoro, mozzarella, salsiccia fresca
”
W pomodoro, mozzarella, wiirstel

ﬁpaﬂag& pomodoro, mozzarella, asparaqgi, prosciutto cotto
Wégm@ pomodoro, mozzarella, verdure varie
Op&’l% pomodoro, mozzarella, cipolla

Wlﬂﬁl’l@ pomodoro, mozzarella, melanzane, Parmigiano
aiﬂabﬁ' ﬁéfcﬁb pomodoro, mozzarella, carciofi freschi

Ca/mazi pomodoro, mozzarella, carciofi

% pomodori, mozzarella, fiori di zucca, prosciutto cotto
(d % . .
% ﬁ male pomodoro, mozzarella, frutti di mare

Wm pomodoro, mozzarella, tonno

5 .00
6.00
5 .00
6.00
.00
#.00
.00
&.00
&.00
&.00
&.00
&.00
&.00
&.00
&.00
.00
.00
&.00
&.00
6.00
#.90
&.00
.00
&.00
9.00
&.00



@0@&7’!&' pomodoro, mozzarella, funghi Porcini enle 70 00
@MCZI’M’ e pmméb collo pomodoro, mozzarella, Porcini, prosciutto cotto ewie 7).00)
@0@&7’!&' (2 pfm&cméﬁ mmb pomodoro, mozzarella, Porcini, prosciutto crudo enle 7700
QMMM e ol pomodoro, mozzarella, gamberetti, rucola ewvie  9.0))
QSJWM (Z m&m pomodoro, mozzarella, salsiccia fresca, stracchino ewlo 8 00
% pomodoro, mozzarella, tartufo enle 7000
% (2] @M&/’w pomodoro, mozzarella, tartufo, Porcini enle 72/ 00

) ostre

%pmeéméamﬂqm%mpmmum

%&? !;é pomodoro, mozzarella, salame piccante, prosciutto cotto, carciofi, funghi, wiirstel auio 8 00
@m’m’ mozzarella, gorgonzola, rucola, prosciutto cotto enie 8 00

W @cm mozzarella, prosciutto cotto, pomodoro fresco, basilico enle 8 00
W @W mozzarella rigatina, cipolla ave S .00

(S)ega mozzarella rigatina, cipolla, pomodoro fresco ewio 8 , 00
Qc’a//a/mé mozzarella, radicchio, salsiccia piccante, pomodoro fresco euo 8 , 00
@m alabo prosciutto crudo, pomodoro fresco, rucola awve S .00)

&Mﬁc&b pomodoro fresco, mozzarella, rucola, salame piccante, prosciutto cotto, wiirstel ewio 8 , 00
Qatfb terrina con pomodoro, mozzarella, wirstel, prosciutto cotto ewio 8 , 00
Qa&w formaggio, rigatina, pomodoro fresco enle 8 00
@W Parmigiano, origano, pomodoro, peperoncino enle Z 00
W pomodoro, mozzarella, mortadella di Prato ewlo 8 00

(S)W pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, carciofini, acciughe ewio 8 , 00
Qﬂ?ﬁl/@!@ mozzarella, pesto, prosciutto cotto enle 8 , 00
% ai @0&6& pomodoro, mozzarella, fiori di zucca, Porcini freschi ewio 70 00
%m’ma pomodoro, mozzarella, cipolla, salame piccante, salsiccia, pomodorini freschi [Z7)/e) 8 00
QMM e CMW pomodoro, mozzarella, gamberi*, curry ewie  9.0)0)
@6% Za/a mozzarella, rucola, pomodorini, salmone, uova di lompo enie 7000

* pledett augelats



é@&m

al @Wa&éﬁ pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto
a/ @W@ 1 W&b pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi

%@5 pomodoro, mozzarella, salsiccia piccante, prosciutto cotto, funghi, wiirstel, carciofi
;Ol’ll’l@ (] C&M&Ii pomodoro, mozzarella, tonno, carciofi
al @Wa&éﬁ [ @0@6&/’(0 pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, Porcini

: Covaccint

all’ Ulie Cdic Vorgine di (liva
alle Salia

a/@mm/z&w

alle, Cipoll

ol Yaice

Croscintts cudo
Choscintts cude e monaielle
Choscintts cudo . ol ¢ mezatelle
Proscivtle cuds . mazatelle . weolte e scaglie di Ceamigian
Croscintts colt
Choscintts colle ¢ mezatelle
Dricini

@m&d@ﬂwzafw%a

@oﬂcm& mmde%aepwméﬁcaz&‘z
Cotcini . prosciutte cude o mezaielle

£.00
¢.00
&.00
&.00
70.00

3.00
3.00
3.00
3.00
£.00
&.00
&.90
&.90
&.90
6.90
£.00
70.00
70.00
70.00
77 .00

7.50



Guenttte Clients
auguliandovi @mﬁp&i@ﬁ
vi pleghiamo ., pev un migloh sewizio ,
di aftendere i conte al vestio tavolb .

INFORMAZIONI INERENTI LA PRESENZA NEGLI ALIMENTI DEGLI INGREDIENTI O COAUDIU-
VANTI TECNOLOGICI CONSIDERATI ALLERGENI O DEI LORO DERIVATI

Si avvisa la gentile clientela che in alcuni piatti e bevande preparati e somministrati in questo esercizio
sono contenuti ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni.

Elenco degli ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni utilizzati in questo esercizio e presenti nell’Allegato Il “Sostanze
o prodotti che provocano allergie o intolleranze”.

Reg - 1169/2011 UE (barrare quelli presenti).

1(x) Cereali contenenti glutine (grano, orzo, segale, avena, 9 (x) | Sedano e prodotti derivati
farro, kamut o i oro ceppi ibridati) e prodotti derivati 10 (x) | Senape e prodotti derivati
2(x) | Crostacei e prodotti derivati 11 (x) | Semi di sesamo e prodotti derivati
3(x) | Uova e prodotti derivati 12 (x) Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10
4 (x) | Pesce e prodotti derivati mg/kg o mg/| espressi come SO2
5(x) | Arachidi e prodotti derivati 13 (x) | Lupino e prodotto a base di lupino
6(x) | Soia e prodotti derivati 14 (x) | Molluschi e prodotti a base di molluschi
7 (x) | Latte e prodotti derivati (compreso lattosio)
Frutta a guscio: mandorle (Amigdalus Communis),
nocciole (Corylus Avellana), noci comuni (Juglans Regia),
8 () noci di acagit (Anacardium Occidentale), noci pecan
[Caryaillinoiensis (Wangenh) K. Koch], noci del Brasile
(Bertholleta Excelsa), pistacchi (Pistacia Vera), noci del
Queensland (Macadania Ternifolia) e prodotti derivati

Invitiamo gli interessati a richiedere ogni informazione sugli ingredienti allergeni utilizzati per i singoli piatti/bevande proposti
in menu/listino al personale in servizio.
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CAVALLINO ROSSO
e

Via Curtatone, 3 - 59100 Prato - Tel. 0574 23143 - Fax 0574 23143
cavallinorosso.prato@gmail.com - www.ristorantedagiovanni.eu



