




le bollicine:

Spumante Brut “Tener” Castello Banfi
sauvignon e chardonnay - Piemonte - 15€

Colore giallo paglierino, spuma abbondante, perlage fine e persistente. Profumo intenso e fruttato, 
con gradevole sentore di pesca. Sapore asciutto, armonico e morbido al palato.

Prosecco DOCG Valdobbiadene Dama
glera e garganega - Veneto - 15€

Questo prosecco ha un colore giallo paglierino leggermente dorato e un profumo accentuato d’uve 
mature. Gusto fragrante, fresco e gradevolmente acidulo. Si serve ad una temperatura di 6°- 8° C.

Prosecco DOCG Valdobbiadene Santi
glera - Veneto - 15€

Di colore giallo paglierino scarico, al naso è pulito, con note di pesca bianca e profumi di glicine. 
Un millesimato elegante ed armonioso, si caratterizza per un perlage fine e persistente.

Franciacorta Blanc de Blanc “Anniversario” Bersi Serlini
chardonnay - Lombardia - 30€

Il colore è giallo dorato con leggeri riflessi arancio, ha un perlage a grana molto fine e persistente, i 
profumi sono floreali con delle note fruttate, sensazioni d’agrumi uniti a sensazioni di crosta di pane 

e spezie. In bocca è elegante, persistente, sapido con note di nocciola tostata. 
Questo Blanc de Blanc è perfetto sia per l’aperitivo che a tavola.



i bianchi:

Vermentino Bio IGT “Micante” Maremmalta
vermentino - Toscana - 15€

Colore giallo chiaro con riflessi verdognoli, al naso risulta intenso e persistente con sentori di frutta 
bianca ed anche esotica. Al palato è avvolgente, morbido, ma in perfetto equilibrio con la freschezza.

Vermentino IGT “La Pettegola” Banfi
vermentino - Toscana - 15€

Colore giallo paglierino. Profumo molto fruttato, con sentori di albicocca, pompelmo, fiori e spezie 
tipici della macchia mediterranea. Sapore pieno, vivacizzato da una spiccata acidità, che dona 

freschezza e persistenza nel finale di bocca

Chardonnay DOC Cantina Cortaccia
chardonnay - Alto Adige - 15€

Nel bicchiere si presenta di un bel giallo paglierino, al naso ricorda la mela Golden matura, la 
banana e la frutta esotica e al palato troviamo un buon equilibrio acidico e minerale, il tutto sostenuto 

da una struttura importante.

Gewurztraminer DOC Conti D’Arco
gewurztraminer - Trentino - 18€

Colore giallo paglierino carico, profumo intenso con aromi caratteristici del vitigno. 
In bocca è armonico, equilibrato. Persistente nel retrogusto fruttato e varietale.

Muller Thurgau DOC Conti D’Arco
muller thurgau - Trentino - 15€

Vino paglierino scarico con riflessi verdognoli, al naso è caratterizzato dall’espressione aromatica 
propria del vitigno. In bocca è equilibrato, di buon sapidità e persistenza.

Ribolla Gialla Tenuta Sant’Helena
ribolla gialla - Friuli - 18€

Giallo paglierino brillante con tenui riflessi verdi, profumo fine ed elegante, fruttato, con un richiamo 
ad essenze floreali come l’acacia e la limoncella, in bocca è fresco, e sapido, ma molto delicato.

Ribolla Gialla DOC Collio “Raiante” Conti Formentini
ribolla gialla - Friuli - 18€

Colore giallo oro con riflessi verdolini, profumo intenso e delicato , fragrante di fiori di acacia, con 
ricordi di tiglio e foglia di castagno e di sottobosco. Sapore asciutto, sapido e fresco per distinta vena 

cidrica, con piacevole fondo di susina, di buona persistenza



Friulano DOC Collio “Furlanà” Conti Formentini
friulano - Friuli - 15€

Colore giallo paglierino, con tenui riflessi verdini, profumo ampio e fragrante di fiori di campo e 
di mandorla amara con ricordo di miele. Sapore morbido, vellutato pieno, armonico, con distinto e 

piacevole fondo amarognolo di nocciolo di pesca a lungo persistente.

Pinot Grigio DOC Cantina Fossa Mala
pinot grigio - Friuli - 15€

Di colore giallo paglierino, al naso si presenta con sentori floreali e di frutta matura, al gusto 
denota una buona struttura e freschezza con una notevole capacità a pulire il palato.

Pinot Grigio DOC Collio Conti Formentini
pinot grigio - Friuli - 15€

Colore giallo oro lucido, profumo ampio e suadente, con piacevole fragranza di miele selvatico, 
mallo di noce e fiori secchi. Sapore secco, morbido, cremoso, fresco e armonico con elegante fondo 

di pera kaiser e frutta a pasta gialla matura a lungo persistente.

Chardonnay DOC Collio Conti Formentini
chardonnay - Friuli - 15€

Colore leggermente dorato, profumo fragrante, di grande finezza, con sentore di mela, 
agrumi pesche e ricordi macchia mediterranea. Sapore elegante, pieno, fresco e pulito, con un fondo 

di mela, alloro e mandorla che si sofferma a lungo in bocca.

i rosati:

Rosato IGT Bio “Gaudium” Mormoraia
syrah e merlot - Toscana - 15€

Il colore è rosa, al naso risulta elegante, fine e persistente, con sentori fruttati di ciliegia e amarena; 
il gusto è equilibrato con una buona persistenza e note fruttate, il finale sapido e fresco.

Vin Ruspo Barco reale di Carmignano Rosato Artimino
sangiovese, cabernet sauvignon, merlot - Toscana - 15€

Colore rosa, all’olfatto le note floreali di biancospino e rosa si sposano a sentori fruttati di ciliegia e 
melograno. Al palato grande piacevolezza e mineralità unite ad una freschezza acida esemplare.



i rossi:

Rosso IGT “Il Pratello” Fattoria del Pratello
sangiovese grosso, merlot e cabernet sauvignon - Toscana - 15€

Vino dal colore rosso intenso, al naso i profumi predominanti sono di frutta a bacca rossa, ma 
sono percepibili anche profumi floreali di viola con un finale leggermente speziato. Al palato risulta 

morbido con tannini maturi, ha una notevole persistenza.

Morellino di Scansano DOC Terenzi
sangiovese - Toscana - 15€

Colore rosso rubino intenso, profumi di frutta rossa e viola con note speziate in chiusura. Vino con 
tannini ben bilanciati, morbidi e persistenti, la freschezza di questo vino lo rende di piacevole bevibilità

Syrah IGT Bio “Agrios” Mormoraia
syrah - Toscana - 15€

Ha un colore rosso rubino intenso, aromi di prugna e ribes, sul finale caratteristici aromi speziati 
e leggere note di vaniglia data dalla maturazione in legno. Ha un sapore morbido e una buona 

struttura, tannini eleganti.

Barco Reale di Carmignano DOC “Ser Biagio” Artimino
sangiovese, merlot e cabernet sauvignon - Toscana - 15€

Colore rosso rubino carico, all’olfatto presenta sentori molto marcati di frutti rossi, rosa e viola. 
Al palato si apprezza una grande freschezza ed armonia, con una tannicità presente ma molto 

discreta che conferisce grande equilibrio e piacevolezza.

Chianti Rufina Riserva “Pian dei Sorbi” Marchesi Gondi
sangiovese e colorino - Toscana - 18€

Il colore è rosso rubino intenso con riflessi granati, all’olfatto è fruttato con fragranze di frutta 
matura, ciliegie e more, segue uno speziato dolce di cannella e chiodi di garofano, per chiudere con 
note di cuoio e tabacco. In bocca è morbido ed elegante con una giusta tannicità e una freschezza di 

supporto, ha una buona persistenza ed il finale è di confettura di frutta rossa.

Chianti Classico Gran Selezione “Fonte alla Selva” Banfi
sangiovese - Toscana - 30€

Colore rosso rubino intenso. Sentori complessi e fruttati di confettura di prugna e mora, ottimamente 
accompagnati a quelli di spezie e cuoio. Struttura importante e con tannini ben integrati. I profumi 

di bocca sono piacevolmente persistenti.



Carmignano DOCG “Poggilarca” Artimino
sangiovese, merlot e cabernet sauvignon - Toscana - 20€

Colore rosso rubino intenso con sfumature granata, all’olfatto si presenta fine ed intenso con note 
molto evidenti di frutti rossi e spezie impreziosite da una piacevole sensazione vanigliata. Al palato si 

presenta armonico e piacevole con tannini fitti e gradevoli esaltati da una vena acida integrata.

Carmignano Riserva DOCG “Grumarello” Artimino
sangiovese, cabernet sauvignon, merlot, syrah - Toscana - 30€

Colore rosso rubino scarico con evidenti riflessi granata derivanti dalla maturazione. All’olfatto si 
presenta fine ed armonico con bouquet ampio e complesso con note di frutti neri, di chiodo di garo-

fano e cuoio. Ottima armonia e corposità arricchita da una grande persistenza ed vena acida.

Rosso di Montalcino “Poggio alle Mura” Banfi
sangiovese grosso - Toscana - 20€

Colore rosso rubino intenso. Profumo fresco e fruttato, con le caratteristiche note varietali di ciliegia 
e mora, arricchite da sentori più complessi di liquirizia, tabacco e nocciola. Sapore: struttura ampia 

e morbida, di lunghezza sorprendente.

.Brunello di Montalcino “Poggio alle Mura” Banfi
sangiovese grosso - Toscana - 50€

Colore rosso malva, intenso e profondissimo. Profumo complesso ma immediatamente accattivante, 
fresco e dolce; prugna, ciliegia, confettura di more e lampone si uniscono a sentori di cioccolato, 

scatola di sigari, vaniglia e liquirizia. Al sapore si presenta con un corpo muscoloso e tonico, stupe-
facente in potenza e morbidezza, tannini dolcissimi e gentili

.Rosso IGT “Cum Laude” Castello Banfi
sangiovese, cabernet sauvignon, merlot, syrah - Toscana - 20€

Colore rosso rubino molto intenso. Profumo complesso con note di mora, di confettura di prugna, 
ciliegia sottospirito e sentori di liquirizia, oliva nera e tabacco. Corpo potente, tannini fitti, ampi e 

morbidi grazie alla buona maturazione in vigna e cantina.

Vin Santo Di Carmignano DOC Occhio di Pernice Artimino
sangiovese, canaiolo, aleatico, trebbiano toscano, 

malvasia bianca lunga, san colombano - Toscana - 30€
Colore giallo ambrato, all’olfatto intenso e complesso con note di fichi secchi, mallo di noce, albi-
cocca candita e mandorla. Al palato molto strutturato e avvolgente, con grande mineralità ed una 

dolcezza equilibrata da una straordinaria vena acida.




