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Harar Longberry

Wirziges Aroma mit feiner Zimt und Kardamomnote.

Die Harar Longberry Kaffeebohne wird im siid-dstlichen Hochland Athiopiens in der Nahe der heiligen Stadt Harar au
Uber 1.600-1.850 m . NN angebaut. Die auBergewdhnliche Bodenbeschaffenheit, viel Sonne und Licht sind die
Rezeptur fir seinen besonderen Geschmack. Eine weitere Besonderheit ist die Wuchshéhe des Kaffeebaumes mit 6 1
Hohe.

Sidamo

Mild, wirzig mit leicht schokoladiger Note.

Im Siiden von Athiopien liegt die Region Sidama — eine der weltweit bekanntesten Anbauregionen fiir Kaffee. Unser Sidamo Kaffe
reift in Kelle — Amaro Gayo auf einer Hohe von ca. 1.800 m (. NN heran. Ein charakteristisches Merkmal dieser Region ist ein
fruchtbares und feuchtes Binnenland, welches optimale Wachstumsbedingungen fiir Kaffee bietet.

Tepi

Mild, besonders saurearm, mit Mandelnuancen.

Im stidwesten Athiopiens, nahe der gleichnamigen Stadt, liegt das noch relativ unbekannte Kaffeeanbaugebiet Tepi.
Diese Region gilt als Musterbeispiel fir biologische Vielfalt. Neben Kaffee werden dort unter anderem Bananen,
Mangos und Mais angebaut.

Lekemti

Fruchtig mit Noten von Mandeln und Marzipan.

Unsere Lekemti Bohnen wachsen im gleichnamigen Anbaugebiet Lekemti, in der Nahe von Wollega unter der Sonne i
Westen Athiopiens. Dort ist der Kaffee auch bekannt unter dem Namen Nek’empte. In kiihlen Héhenlagen, auf einer
H6he von 1400 — 2100 m 0. NN hat der Kaffee ideale Wachstumsbedingungen, um ein langsames und gleichmaBige:
Aroma durch die gesamte Bohne zu entwickeln. Der Waldboden ist besonders fruchtbar und durch den nattrlichen
Kreislauf der Biomasse der Blatter der B&ume und freilebenden Tiere bekommt der Lekemti Diinger der Natur.

Limu
Blumig stf3, mit einer Note von dunkler Schokolade und Nissen.

Sudwestlich in Athiopien liegt das in Europa noch relativ unbekannte, aber in Amerika sehr geschéatzte Anbaugebiet
Limu. Die Kaffeebohnen werden dort auf einer H6he von ca. 1.900m angebaut und bis zur perfekten Reife taglich vor
unsere Kaffeebauern Uberprift.
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Bonga Forest

Fruchtig, gehaltvoll mit dezenter Wirze.

Die Kaffeesorte Bonga hat ihre Heimat in der Nahe der Stadt Kaffa, im Westen Athiopiens, in dem gleichnamigen
Kaffeeanbaugebiet ,Bonga®. Hier reift die Kaffeekirsche unter biologischen und urspriinglichen Bedingungen im
Regenwald.

Yirgacheffe

Blumig, fein-fruchtiges Aroma.

Unser Yirgacheffe Rohkaffee kommt aus dem zentralen siiden Athiopiens, aus dem weltweit bekannten Anbaugebiet
Yirgacheffe. Unser Rohkaffee reift dort auf einer Héhe von ca. 2.000m.

Guji

Schmeckt beerig herb, mit einer leicht zitrischen Note, mittlerem Kérper und
mittlerer Saure.

Im Anbaugebiet Guiji in der Region Oromia gelegen wachst dieser besondere Spezialitdtenkaffee im kiihlen
Hoéhenklima auf einer Ho6he von 1900 - 2000 Metern Gber dem Meeresspiegel im Erntezeitraum von Oktober
bis Februar.

Harar Longberry Espresso

Wirziges Aroma mit feiner Zimt und Kardamomnote.

Die Harar Longberry Kaffeebohne wird im siid-6stlichen Hochland Athiopiens in der Nahe der heiligen Stadt Harar au
Uber 1.600-1.850 m . NN angebaut. Die auBergewdhnliche Bodenbeschaffenheit, viel Sonne und Licht sind die
Rezeptur fur seinen besonderen Geschmack. Eine weitere Besonderheit ist die Wuchshdhe des Kaffeebaumes mit 6
Hohe.

Sidamo Espresso

Mild, wirzig mit leicht schokoladiger Note.

Im Stiden von Athiopien liegt die Region Sidama — eine der weltweit bekanntesten Anbauregionen fiir Kaffee. Unser Sidamo Kaffe
reift in Kelle — Amaro Gayo auf einer Hohe von ca. 1.800 m (. NN heran. Ein charakteristisches Merkmal dieser Region ist ein
fruchtbares und feuchtes Binnenland, welches optimale Wachstumsbedingungen fiir Kaffee bietet.

Unser Kaffee ist Bio zertifiziert und fair gehandelt.



