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Machine a tortellini automatique T2 -T3

La T 2 B est une machine pour la production des tortellini classiques (type Bologna) avec
farce a base de viande. Pensée pour les petites laboratoires de pate fraiche, elle est
disponible dans la version T 3 B avec trois pongons pour les tortellini “mignon”. Plus de 30
ans d’expérience ont permit de réaliser une machine extrémement fiable et robuste.

Caractéristiques techniques principaux:

. Structure en aluminium anodisé; batis en INOX monté sur roues
. Rouleaux laminoirs réglables.
. Alimentateur continu de la farce réglable (avec machine en marche) et facilement
démontable pour le nettoyage.
. Groupe de formage des tortellini totalement automatique.
. Parties en contact avec I'aliment en acier inoxydable ou ayant un revétement non toxique.
. L 2 Pongons 3 Pongons
Machine Unité -
Type Bologna Type Mignon
Production horaire Kg 26 - 30 (2,649r) 20 - 25 (1,4qr)
Largeur abaisse mm. 140 140
Dimensions mm. 650 x 850 x 1530 650 x 850 x 1530
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