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Cappelletti RA 540 C

Caratteristiche tecniche principali:

• Stampi intercambiabili per variare in maniera semplice e rapida il formato del prodotto.

• Sistema di formatura del prodotto pinzato “su piano”

• Alimentatore continuo del ripieno integrato facilmente smontabile per la pulizia.

• Dispositivo di taglio e recupero sfridi integrato.

• Singola coppia di rulli laminatori registrabili in acciaio inox AISI 304, dotati di motorizzazione 

indipendente.

• Velocità macchina, alimentatore ripieno e rulli calibratori regolabile (convertitore di frequenza).

• Design pulito, cinematismi di comando segregati dalla zona di lavoro. Ridotte esigenze di 

lubrificazione.

• Camme e ingranaggi cementati e temperati.

• Armadio apparecchiature elettriche in acciaio INOX, comandi su pulsantiera separata.

• Dispositivi di comando, controllo e  sicurezza  conformi alle norme CE. 

• Potenziometri  regolazione velocità inverter, comando collettivo regolazione velocità linea.

1450 x 1500 x 1600mm.Dimensioni

540mm.Larghezza sfoglia

175 – 650KgProduzione oraria

540UnitàMacchina

La RA 540 C è una  macchina per la produzione di pasta ripiena: ravioli a sfoglia singola, cappelletti, 

tortelloni e simili con ripieni a base di carne e di magro. E’ destinata alla grande industria alimentare, 

inserita in linee continue di produzione funzionanti su più turni di lavoro. Le soluzioni tecniche 

adottate hanno consentito di realizzare una macchina affidabile, di facile pulizia, con ridotte esigenze 

di manutenzione.


