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Menù di San Valentino
Aperitivo della casa:
Stuzzichini caldi
Antipasti freddi : 
Ostriche di Bretagna

Gamberi in salsa rosa

Zuppetta di calamari 

Carpaccio di polipo con rucola e pomodorino

Insalata di seppioline e verdure croccanti

Flan di salmone con fonduta di Castelmagno

Primi Piatti:
Risotto ai frutti di mare

Sorbetto al limone
Secondi Piatti:
Scaloppina di pesce Spada con 

cuore di carciofi e patate arrosto

Dessert:
A scelta dalla vetrina
Bevande:
Acqua

Vino Arneis

Flute di spumante

Caffè

Tutto compreso euro 35,00
