| funghi rispetto alle altre forme viventi presentano una struttura piu differenziata, hanno un nucleo
cellulare e quindi appartengono alla famiglia degli Eucarioti.

Indipendentemente dalla loro classificazione tassonomica, tutti i funghi il cui micelio € spesso visibile
sugli alimenti, vengono definite muffe.

Si indicano genericamente molti funghi microscopici dei generi Aspergillus, Mucor, Pennicillium.

Queste vivono come saprofiti su sostanze organiche diverse, formandovi con i loro corpi fruttiferi
un'efflorescenza polverosa (micelio), spesso presentante colorazioni verdi,azzurre, marroni o nere che
caratterizzano gli alimenti ammuffiti.

Le muffe sono aerobi, e richiedono un ambiente ricco di ossigeno per crescere, di conseguenza si
sviluppano preferibilmente sulla superficie dei substrati contaminati.

La concentrazione minima di ossigeno necessaria per lo sviluppo delle muffe perd pud variare
notevolmente. In condizioni di anaerobiosi alcune specie, quali ad esempio Mucor, possono fermentare;
il loro sviluppo pero si arresta in queste condizioni, gia dopo breve tempo.

Le muffe rispetto ai batteri sopravvivono meglio a condizioni ambientali estreme.

Resistono a diminuzioni del PH e del contenuto d'acqua o delle basse temperature, mostrando inibizioni
dello sviluppo meno drastiche della maggior parte dei batteri.

Molte muffe hanno acquistato grande importanza in medicina per la loro capacita di elaborare composti
chimici diversi (antibiotici) dotati di grande efficacia nella cura di molte malattie infettive.
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