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DATI E CARATTERISTICHE QUI RIPORTATI SONO INDICATIVI. UAZIENDA SI RISERVA IL DIRITTO DI APPORTARE QUALSIASI EVENTUALE MODIFICA, SENZA

ALCUN PREAVVISO, PRIMA DELLA PROSSIMA EDIZIONE STAMPA. MODO084V01. FINITO DI STAMPARE NEL SETTEMBRE 2008.

THE DATA AND CHARACTERISTICS STATED HEREIN ARE ONLY INDICATIVE. THE COMPANY RESERVES THE RIGHT TO MAKE ANY CHANGES NECESSARY, WI-

THOUT PREVIOUS NOTICE, BEFORE THE NEXT PRINTED EDITION. MODO084VO01. PRINTING COMPLETED IN SEPTEMBER 2008.

LES DONNEES ET LES CARACTERISTIQUES DE CE CATALOGUE SONT INDICATIVES. LA SOCIETE SE RESERVE LE DROIT DE LES MODIFIER, SANS AUCUN PREAVIS,

AVANT LA PROCHAINE EDITION. MOD084V01. ACHEVE D'IMPRIMER EN SEPTEMBRE 2008.

DIE HIER GENANNTEN DATEN UND EIGENSCHAFTEN SIND RICHTWERTE. DER BETRIEB BEHALT SICH DAS RECHT VOR, VOR DER NACHSTEN AUSGABE OHNE

VORANKUNDIGUNG JEGLICHE EVENTUELLE ANDERUNG VORZUNEHMEN. MODO84VO1. FERTIG GEDRUCKT IM SEPTEMBER 2008.

LOS DATOS Y LAS CARACTERISTICAS PRESENTADOS AQUI SON INDICATIVOS. LA EMPRESA SE RESERVA EL DERECHO A REALIZAR CAMBIOS POSTERIORES SIN

PREVIO AVISO, A PARTIR DE LA PROXIMA EDICION IMPRESA. MOD084V01. ACABADO DE IMPRIMIR EN SEPTIEMBRE DE 2008.

NPUBEAEHHBIE 371ECH JAHHDIE 11 XAPAKTEPUCTUKIA ABNAIOTCA CNPABOYHBIMIA. MEPE/ BbIXOZOM B MEYATb CIEAYHOLLIETO U3JAHUA KOMMAHUA
OCTABNAET 3A COBOV MPABO BHOCUTb JTHOBbIE U3MEHEHWA BE3 NPEABAPUTENBHOTO YBELOMIEHHS. MOD084VO1. HAMEYATAHO B CEHTABPb 2008 1.
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LAVORAZIONE PASTA
Impastatrici a spirale
Impastatrici planetarie
Kitchenaid

Impastatrice a forcella
Macchine per pasta fresca
Sfogliatrici

Stendipizza

Imperia

PELATURA, TAGLIO
E CONSERVAZIONE

Tagliaverdure

Pelapatate

Lavacozze
Lavacentrifugaverdure
Cutter

Tagliamozzarella
Affettatrici verticali
Affettatrici verticali volano
Affettatrici gravita
Macchine sottovuoto

COTTURA

Forni per pizzeria

Forni elettrici a convezione
Fornetto

Forni a microonde

Piastre ad induzione
Griglie a pietra lavica

Fry Top

Salamandre

Friggitrici elettriche

SNACK BAR

Frullatori e Frullatori frappeé
Spremiagrumi
Tritaghiaccio
Gruppo multiplo
Centrifuga
Pressagelato
Tostiere
Tostapane
Piastre elettriche
Crepiere

Hot Dog




MEAT MINCER
HACHE-VIANDE

FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

TRITACARNE 32/RS

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
estraibile - bocca ingresso carne ¢ 76 mm - microinterruttori di sicurezza su
tramoggia - inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno d'lio - in
dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox au-
toaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wilrstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare  20mm / 30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - g76mm meat inlet - safety switch on hopper - reverse - oiled gear motor
- enterprice system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening
stainless steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives - 220mm / 30mm sausage funnels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox amovible
- bouche de hachage 6 76 mm - micro-interrupteurs de sécurité sur la trémie
- inversion de marche - réducteur a engrenages a bain d’huile - de série : syste-
me enterprice avec plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox aiguisement
automatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegruppe
aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung @ 76 mm - Sicherheitsmikroschalter
am Trichter - Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgelie-
fertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstschdrfendem Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 20mm /
30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
extraible - boca de 76 mm para introducir la carne - microinterruptores de se-
guridad en la tolva - inversién de marcha - reductor con engranajes en bafio de
aceite - en dotacion sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros
@ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 20mm /
30mm.

G Kopnyc n 6GyHkep 13 HepaBeloweli (Tanu, CbeMHblii pexyLumit
y3en U3 HepKaBetolleli CTanu, OTBepCTMe ANA NOjauu MA@ ¢ 76 MM,
npefoxpaHuTeNbHble MUKPOBbIKNIOYATENM Ha OyHKepe, peBepc, 3y6uatblil
PeAyKTOp B MACTAHOI BaHHe, B KOMNEKTe C CUCTEMOI enterprice ¢ peLueTKoii
113 HepxaBetoLLeil cTanu (0TBEPCTUA @ 6 MM) 1 CAM03aTauNBaLLMMCA HOXOM
113 HepKaBetoLLeil CTanu.

JononHumensHaa Komnnekmayus: cacteMa YHrep AnA NpUrotoBneHus
dapLua oueHb TOHKOrO MoMona (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnekmytowue: peweTkin 1 HOXN - HaCaAKM ANA HaNONHeHWA Konbac o
20Mm / 30MMm.

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MOAKMOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

2,2kW (3 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

500 Kg/h

460x340x530h (mm)
53 Kg (230V/1N) - 43 Kg (230-400V/3)

59 Kg (230V/1N) - 49 Kg (230-400V/3)

570x420x680h (mm)

0,163 m’



TRITACARNE 32/TN

MEAT MINCER
HACHE-VIANDE

FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MOAKNOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MOYACOBOE NPON3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

2,2kW (3 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

500 Kg/h

520x320x550h (mm)
53 Kg (230V/1N) - 43 Kg (230-400V/3)

59 Kg (230V/1N) - 49 Kg (230-400V/3)

570x420x680h (mm)

0,163 m’

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne g 76 mm - microinterruttori di
sicurezza su tramoggia - inversione di marcia - riduttore con ingranaggi a bagno
d’lio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello
inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wilrstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare  20mm / 30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - g76mm meat inlet - safety switch on hopper - reverse - oiled gear motor
- enterprice system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening
stainless steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives - 220mm / 30mm sausage funnels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox compléte-
ment amovible - bouche de hachage @ 76 mm - micro-interrupteurs de sécurité
sur la trémie - inversion de marche - réducteur a engrenages a bain d’huile - de
série : systéme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a
aiguisement automatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 20mm / 30mm.

eGehéuse und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl komplett
herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung ¢ 76 mm - Sicherheitsmikroschalter
am Trichter - Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes
Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren g 20mm /
30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne 876 mm - microinter-
ruptores de sequridad en la tolva - inversion de la marcha - reductor con en-
granajes en bafio de aceite - en dotacién sistema enterprice con placa de acero
inoxidable (agujeros 8 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.
Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir @ 20mm /
30mm.

G Kopnyc 1 6yHkep 13 HepxaBetoLeil CTanu, MONHOCTbIO W3BNeKaemblil
PeXyLNiA y3en U3 HepxaBetoLLeil CTanu, oTBepcTUe ANA Nojaun Maca o 76
MM, IPeAOXpaHuTeNbHble MUKPOBBIKOUaTeNy Ha byHKepe, peBepc, 3y6uatblil
PeAyKTOp B MACTAHOI BaHHe, B KOMNIEKTe C CUCTEMOI enterprice ¢ pelueTKoii
113 HepXxaBetoLLeil cTanu (0TBEPCTUA @ 6 MM) M CAM03aTauNBaLLIMMCA HOXOM
113 HepaBetoLLeil cTany.

JononHumensHaa komnnekmayus: cactema YHrep AnA NpUrotoBneHus
(apLua 0ueHb TOHKOro nomona (Hanp.: AnA COCUCoK).

Komnnekmylowue: peleTkn 1 HOXN - HaCaAKM AnA HaNoNHeHWA Konbac o
20mm / 30mMMm. o




MEAT MINCER
HACHE-VIANDE

FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

TRITACARNE 22/RS

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
estraibile - bocca ingresso carne g 56 mm - inversione di marcia - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori
@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 10mm / 20mm /
30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 856mm meat inlet - reverse - oiled gear motor - enterprice system with
stainless steel plate (6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife sup-
plied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives - g 10mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox amovible
- bouche de hachage @ 56 mm - inversion de marche - réducteur a engrenages
a bain d'huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse ¢ 10mm / 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - herausnehmbare Schneidegruppe
aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung @ 56 mm - Drehrichtungsumkehr -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Fdelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstschérfendem Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 10mm /
20mm / 30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
extraible - boca para introducir la carne g 56 mm - inversion de la marcha - re-
ductor con engranajes en bafo de aceite - en dotacion sistema enterprice con
placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con
autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 10mm /
20mm / 30mm.

G Kopnyc u byHKep u3 HepxaBeloLei CTani, CbeMHbI pexxyLuyuii y3en u3
HepXXaBetoLLeil CTanu, 0TBEPCTIe ANA MOAAYN MACA @ 56 MM, peBepc, 3y6uarblii
peayKTop B MaCiAHOI BaHHe, B KOMN/IEKTE C CUCTeMON enterprice ¢ peLueTKoil
113 HepXKaBetoLLeii CTanu (0TBEPCTUA 6 6 MM) U (AM0O3aTauMBAIOLLIMMCA HOXOM
113 HepXKaBetoLLedt cTanu.

JononHumeneHaa Komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpUroToBeHMA
dapLua oueHb TOHKOrO MoMona (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnekmytowjue: pewieTkn 1 HOXW - HacajKu ANA HanonHeHua Konbac o
10Mm / 20MM / 30mMMm.

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MOAKMOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300Kg/h

410x310x510h (mm)
32Kg

38Kg

570x420x680h (mm)

0,163 m’



TRITACARNE 22/TS

MEAT MINCER
HACHE-VIANDE

FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLIHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MOAKNOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PAMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKH

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300Kg/h

420x300x500h (mm)
31Kg

40Kg

570x420x680h (mm)

0,163 m’

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne g 56 mm - inversione di marcia
- riduttore con ingranaggi a bagno dlio - in dotazione sistema enterprice con
piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel).

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 10mm / 20mm /
30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 856mm meat inlet - reverse - oiled gear motor - enterprice system with
stainless steel plate (6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife sup-
plied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs)

Accessories: drilled plates and knives - 10mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

() Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox compléte-
ment amovible - bouche de hachage @ 56 mm - inversion de marche - réducteur
a engrenages a bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort).
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse  10mm / 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett herausnehmbar -  Fleischeinfiihréffnung ¢ 56 mm -
Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes
Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 10mm /
20mm /30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne g 56 mm - inversion de
la marcha - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion sistema
enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero
inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 10mm /
20mm /30mm.

G Kopnyc 1 byHkep 13 HepxaBetoLeil CTanu, MOAHOCTbIO W3BNeKaemblil
pexyLuuii y3en 13 HepxaseloLLeil CTanu, 0TBepCTUe And nojaun Maca @ 56
MM, peBepc, 3y6uatblil pefyKTop B MacNAHOIA BaHHe, B KOMMNEKTe ¢ CUCTeMOi
enterprice C pelleTKoil u3 Hepxaseloleli cTanu (oTBepcTUA @ 6 MM) 1
(aM03aTaumBAIOLLMMCA HOXKOM U3 HepXKaBetoLLieli CTanu.

JononwumensHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA npUrotoBneHus
(apLua 0ueHb TOHKOr0 NoMona (Hanp.: A4 COCUCOK).

Komnnekmytowjue: peLieTkn 1 HOXW - HacAJKM ANA HaNONHeHUA Konbac o
10mMMm / 20mm / 30mMM.



CONBINE ACHEVINDEETRAPE. ABBINATO =

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

(OMGHPOBAHHAS VACOPIEATEPHA TRITACARNE GRATTUGIA 22/AT

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox  porenza POWER

completamente estraibile - bocca ingresso carne o 56 mm - inversione di marcia ~ PUSShC W 1,1kW (1,5HP)

- .nduttgre con ingranaggi a bagno d olio - in dotazione sistema enterprice con oo e

piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz
La parte della grattugia @ caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato - rullo ~ AUMENTACION MO T0JEHE

; fain T i lia i ; ; ; P PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE

in acciaio inox - griglia inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore | oronucTion

grattugia. PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE 300 Ka/h

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wilrstel). STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF g

. . L . . PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 10mm / 20mm /  ouacos0e nPo3soncTso wAcopysin

30mm. PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
. . T PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
% Stainless steel bpdy and hopper - fully removable stamles; steel gnndlpg STUNDEN e et 40 Kg/h
unit - 56mm meat inlet - reverse - oiled gear motor - enterprice system with  probuccion HoRARIA RALLADOR
stainless steel plate (6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife sup- ~ T0ACOBOETIPOISBOACTBO TERK
||ed DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA
plied. . L . GRATER OPENING DIMENSIONS
The grater part features: Polished aluminium inlet - stainless steel roller - lower  omensions soucie Rape

A . 5 140x75 (mm
protecton grd -grater presserlver witch. S ONG il
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) PASMEPbI BYOLHOTO OTBEPCTHA TEPKH
Accessories: drilled plates and knives -6 10mm / 20mm / 30mm sausage fun- ~ omension DIMENSIONS
nels. DIMENSIONS ABMESSUNGEN 450x430x450h (mm)

DIMENSIONES PA3MEPbI
O e L L . PESO NETTO NETWEIGHT
Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox compléte-  powsner NETTOGEWICHT 38Kg
ment amovible - bouche de hachage @ 56 mm - inversion de marche - réducteur ~ PESONET BESHEND
aengrenages a bain d'huile - de série : systéme enterprice avec plaque eninox ~ FEILR0 e 48Kg
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique. PESO BRUTO BECEPYTTO

La partie de la rape est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau  omensioni meaLLo
en acier inox - grille inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur ~ PAKAGED DIVENSIONS

N DIMENSIONS DE L EMBALLAGE

rape. VERPACKUNGSABMESSUNGEN 770x520x580h (mm)
Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort). EA':;’:?S%SA%;%BALAJE
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en

. VOLUME IMBALLO
saucisse 8 10mm / 20mm / 30mm. PACKAGED VOLUME
VOLUME DE ' EMBALLAGE 0 232 m3
= : f VERPACKUNGSVOLUMEN 4

@ Geniuse und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl e oe rugaiar

komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihréffnrung @ 56 mm - osvemynakosk

Drehrichtungsumkehr - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes
Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und
selbstscharfendem Edelstahlmesser. )

Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Aluminium
- Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reiben-
niederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen).
Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 10mm /
20mm / 30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar/rallar de acero ino-
xidable completamente extraible - boca para introducir la carne ¢ 56 mm - in-
version de la marcha - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio pulido - rodillo de
acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor palanca pren-
sador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha).

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 10mm /
20mm /30mm.

G Kopnyc 1 byHkep 13 HepxaBetoLeil CTanu, MONHOCTbIO U3BNeKaemblil
peXxyLumil y3en u3 HepkaBetoLwei CTanu, oTBepcTie ANA Nofaun Maca o 56
MM, peBepc, 3y6uaTblil pefyKTop B MacNAHOI BaHHe, B KOMMNEKTe C CUCTeMOI
enterprice ¢ peLUeTKoil M3 HepxKaBetolleii cTann (0TBepCTUA @ 6 MM) U
(aM03aTauMBAIOLLMMCA HOXKOM 113 HepKaBeroLLeil CTanu.

XapaKkTepucTuku  TePKM:  BXOAHOE  OTBEPCTUE U3 MOAUPOBAHHOMO
ANIOMUHNIA, POSIMK U3 HepXaBelLleil CTanu, HIKHAA 3aLMTHAA pelueTKa,
MIKPOBBIKI0YaTeNb Ha NPUXKUMHOM pbluare TepKu.

JononHumenvHaa komnnekmayus: cacteMa YHrep AnA NpUrotoBReHus
dapLua 0ueHb TOHKOrO MoMona (Hanp.: AnA COCUCOK).

Komnnekmytowjue: pelieTkn 1 HOXW - HacajKu ANA HaNonHeHuA Konbac o
10Mm / 20Mm / 30MM.




TRITACARNE 22/TE

MEAT MINCER
HACHE-VIANDE

FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MOAKNOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

450%x290x480h (mm)
25Kg

27Kg

470x300x480h (mm)

0,068 m’

O struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-
cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne ¢ 56
mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice
con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 10mm / 20mm /
30mm.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - $56mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives - 10mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

() Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox complétement amovible - bouche de hachage g 56 mm - réducteur
a engrenages a bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort)
- inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse ¢ 10mm / 20mm / 30mm.

Q Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl - Schneidegrup-
pe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihrffnung @ 56 mm -
Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte
(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 10mm /
20mm / 30mm.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir
la carne @ 56 mm - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 10mm /
20mm /30mm.

G Kapkac 13 nonupoBaHHOro amomuHuA ¢ ByHKepom M3 HepxaBeloLeid
CTanu, NONHOCTbIO U3BJIEKAEMbII PeXYLLWil y3eN U3 HepxaBeloLeil cranu,
0TBEPCTe ANA Mojauu mMAca ¢ 56 MM, 3y6uaTblii pefyKTop B MacnAHoil
BaHHe, B KOMMNEKTe C CUCTEMOIA enterprice ¢ pelLeTKol 13 HepxaBeloLueli
cTanu (oTBepCTUA @ 6 MM) 1 CAMO3aTauNBALLMMCA HOXOM U3 HepKaBetLLeit
cTanm.

JononHumeneHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpUroToBEHMA
(apLua 0ueHb TOHKOTo noMona (Hanp.: ANA COCUCOK) - peBepc.
Komnnekmytowjue: peLieTkn 1 HOXW - HacagKu ANA HanoAHeHuA Konbac o
10mMm / 20Mm / 30mMMm.



MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

TRITACARNE 22/C

O (arcassa e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne @ 56 mm - riduttore con ingra-
naggi a bagno dlio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori ¢ 6
mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 10mm / 20mm /
30mm.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 856mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice system with stainless
steel plate (#6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied.
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives - 10mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

() Corps et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox compléte-
ment amovible - bouche de hachage @ 56 mm - réducteur a engrenages a bain
d'huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et
couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort)
- inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse ¢ 10mm / 20mm / 30mm.

Q Gehduse und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihréffnung @ 56 mm - Getriebemotor mit
Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser
6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 10mm /
20mm /30mm.

O (arcasa y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne g 56 mm - reductor con
engranajes en bafio de aceite - en dotacion sistema enterprice con placa de ace-
ro inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.
Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 10mm /
20mm / 30mm.

G Kopnyc u byHkep u3 HepxaseloLLieii CTanu, NOSHOCTbI U3BAEKaeMblil
PeXywnii y3en U3 Hepxagelowieil CTanu, OTBepCTMe A Nojayn MAca o
56 MM, 3y6uaTblil pefyKTOp B MaCIAHON BaHHe, B KOMMNEKTe C CUCTEMOIA
enterprice ¢ pelweTKoli M3 HepxaBelolweil ctanu (0TBepCTMA @ 6 MM) U
(aM03aTaulBAOLLMMCA HOXKOM 113 HepKaBetoLLeil CTanm.

JononHumensHaa komnnekmayus: cactema YHrep AnA NpUrotoBReHus
dapLua oueHb TOHKOMO MoMona (Hanp.: nA COCUCOK) - peBepc.
Komnnekmytowjue: peLieTkn 1 HOXW - HacajKu ANA HaNoNHeHuA Konbac o
10mMMm / 20MM / 30MM.

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MOAKMOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300Kg/h

470x270x410h (mm)
26 Kg

28 Kg

470x300x480h (mm)

0,068 m’




= ABBINATO

TRITACARNE GRATTUGIA 22/AE

COMBINED MEAT MINCER AND GRATER

COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

EQUIPO COMBINADO PICADORA DE CARNE Y RALLADOR
KOMBUHWUPOBAHHAAl MACOPYBKA-TEPKA

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MOAKNOYEHNE

PRODUZIONE ORARIA TRITACARNE
MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF

PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE

NOYACOBOE NPON3BOACTBO MACOPYBKM
PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
STUNDENLEISTUNG DES REIBEISENS
PRODUCCION HORARIA RALLADOR
MOYACOBOE MPOW3BOAICTBO TEPKI
DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOIHOT0 OTBEPCTA TEPKM

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YAKOBKY
VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE I EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

1,7kW (1,5 HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

300 Kg/h

40K/gh

140x75 (mm)

630x350x480h (mm)
27 Kg

30Kg

750x300x480h (mm)

0,108 m’

O struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-
cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne @ 56
mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice
con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattu-
gia & caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia
inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wilrstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 10mm / 20mm /
30mm.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - 56mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain-
less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives - 10mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels.

O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox complétement amovible - bouche de hachage g 56 mm - réducteur
a engrenages a bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rape
est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille
inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort)
- inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse  10mm / 20mm / 30mm.

Q Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung
g 56 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-
System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem
Edelstahlmesser. Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus
poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter
am Hebel des Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 10mm /
20mm / 30mm.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir
la carne ¢ 56 mm - reductor con engranajes en bafo de aceite - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca
de aluminio pulido - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccion
- microinterruptor palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 10mm /
20mm / 30mm.

@ Kapkac u3 nonupoBaHHoro antomuHua ¢ GyHKepom u3 HepiasetoLueil
CTanu, NONHOCTbIO U3BNEKaeMblii pexylLnii y3en u3 HepxaselolLeil cTanu,
0TBEpCTe ANA Mojauu mAca ¢ 56 MM, 3ybuartblii pefyKTop B MacnAaHoi
BaHHe, B KOMMNEKTe C CUCTEMOIE enterprice ¢ peLIeTKoii U3 HepxKaBelolLeil
cTanu (oTBepCTUA @ 6 MM) 1 CAMO3aTauNBALLNMCA HOXOM U3 HepKaBetLLeil
CTanu. XapakTepucTUKW TepKM: BXOAHOE OTBEPCTUE W3 MOAUPOBAHHOMO
anoMUHIA, PONNK U3 HepXaBeloLweli CTanu, HUXHAA 3alUTHAA peLueTKa,
MUKDOBBIKIOUATENb HA MPUKIMHOM Pbluare TepKM.

Jononnumeneras Komnnekmayus: cuctema YHrep BAs npuUroToBneHus
(apLua 0ueHb TOHKOTo NoMona (Hanp.: ANA COCUCOK) - peBepC.
Komnnekmytowjue: peLieTkn 1 HOXW - HacajKu ANA HaNoNHeHuA Konbac o
10MMm / 20Mm / 30MM.



MEAT MINCER
HACHE-VIANDE

FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

TRITACARNE 12/TS

O Garcassa in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-
cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne ¢ 56
mm - riduttore con ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice
con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 10mm / 20mm /
30mm - passapomodoro per passati di verdura.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - $56mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives - 10mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels - tomato press for vegetable puree.

() Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox complétement amovible - bouche de hachage @ 56 mm - réducteur
a engrenages a bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort)
- inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse @ 10mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les [égumes.

Q Gehduse aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihrof-
fnung o 56 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-Sy-
stem mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem
Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 10mm /
20mm / 30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O (arcasa de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para picar
de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir la care ¢
56 mm - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion sistema en-
terprice con placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero
inoxidable con autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 10mm / 20mm
/30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

G Kopnyc 13 nonupoBaHHoro amomuHua ¢ ByHKepom M3 HepaseloLLeld
CTanu, MONHOCTbIO M3BAEKaeMbI PeXyLnii y3en 13 HepKaBeloLei CTanu,
0TBepCTUe ANA MOAAUM MACa @ 56 MM, 3y6uatblii peflyKTop B MacnaHoil
BaHHe, B KOMM/eKTe C CUCTeMOIi enterprice ¢ pelueTKoi M3 HepxaBetoLLeil
cTany (0TBepCTUA @ 6 MM) M CAM03aTaunBaOLLMMCA HOXXOM U3 HepXKaBetoLLeit
cTanu.

JononHumeneHaa Komnnekmayus: cuctema YHrep AnA NpUroToBEHMA
dapLua oyeHb TOHKOro nomona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peBepe.
Komnnekmytowjue: pewieTkn 1 HOXW - HacajKu ANA HanonHeHua Konbac o
10mm / 20mM / 30MM - HacaaKa AnA NPOTUPKI 0BOLLEIA.

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MOAKMOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

0,75 kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

400x290x470h (mm)
20Kg

22Kg

470x300x480h (mm)

0,068 m’




TRITACARNE 12/C

MEAT MINCER
HACHE-VIANDE
FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MOAKNOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

0,75 kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

440x270x400h (mm)
22Kg

24Kg

470x300x480h (mm)

0,068 m’

O Struttura e tramoggia in acciaio inox - gruppo macinazione in acciaio inox
completamente estraibile - bocca ingresso carne g 56 mm - riduttore con ingra-
naggi a bagno dlio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori ¢ 6
mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 10mm / 20mm /
30mm - passapomodoro per passati di verdura.

% Stainless steel body and hopper - fully removable stainless steel grinding
unit - 856mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice system with stainless
steel plate (@6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied.
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives - 10mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels - tomato press for vegetable puree.

O Structure et trémie en acier inox - groupe de hachage en acier inox com-
pletement amovible - bouche de hachage @ 56 mm - réducteur a engrenages a
bain d’huile - de série : systéme enterprice avec plaque en inox (trous ¢ 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort)
- inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse 8 10mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les [égumes.

Q Struktur und Trichter aus Edelstahl - Schneidegruppe aus Edelstahl
komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung @ 56 mm - Getriebemotor mit
Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser
6 mm) und selbstscharfendem Edelstahimesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 10mm /
20mm / 30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O Estructura y tolva de acero inoxidable - grupo para picar de acero inoxidable
completamente extraible - boca para introducir la carne @ 56 mm - reductor con
engranajes en bafo de aceite - en dotacién sistema enterprice con placa de ace-
ro inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con autoafilado.
Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - mbudos para embutir g 10mm / 20mm
/30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

G Kapkac u ByHkep w3 HepxaBeloLLieid CTanu, NOSHOCTbK U3BAEKaeMblil
PeXywnii y3en U3 Hepxaselowieil CTann, OTBepCTMe A NOJjaun MAca o
56 MM, 3y6uaTblil pefyKTOp B MaCIAHON BaHHe, B KOMMAEKTe C CUCTEMOIt
enterprice C pelleTKoil u3 Hepxaselolweli cTanu (oTBepcTUA @ 6 MM) 1
(aM03aTaumBaIOLLMMCA HOXKOM U3 HepXKaBetoLLeli CTanu.

JononhumensHaa komnnekmayus: cuctema YHrep AnA npUrotoBneHus
(apLua 0ueHb TOHKOT0 NoMoa (Hanp.: AANA COCUCOK) - peBepcC.
Komnnekmytowjue: pewieTkn 1 HOXW - HacajKu ANA HaNoNHeHuA Konbac o
10mm / 20mMm / 30MM - HacaaKa AnA NPOTUPKI 0BOLLEIA.



COMBINED MEAT MINCER AND GRATER
COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE AB B I NATO -

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

KOMEHMUPOBAHAAS NACOPYSKATERKA TRITACARNE GRATTUGIA 12

()] Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma-  rorenza POWER

cinazione in acciaio inox completamente estraibile - bocca ingresso carne 6 56 TS k:(')mgm 0,75 kW (1HP)

mm - riduttore con ingranaggi a bagno dlio - in dotazione sistema enterprice gz STERETEE

con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattu- ~ srancement STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz
gia  caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia *;:()“’;ENTSC'OzR - ?0;1:2'0“'5””5

h . . . . . UZIONE ORARIA TRITACAI

inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia. -~y camHouRpRoucToN

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di  PRODUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE 160 Ka/h

marcia STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF g

P P . . PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 10mm / 20mm /  noyacosoe nPou3B0ACTBO MACOPYBHH

30mm - passapomodoro per passati di verdura. PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
. .. . . PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
& Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable  cvpgresncoreremtste 40Kg/h

stainless steel grinding unit - 56mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice  PRODUCUON HORARIARALLADOR

. . . . M0YACOBOE MPOW3BOACTBO TEPKM
system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless = i
steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain-  crarer opewi oimensions

less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch. e S G 140x75
. s . ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE X (m m)
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse. DIMENSIONE T e
Accessories: drilled plates and knives -6 10mm / 20mm / 30mm sausage fun-  PASMEPbI BXOZHOTO OTBEPCTHA TEPKN
nels - tomato press for vegetable puree. DIMENSIONS DIMENSTONS
p 9 P DIMENSIONS ABMESSUNGEN 580x350x470h (mm)
. . L. L DIMENSIONES PASMEPBI
O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage  resonermo NETWEIGHT
en acier inox complétement amovible - bouche de hachage 0 56 mm - réducteur ~ PO0SIEr NG 26Kg
a engrenages a bain d hmlle - dfe série : systeme enterprice avec pIa.que eninoxX im0 OSSR
(trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de larape  poissrut BRUTTOGEWICHT 30Kg
est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille ~ PE0BRU0 BESHRYID

.ofr. . . . A DIMENSIONI IMBALLO
inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rape. e

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) — omensions oe emsaLLAGE

_inversion de marche VERPACKUNGSABMESSUNGEN 750x300x480h (mm)
. ! P . . DIMENSIONES DEL EMBALAJE
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en  pyayepwynakosiu
saucisse 8 10mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les [égumes. VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
. .. . . VOLUME DE L' EMBALLAGE 3
® iutur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl - yeeackunesvoLumen 0,108 m

Schneidegruppe aus Edelstahl komplett herausnehmbar - Fleischeinfiihroffnung ~ VoLUMEN DEL EMBALAJE
o 56 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System /MO
mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem
Edelstahlmesser. Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus
poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter
am Hebel des Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 10mm /
20mm / 30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable completamente extraible - boca para introducir
la carne @ 56 mm - reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca
de aluminio pulido - rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién
- microinterruptor palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 10mm /
20mm / 30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

G Kapkac 13 nonupoBaHHOro anwmuHuA ¢ GyHKepOM W3 HepiaseloLueit
CTanu, MONHOCTbIO U3BNEKAEMbII PEXYLUNIA Y3eN 13 HepxaBelowei cTani,
0TBepCTMe ANA MoJauu MAca @ 56 MM, 3ybuatblil pesykTop B MaciAHON
BaHHe, B KOMM/IEKTe C CUCTEMOIA enterprice ¢ pelweTKoil U3 HepxaBetoLLeil
cTanu (0TBEpCTUA @ 6 MM) M CAMO03aTauMBALLUMCA HOXXOM U3 HepXKaBetoLLeil
CTanu. XapakTepucTuKi TepKu: BXOAHOE OTBEPCTUE W3 MONNPOBAHHOMO
ANMUHUA, POSIMK U3 HepXaBeloLleil CTany, HUKHAA 3aLUMTHaA pelueTka,
MIKPOBBIK/I0YaTeNb Ha MPUXXUMHOM pbluare TepKku.

JononHumensHaa komnnekmayus: cacteMa YHrep AnA NpUrotoBneHus
dapLua oueHb TOHKOrO MOMona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peBepc.
Komnnekmytowjue: peLieTkn 1 HOXW - HacajKu ANA HaNoNHeHuA Konbac o
10mm / 20MM / 30MM - HacaaKa AnA NPOTUPKI 0BOLLIEIA.




TRITACARNE 12/5

MEAT MINCER
HACHE-VIANDE

FLEISCHWOLF
PICADORA DE CARNE
MACOPYBKA

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MOAKNOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPOM3BOACTBO

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

0,75 kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

160 Kg/h

400x250x460h (mm)
21Kg

23 Kg

470x300x480h (mm)

0,068 m’

O struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo maci-
nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne g 56 mm - riduttore con
ingranaggi a bagno d'olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox (fori
g 6 mm) e coltello inox autoaffilante.

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wiirstel) - inversione di
marcia.

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare g 10mm / 20mm /
30mm - passapomodoro per passati di verdura.

% Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable
stainless steel grinding unit - $56mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice
system with stainless steel plate (66mm holes) and self-sharpening stainless
steel knife supplied.

Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse.

Accessories: drilled plates and knives - 10mm / 20mm / 30mm sausage fun-
nels - tomato press for vegetable puree.

) Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage
en acier inox amovible - bouche de hachage ¢ 56 mm - réducteur a engrenages
a bain d'huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm)
et couteau inox a aiguisement automatique.

Options: systéme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort)
- inversion de marche.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse 8 10mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les [égumes.

Q Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
herausnehmbare Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnung o
56 mm - Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit
Edelstahlplatte  (Lochdurchmesser 6 mm) und selbstschdrfendem
Edelstahlmesser.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren @ 10mm /
20mm / 30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar de acero inoxidable extraible - boca para introducir la carne ¢ 56 mm -
reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacin sistema enterprice con
placa de acero inoxidable (agujeros @ 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable con
autoafilado.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversién de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir g 10mm /
20mm / 30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

G Kapkac 13 nonupoBaHHOTO anioMuHUA C GYHKEpPOM W3 HepaBeloLyeit
(TaNnu, CbeMHbIIi PeXyLLUmMil y3en 13 HepxaBeloLeil CTanu, oTBepcTMe Ans
noJauvn MAca @ 56 Mm, 3y6uarblii pesyKTop B MacNAHO BaHHe, B KOMN/IEKTe
CMCTEMOIi enterprice ¢ pelLIETKoil U3 HepyKaBetoLLieli cTani (oTBepCTUA @ 6 MM)
11 CAMO03ATauMBAIOLLMMCA HOXKOM 113 HepXaBetoLLeil CTany.
JononHumensHaa komnnekmayus: cactema YHrep ANA NpUrotoBReHus
(apLua 0ueHb TOHKOTo noMona (Hanp.: ANA COCUCOK) - peBepc.
Komnnexkmytowue: peleTkn 1 HOXN - HaCaAKM ANA HaNoNHeHWA Konbac o
10MMm / 20MM / 30MM - Hacajka AnA NPOTUPKK OBOLLEIA.



COMBINED MEAT MINCER AND GRATER
COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE AB B I NATO -

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

KOMEHMUPOBAHAAS NACOPYSKATERKA TRITACARNE GRATTUGIA 12/T

()] Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo maci- ~ porenza POWER

nazione in acciaio inox estraibile - bocca ingresso carne ¢ 56 mm - riduttore con P B k:(')mgm 0,75 kW (1HP)

ingranaggia bagno.d olio - in dotazione sistema enterprice con piastra inox {1V (O SERSIET

@ 6 mm) e coltello inox autoaffilante. La parte della grattugia é caratterizzata  srancHemenT STROMVERSORGUNG 230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz
da: bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia inferiore di prote- *;:()“’;ENTSC'OzR - 2‘0;1:2'0“””5

. .o . UZIONE ORARIA TRITACAI

zione - mlcr.omterruttore leva presslore.grattugla. . ) . . ~ MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION

Optional: sistema Unger per macinati molto fini (es: wilrstel) - inversione di ~ PRoDUCTION PAR HEURE DU HACHE-VIANDE 160 Ka/h

mar(ia STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF g

P P . . PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 10mm / 20mm /  noyacosoe nPou3B0ACTBO MACOPYBHH

30mm - passapomodoro per passati di verdura. PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
GRATER HOUR PRODUCTION
. .. . . PRODUCTION PAR HEURE DE LA RAPE
& Polished aluminium body with stainless steel hopper - fully removable  cvpgresncoreremtste 40Kg/h

stainless steel grinding unit - 56mm meat inlet - oiled gear motor - enterprice  PRODUCUON HORARIARALLADOR

. . . . M0YACOBOE MPOW3BOACTBO TEPKM
system with stainless steel plate (s6mm holes) and self-sharpening stainless = i
steel knife supplied. The grater part features: Polished aluminium inlet - stain-  crarer opewi oimensions

less steel roller - lower protection grid - grater presser lever switch. e S G 140x75 (mm)
. . s . ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
Options: Unger system for fine grinding (i.e.: Hot dogs) - reverse. DIMENSIONE T e
Accessories: drilled plates and knives -6 10mm / 20mm / 30mm sausage fun-  PASMEPbI BXOZHOTO OTBEPCTHA TEPKN
nels - tomato press for vegetable puree. DIMENSIONS DIMENSTONS
p 9 P DIMENSIONS ABMESSUNGEN 670x300x460h (mm)
. . L. L DIMENSIONES PASMEPBI
O Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage  resonermo NETWEIGHT
en acier inox amovible - bouche de hachage g 56 mm - réducteur a engrenages ~ POPSNET A 23Kg
a bain d’huile - de série : systeme enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm) Ot e
d R Y p p .q . s PESO LORDO GROSS WEIGHT
et couteau inox a aiguisement automatique. La partie de la rape est caractérisée POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 26 Kg
par: bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille inférieure de pro- ~ PE0BRU0 BECERTIIG

. . . A DIMENSIONI IMBALLO
tection - micro-interrupteur bras pousseur rape. B T

Options: systeme Unger pour hachages trés fins (ex : saucisses de Francfort) — omensions oe emsaLLAGE

_inversion de marche VERPACKUNGSABMESSUNGEN 750x300x480h (mm)
. ! P . . DIMENSIONES DEL EMBALAJE
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en  pyayepyynakosiu
saucisse 8 10mm / 20mm / 30mm - passe-tomates pour passer les [égumes. VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME

. .. e VOLUME DE L' EMBALLAGE 3
eStrukturauspollertemAlum|n|ummltTrlchterausEdelstahI-herausnehmbare S 0,708 m
Schneidegruppe aus Edelstahl - Fleischeinfiihroffnrung @ 56 mm - VOLUMENDELEMBALAE

Getriebemotor mit Olbad - mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte /™

(Lochdurchmesser 6 mm) und selbstscharfendem Edelstahlmesser. Der
Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Alumi-
nium - Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des
Reibenniederhalters.

Optionals: Unger-System fiir sehr feines Hackfleisch (z. Bsp.: fiir Wiirstchen) -
Drehrichtungsumkehr.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 10mm /
20mm / 30mm - Tomatenpresse fiir Gemiisepiiree.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de acero inoxidable extraible - boca para introducir la carne g 56 mm
- reductor con engranajes en bafio de aceite - en dotacion sistema enterprice
con placa de acero inoxidable (agujeros 8 6 mm) y cuchilla de acero inoxidable
con autoafilado. La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio pulido
- rodillo de acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor
palanca prensador rallador.

Opcional: Sistema Unger para picado muy fino (Ej.: Salchicha) - inversion de
marcha.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - embudos para embutir ¢ 10mm /
20mm / 30mm - pasaverduras para cremas de verdura.

G Kapkac 13 nonupoBaHHOro anwmuHuA ¢ GyHKepOM W3 HepiaseloLueit
CTanu, CbeMHbIAl PeXyLLnit y3en 13 HepxaBeloweil CTanu, oTBepcTie AnA
nofaun MAca @ 56 MM, 3y6uaTblil peflyKTop B MaciAHOI BaHHe, B KOMMNEKTe ¢
CMCTEMOIA enterprice ¢ peLUeTKOi 13 HepXaBetoLLeil cTany (0TBepCTUA 6 6 MM)
11 CAM03ATauMBALLMMCA HOXOM U3 HepXKaBeloLeid cTanu. XapakTepuctukm
TePKW: BXOAHOE OTBEPCTAE W3 MOJMPOBAHHOTO aNKOMUHNA, PONMK U3
HepKaBeloLLeil CTanu, HKHAA 3aLLUTHAA peLueTka, MIUKPOBbIKIIoYaTeNb Ha
NPUWKMMHOM pbluare TepKu.

JononHumensHaa komnnekmayus: cacteMa YHrep AnA NpUrotoBneHus
dapLua oueHb TOHKOrO MOMona (Hanp.: AnA COCUCOK) - peBepc.
Komnnekmytowjue: peLieTkn 1 HOXW - HacajKu ANA HaNoNHeHuA Konbac o
10mm / 20MM / 30MM - HacaaKa AnA NPOTUPKI 0BOLLIEIA.




GRATTUGIA 12/5

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MOAKNOYEHNE
PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION

PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG

PRODUCCION HORARIA

MNOYACOBOE NPOM3BOACTBO
DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA

GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOIHOT0 OTBEPCTA TEPKM

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PAMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YIAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKN

0,75 kW (1HP)

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

40Kg/h

140x75 (mm)

420x300x390h (mm)
17 Kg

19Kg

470x300x480h (mm)

0,068 m’

GRATER
RAPE

FLEISCHWOLF
RALLADOR
TEPKA

O struttura e bocea in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia infe-
riore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia - versione CE con
freno motore.

% Polished aluminium structure and inlet - stainless steel roller - lower pro-
tection grid - grater presser lever switch - EC version with motor brake.

O Structure et bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille in-
férieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rape - version CE avec
frein moteur.

Q Struktur und Offnung aus poliertem Aluminium - Rolle aus Fdelstahl -
unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reibenniederhalters -
EG-Version mit Motorbremse.

O Estructura y boca de aluminio pulido - rodillo de acero inoxidable - rejilla
inferior de proteccion - microinterruptor palanca prensador rallador - versién
CE con freno motor.

@ Kapkac v BxosHoe 0TBepCTUE U3 MOANPOBAHHOTO aMOMUHWA, PONMK U3
Hep)KaBeloLLeil CTaNu, HIKHAA 3aLUNTHAA PeLLeTKa, MIUKPOBbIK/IYaTeNb Ha
MPXMMHOM pbluare Tepky, ucnonHerue CE c TopmMo3om Apurarens.



OPTIONS EFACCESOIES OPTIONAL E ACCESSORI

OPTIONALS UND ZUBEHOR

ggﬂg:é\llz'lyyl‘l\gﬁf;ngs()HOHHMTEJ'IbeIE MPUHARNEXHOCTH tritacarne e abbinati 32 = 22 = 12

SISTEMA UNGER STANDARD =
A Corpo tritacarne - B Coclea - C Piastra sgrossatrice 0 V4
D Coltello - E Piastra @8 - F Piastra @#4.5 - G Volantino b y

STANDARD UNGER SYSTEM .
A Mincer body - B Screw - C Large grater plate 0 /F___U
D Blade - E Plate #8 - F Plate #4.5 - G Handwheel A

SYSTEME UNGER STANDARD (\ S .
A Corps hache-viande - B Vis spirale transporteuse // ' /j {ka \
CGrille dégrossisseuse 0 - D Couteau - E Grille @8 - F Grille #4.5 - G Volant A/ 7/\_‘ \

STANDARD UNGERSYSTEM 7 1:5?1 ’?—L

AFleischwolfkérpe - B Schnecke - € Grob-Lochscheibe 0 B y t’jr,ij{ a

D Messer - E Lochscheibe 08 - F Lochscheibe §4.5 - G Handrad l"‘f? z G
/ ¥ (7 \

SISTEMA UNGER ESTANDAR D / VYV oa 5

A Cuerpo picadora de carne - B (dclea - C Placa para deshastar 0 E / /,‘"" fﬁ |

D Cuchilla - E Placa @8 - F Placa (4.5 - G Volante D / {
4

CTAHIAPTHAAl CUCTEMA UNGER T
A Kopnyc macopy6ku - B LLHek - C Moppe3Has pelwetka 0
D Hox - E Pewetka 08 - F Pewetka (4.5 - G MaxoBuyok

IMBUTI
FUNNELS
TREMIES
TRICHTER
EMBUDOS
HACAZIKU

PASSAPOMODORO MOD. 12

TOMATO PULPER MOD. 12

PASSE-TOMATES MOD. 12

TOMATENPURIERER MOD. 12

PASA VERDURAS MOD. 12

HACAAKA 414 NPOTUPKN TOMATOB MO/, 12
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TRITACARNE 8/D - GRATTUGIA 8/D

MEAT MINCER - GRATER
HACHE-VIANDE - RAPE

FLEISCHWOLF - KASEREIBE
PICADORA DE CARNE - RALLADOR
MACOPYBKA - TEPKA

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE

PRODUZIONE ORARIA

HOUR PRODUCTION
PRODUCTION PAR HEURE
STUNDENLEISTUNG
PRODUCCION HORARIA
NOYACOBOE NPOM3BOACTBO
DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA
GRATER OPENING DIMENSIONS
DIMENSIONS BOUCHE RAPE
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE
DIMENSIONES BOCA RALLADOR
PA3MEPbI BXOZHOTO OTBEPCTVA TEPKI

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

TR8/D GR8/D

0,37 kW (0,5 HP)

230V/1N/50Hz

50 Kg/h 20Kg/h
105x65 (mm)

330x300 270x230

x360h (mm) x310h (mm)

9Kg 8Kg

10Kg 9Kg

320x270x380h (mm)

0,033m’

OTR 8/D: Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - grup-
po macinazione in alluminio - bocca ingresso carne g 56 mm - in dotazione si-
stema enterprice con piastra inox (fori @ 6 mm) e coltello inox autoaffilante.
Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 10 mm - 20mm.

GR 8/D: Struttura e bocca in alluminio lucidato - rullo in acciaio inox - griglia
inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore grattugia.

% TR 8/D: Polished aluminium body with stainless steel hopper - aluminium
grinding unit - 9 56 mm meat inlet - enterprice system with stainless steel plate
(o6mm holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied.

Accessories: drilled plates and knives - 6 10 mm - 20mm Sausage funnels.

GR 8/D: Polished aluminium structure and inlet - stainless steel roller - lower
protection grid - grater presser lever switch.

O TR 8/D: Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe
de hachage en aluminium - bouche de hachage @ 56 mm - de série : systéme
enterprice avec plaque en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement
automatique.

Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en
saucisse 8 10 mm - 20mm.

GR 8/D: Structure et bouche en aluminium poli - rouleau en acier inox - grille
inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur rape.

Q TR 8/D: Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl -
Schneidegruppe aus Aluminium - Fleischeinfiihroffnung ¢ 56 mm -
mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm)
und selbstscharfendem Edelstahimesser.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren ¢ 10 mm - 20
mm.

GR 8/D: Struktur und Offnung aus poliertem Aluminium - Rolle aus Edelstahl
- unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reibenniederhalters.

O TR 8/D: Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo
para picar de aluminio - boca para introducir la carne 6 56 mm - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

Accesorios: Placa perforada y cuchillos - Embudos para embutir g 10 mm -
20mm.

GR 8/D: Estructura y boca de aluminio pulido - rodillo de acero inoxidable - rejil-
la inferior de proteccion - microinterruptor palanca prensador rallador.

G TR 8/D: Kapkac 43 nonupoBaHHOrO antMUHMA C OyHKepom u3
HepXaBeloLleil CTanu, pexylwmit y3en W3 anlOMUHWA, OTBepCTUe ANA
nojaun MAca @ 56 MM, B KOMMIeKTe ¢ CUCTEMOI enterprice ¢ peLueTkoil u3
HepxaBetoLLeil cTanu (0TBEPCTUA @ 6 MM) 1 CAM03aTauNBAOLLIMMCA HOXOM 13
HepXKaBeloLLeil cTanu.

Komnnekmytowjue: peLieTKu u HOXM - HaCaAKN ANA HanonHeHuA konbac ¢ 10
MM - 20 MM.

GR 8/D: Kapkac 1 BxogHoe 0TBepCTIe U3 NOAUPOBAHHOTO ANKOMIHUA, POANK
13 HepXaBeloLLeli CTanu, HXKHAA 3aLUWTHaA PeLueTKa, MUKPOBbIKMoYaTeNb
Ha NPUKUMHOM pbluare TepKu.



COMBINED MEAT MINCER AND GRATER
COMBINE HACHE-VIANDE ET RAPE A B B I N ATO

GEKOPPELTE FLEISCHWOLF UND KASEREIBE

COMEHHPOBAHAAS NRCOPYSKATERKA TRITACARNE GRATTUGIA 8/D

() Struttura in alluminio lucidato con tramoggia in acciaio inox - gruppo ma- ~ rorenza POWER

cinazione in alluminio - bocca ingresso came g 56 mm - in dotazione sistema ~ ? " k:(')mgm 0,37 kW (0,5HP)
enterprice con piastra inox (fori 8 6 mm) e coltello inox autoaffilante. 0N FOERETR

La parte della grattugia € caratterizzata da: bocca in alluminio lucidato - rullo mémgﬂ ;TOIEJK%TES::EGUNG 230V/1N/50Hz
in acciaio inox - griglia inferiore di protezione - microinterruttore leva pressore = AR

grattugia. MEAT-MINCER HOUR PRODUCTION

Accessori: piastre forate e coltelli - imbuti per insaccare ¢ 10 mm - 20mm. PRODUCTION PARHEURERUHACHES RS 50Kg/h
STUNDENLEISTUNG DES FLEISCHWOLF

PRODUCCION HORARIA DE LA PICADORA DE CARNE
M0OYACOBOE POM3BOACTBO MACOPYBKN
H e ; f e s di PRODUZIONE ORARIA GRATTUGIA
% Polished aIumlnlgm body with §ta|nless stegl hopper -aluminiumgrinding e sropucrion
unit - 56 mm meat inlet - enterprice system with stainless steel plate (66mm  probuCTION PAR HEURE DE LA RAPE 20Kg/h
holes) and self-sharpening stainless steel knife supplied. bbb, L
The grater part features: Polished aluminium inlet - stainless steel roller - lower  nouacoso npoussoncTeo TepKu

protection grid - grater presser lever switch. DIMENSIONI BOCCA GRATTUGIA
Accessories: drilled plates and knives -g 10 mm - 20mm Sausage funnels. e o T
ABMESSUNGEN OFFNUNG REIBE 105x65 (mm)

DIMENSIONES BOCA RALLADOR

O o . . o PA3MEPbI BXOAHOTO OTBEPCTIA TEPKM
Structure en aluminium poli avec trémie en acier inox - groupe de hachage  pexsion DIVENSIONS
en aluminium - bouche de hachage o 56 mm - de série : systéme enterprice avec  MEISOIS AMERE 450x320x360h (mm)
plague en inox (trous @ 6 mm) et couteau inox a aiguisement automatique. — TR
La partie de la rape est caractérisée par : bouche en aluminium poli - rouleau  powsner NETTOGE WICHT 11Kg
en acier inox - grille inférieure de protection - micro-interrupteur bras pousseur ~ PEONETC HECHENTD)
A PESO LORDO GROSS WEIGHT
fape. POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 12 Kg
Accessoires: plaques percées et couteaux - trémies pour mettre la viande en  PEsoBRUTO BECEPYTTO
; _ DIMENSIONI IMBALLO
saucisse ¢ 10 mm - 20mm. "
DIMENSIONS DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 390X310X370h (mm)
. .. . . DIMENSIONES DEL EMBALAJE
Q Struktur aus poliertem Aluminium mit Trichter aus Edelstahl - pagwepniynacosk
Schneidegruppe aus Aluminium - Fleischeinfihrffnung ¢ 56 mm - vouwwemeauo
mitgeliefertes Enterprise-System mit Edelstahlplatte (Lochdurchmesser 6 mm) [y
5 0,045 m*
und selbstschdrfendem Edelstahmesser. VERPACKUNGSVOLUMEN )

VOLUMEN DEL EMBALAJE

Der Reibe-Teil besteht aus folgenden Teilen: Offnung aus poliertem Aluminium bt o

- Rolle aus Edelstahl - unterer Schutzrost - Mikroschalter am Hebel des Reiben-
niederhalters.

Zubehdr: Gelochte Platten und Messer - Einfiiller fiir Wurstwaren g 10 mm - 20
mm.

O Estructura de aluminio pulido con tolva de acero inoxidable - grupo para
picar/rallar de aluminio - boca para introducir la carne g 56 mm - en dotacion
sistema enterprice con placa de acero inoxidable (agujeros 6 mm) y cuchilla de
acero inoxidable con autoafilado.

La parte del rallador se caracteriza por: Boca de aluminio pulido - rodillo de
acero inoxidable - rejilla inferior de proteccién - microinterruptor palanca pren-
sador rallador. :
Accesorios: Placa perforada y cuchillos -  Embudos para embutir ¢ 10 mm -
20mm.

G Kapkac 13 nonupoBaHHOro amoMuHuA ¢ ByHKepom U3 HepxaseloLLeid
CTanu, pexyLumin y3en u3 ankoMUHKA, 0TBepCTUe ANA NoJaun MAca @ 56 MM,
B KOMMJeKTe C CMCTeMOil enterprice C pelueTKoli U3 HepxaBeloLeid CTanu
(oTBEpCTMA @ 6 MM) M (aM03aTauMBaAIOLMMCA HOXOM U3 HepXaBeloLLeid
cTanu.

XapakTepucTuku  Tepku:  BXOJHOe  OTBEPCTME W3 MOANUPOBAHHOMO
ANIMUHKA, POSIMK U3 HepXaBeloLleil CTany, HIKHAA 3aLUMTHAA pelueTka,
MUKPOBbIKIIOUaTeNb Ha MPUKUMHOM pbluare TepKiA.

Komnnekmytowjue: peLueTKn v HOXM - HaCaAKN ANA HAaNoNHeHuA konbac ¢ 10
MM - 20 MM.




SEGAOSSI A NASTRO SE

BONE BANDSAW
SCIE DE BOUCHER A BANDE

KNOCHENBANDSAGE
CORTAHUESOS CON CORREA
JIEHTOYHBIE NWNbI BN PACTUNA KOCTEH

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION NOAKNHOYEHNE
SVILUPPO LAMA BLADE LENGTH
DEVELOPPEMENT LAME ~ MESSERLANGE
TAMARO CUCHILLA OBLLAA ANMHA HOXA
TAGLIO UTILE WORKING CUT
COUPEUTILE BRAUCHBARER SCHNITT
CORTE UTIL MNONE3HAA [UUHA PE3KI
PIANO DI LAVORO WORK SURFACE

PLAN DETRAVAIL ARBEITSFLACHE
PLANO DETRABAJO PAB0YAA NOBEPXHOCTb
DIMENSIONI CAVALLETTO - RACK DIMENSIONS
DIMENSIONS CHARIOT ~ STANDERABMESSUNGEN
DIMENSIONES CABALLETE PA3MEPbI CTOVIKIA
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PAMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YMAKOBKM

SE/1550

0,75kW (1HP)

SE/1830

230V/1N/50Hz - 230-400V/3/50Hz

1550 mm
160x150h (mm)
330x330 (mm)

550x570x700h (mm)

530x400
x850h (mm)

32Kg

42 Kg

900x550
x480h (mm)

0,233 m’

1830 mm

195x225h (mm)

400x400 (mm)

630x450
x970h (mm)

35Kg

45Kg

1010x550
x480h (mm)

0,262 m’

) Struttura in alluminio anodizzato o verniciato - versione CE con comandi in
bassa tensione - pulsante di emergenza - microinterruttore su coperchio di chiu-
sura macchina - freno motore - regolazione dello spessore di taglio - regolazione
dell'altezza di taglio - porzionatore, piano di lavoro e guidalama in acciaio inox
- spingicarne in alluminio lucidato.

Accessori: cavalletto in acciaio verniciato.

& Anodised or painted aluminium body - emergency button - machine clo-
sure switch on lid - motor brake - cutting thickness adjustment - cutting height
adjustment - portioning device, stainless steel work surface and knife guide -
polished aluminium meat pusher.

Accessories: Painted steel stand.

O Structure en aluminium anodisé ou vernis - bouton d‘arrét d'urgence - mi-
cro-interrupteur sur couvercle de fermeture machine - frein moteur - réglage de
I'épaisseur de coupe - réglage de la hauteur de coupe - portionneuse, plan de
travail et guide lame en acier inox - poussoir a viande en aluminium poli.
Accessoires: établi en acier verni.

Q Struktur aus lackiertem oder Eloxalaluminium - Not-Aus-Taster - Mikro-
schalter auf MaschinenverschlieBdeckel - Motorbremse - Einstellung der Sch-
nittstarke - Einstellung der Schnitthdhe - Portionierer - Arbeitsfldche und Klin-
genfiihrung aus Edelstahl - FleischstBel aus poliertem Aluminium.

Zubehdr: Stander aus lackiertem Stahl.

O Estructura de aluminio anodizado o pintado - pulsador de emergencia -
microinterruptor en la tapa de cierre de la maquina - freno motor - regulacion
del espesor de corte - regulacion de la altura de corte - porcionadora,
superficie de trabajo y quia cuchilla de acero inoxidable - empuja carne de
aluminio pulido.

Accesorios: Caballete de acero barnizado.

@ Kapkac u3 aHoZMPOBAHHOTO WM OKPALLEHHOTO aMlOMUHWA, aBapuiiHas
KHOMKQ, MAKPOBBIKITIOUATEsIb Ha KPbILLKE NUIbl, TOPMO3 IBUTATENS, PErysATop
TO/UMHbI PE3a, PerynsTop BbiCOTbl pe3a, [403atop, pabouast MOBEPXHOCTb
W HanpaBAIOLAs MMl U3 HepXKaBelowwelt CTany, ToNKaTeNlb AnA MA@ U3
NOANPOBAHHOTO ANKOMUHNA.

Komnnekmyrowue: cToiika 13 oKpaLLeHHoii cTanu.




MEAT MIXER GRINDER
MALAXEUR A VIANDE

RUHRMASCHINE FUR FLEISCH
AMASADORA DE CARNE
OAPLLEMELLANKKN

IMPASTATRICI PER CARNE IC

MODELLO MODEL
MODELE MODELL 50C1P 50C2P
MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 1,5kW (2 HP)

POTENCIA MOLLIHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 230-400V/3/50Hz

ALIMENTACION TIOAKMOYEHUE

CAPACITAVASCA

HOLDING CAPACITY

CAPACITE CUVE

FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER 50Kg

CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb JIEXH

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT 30rpm

VELOCIDAD CKOPOCTb

DIMENSIONI DIMENSIONS

DIMENSIONS ABMESSUNGEN 800x470x1030h (mm)

DIMENSIONES PASMEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGEWICHT 79Kg 116 Kg
PESO NETO BEC HETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 96 Kg 133 Kg
PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN 1220%670x1150h (mm)

DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PASMEPbI YTAKOBKIA

VOLUME IMBALLO

PACKAGED VOLUME

VOLUME DE L' EMBALLAGE 3

VERPACKUNGSVOLUMEN 0,940 m

VOLUMEN DEL EMBALAJE

OBbEM YMAKOBKI

O Struttura interamente in acciaio inox sabbiato - microinterruttore su coper-
chio - inversione di marcia - pulsante di emergenza - ribaltamento della vasca
(110°) per facilitarne lo svuotamento - pale estraibili.

% Sanded stainless steel body - switch on lid - reverse - emergency button
- tank tipping (110°) for easy emptying - removable blades.

O Structure entiérement en acier inox sablé - micro-interrupteur sur couver-
cle - inversion de marche - bouton darrét d'urgence - basculement de la cuve
(110°) pour faciliter son vidage - pales escamotables.

eStruktur komplett aus sandgestrahltem Edelstahl - Mikroschalter am Deckel
- Drehrichtungsumkehr - Not-Aus-Taster - Wannenkippung (110°) zur
Entleerungserleichterung - herausnehmbare Schaufeln.

O Estructura completa de acero inoxidable enarenado - microinterruptor con
tapa - inversion de la marcha - pulsador de emergencia - cuba abatible (110°)
para facilitar el vaciado - paletas extraibles.

= Kapkac nofHOCTbI0 BLINONHEH U3 HEP:KaBEHLLEIA TN, HU3KOBONLTHbIE
OpraHbl YNpaBneHuns, MAKPOBbIKIIOUATENb Ha KPbILLIKE, PeBepC, aBapuiiHas
KHOMKa, onpokuabiBaiowasca aexa (110°) and obneryeHns BbIrpy3Ky,
CbeMHble SonacTy.

75C1P

75Kg

990x580x1030h (mm)
82Kg

99Kg

952P

95 Kg

1170x580x1030h (mm)
130Kg

147Kg




INSACCATRICI MANUALI

MANUAL STUFFERS
POUSSOIRS MANUELS

MANUELLE WURSTFULLER
EMBUTIDORAS MANUALES
PYYHBIE HANOJIHUTENN KOJIBAC

MODELLO MODEL
MODELE MODELL
MODELO MOZENb
CAPACITAVASCA

HOLDING CAPACITY

CAPACITE CUVE

FASSUNGSVERMOGEN BEHALTER
CAPACIDAD CUBA

EMKOCTb JEXM

VELOCITA SPEED

VITESSE GESCHWINDIGKEIT
VELOCIDAD CKOPOCTb
DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE ' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

LT7/0R

22

LT7/0R

7Lt

2rpm
1200x400x400h (mm)
18Kg

29Kg

800x350x480h (mm)

0,134m’

LT7/VE LT14/0R LT14/VE
141t
600x250x1050h (mm) 1550x450%450h (mm) 650x300%1400h (mm)
26Kg 27 Kg 36 Kg
37Kg 37Kg 47 Kg
960x410x500h (mm)
0,197 m*

O Struttura in acciaio inox - pistone in alluminio - 2 velocita, una lenta per
I'avanzamento del pistone, 'altra veloce di ritorno - in dotazione 4 imbuti ¢
15mm - 23mm - 29mm - 38mm.

% Stainless steel body - aluminium piston - 2 speeds, one slow for piston
advancement, the other fast for return - 4 funnels supplied @ 15mm - 23mm
-29mm - 38mm.

O Structure en acier inox - piston en aluminium - 2 vitesses : lente pour faire
avancer le piston, rapide pour son retour - de série 4 trémies g 15mm - 23mm
-29mm - 38mm.

Q Struktur aus Edelstahl - Aluminiumkolben - 2 Geschwindigkeiten, langsam
fiir das Vorriicken des Kolbens, schnell fiir die Riickkehr - mitgeliefert 4 Trichter
mit g 15mm - 23mm - 29mm - 38mm.

O Estructura de acero inoxidable - pistén de aluminio - 2 velocidades, una len-
ta para el avance del piston y otra veloz para el retorno - en dotacion 4 embudos
de g 15mm - 23mm - 29mm - 38mm.

G Kapkac 13 HepxaBeloLeil CTanu, NopLieHb U3 anioMUHNA, 2 CKOPOCTY:
MeZneHHas - ANA N0Aauv NOPLLHA, BbICTpas - ANA ero BO3BPaTa, B KOMNAeKTe
C4 Hacagakamn g 15 MM - 23 MM - 29 MM - 38 MM.



HAMBURGER PRESS
PRESSE-HAMBURGER

HAMBURGER-PRESSE
PRENSA-HAMBURGUESAS
MPECC 11 TAMBYPTEPOB

O Struttura in alluminio anodizzato - parti a contatto con la carne in acciaio
inox.

% Anodised aluminium body - stainless steel parts in contact with meat.

O Structure en aluminium anodisé - pieces en contact avec la viande en acier
inox.

Q Struktur aus Eloxalaluminium - die mit dem Fleisch in Kontakt tretenden
Teile aus Edelstahl.

O Estructura de aluminio anodizado - partes en contacto con la carne de acero
inoxidable.

e KapKac 13 aHOAUPOBAHHOTO alOMUHUA, YaCTU, KOHTAKTUPYIOLLE CMACOM,
n3 HepmaBemmeﬁ (Tanu.

3
| l 100 q
1 f | |

, | e
i
— ¥

& ] |
E+

TS
| ]

=
-

PRESSAMBURGER F/10

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI
PESONETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YTAKOBKH

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

300x190x285h (mm)
5Kg

6Kg

280x210x340h (mm)

0,019 m?
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