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“mangiare ¢ una
necessita
ma mangiare
intelligentemente
¢ un'arte”







CHI SIAMO

Dicono che le migliori idee
nascano atavola, magari davanti
ad un buon calice di vino.
Delizia Mundi nasce proprio
cosi, durante una cenainvernale
tra amici, tra il rumore delle
braci del camino e il tintinnio
delle posate.

Questa e I'atmosfera ideale per
chi come noi nasce nella terra
che ha fatto di una tradizione
culinaria un patrimonio
inestimabile.

Cosi ci siamo chiesti: “perché
non condividere le nostre

Delizie con tutto il mondo?”
Parlando dei rispettivi viaggi ed
esperienze all'estero ci siamo

resi conto di quanto i nostri
prodotti agroalimentari siano
veramente molto apprezzati,
tanto che la rivista “Forbes”
considera la cucina emiliana
come “la migliore del mondo”.
Ed eccoci qui, due giovani

neolaureati che dopo un
percorso fatto di studi ed
esperienze lavorative  affini

alle facolta frequentate, hanno
deciso di inseguire un sogno,
trasformando una passione nel
proprio lavoro.

Il nostro obiettivo? Portare sulle
vostre tavole le nostre Delizie,
cercando di trasmettervi la
nostra vocazione.




PARMIGIANO

REGGIANO







12 MESI:

“Giovane e Delicato”

Il Parmigiano Reggiano 12 Mesi e caratterizzato da un gusto leggero e
delicato, con aromi che richiamano le erbe, i fiori e la frutta.

La pasta tenera e friabile lo rende ideale per essere consumato durante

il pasto, accostandosi molto bene a frutta e verdura.




24 MEJI:

“Corposo e Intenso”

Il Parmigiano Reggiano 24 Mesi é caratterizzato da un equilibrio perfetto
tra dolcezza e sapore, con richiami di frutta secca ed agrumi.

La pasta risulta friabile al punto giusto e lo rende ideale per essere
grattugiato sui primi, nelle zuppe o su una vellutata.




36 MEJI:

“Gustoso e Deciso”

Il Parmigiano Reggiano 36 Mesi e caratterizzato da un ventaglio di aromi
corposi che vanno dalle spezie alla frutta secca.

La pasta risulta compatta e granulosa, ideale per creare contrasti di gusto
se accostato all'Aceto Balsamico di Modena.




48 MEJI:

“Lo Stravecchio”

Il Parmigiano Reggiano 48 Mesi e caratterizzato da un gusto deciso,
intenso e pungente che richiama il sapore di castagna.

La lunga stagionatura conferisce compattezza alla pasta, rendendolo un
prodotto per intenditori difficile da reperire sul mercato.







) Balsam

L'Aceto Balsamico di
Modena é un prodotto
per intenditori della
buona cucina. Rinomato
in tutto il mondo, &
ottenuto rispettando

il metodo tradizionale
da cui deriva il gusto
morbido e seducente.
Notoriamente indicato . Y e
su Parmigiano Reggiano, @ﬂ“_w‘_”_rf@-|~'
carne e pesce, si accosta Aéfﬁfoiﬂ,ﬂﬂf
piacevolmente anche i

a dolci come gelati o

crépes.







Extra Vergine
)livaloscano

L'Olio Extravergine

di Oliva appartiene

alla tradizione olearia
toscana, da sempre
sinonimo di altissima
qualita.

Profumato, leggero ed
aromatico,

si ottiene dalla
trasformazione di olive
raccolte e molite in
toscana.

Un'ulteriore attestato

di qualita del nostro
prodotto e l'attribuzione
dalla certificazione “IGP”".






a di Pomodoro
silico Freschi Bio

La Salsa Delizia Mundi rappresenta il condimento mediterraneo per
eccellenza, una delle ricette piu semplici e rinomate della cucina italiana.
Nasce dall'unione trai pomodori pit saporiti e dal basilico pit profumato,
il tutto proveniente da colture biologiche, quindi coltivato senza l'utilizzo
di fitofarmaci o concimi chimici.

PRODOTTO IN ITALIA

) Netto 350 g€
twt 12.35 Oz
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SALUMI




Prosciutto di Parma

Il Prosciutto di Parma, con il suo gusto inconfondibile € considerato il piu
pregiato tra i salumi.

E il frutto di un’attenta lavorazione che si tramanda di generazione in
generazione, nella quale profumi e sapori trovano il giusto equilibrio.

Per preservare la naturalezza ed il sapore, non si utilizzano né additivi
né conservanti. Il risultato & un prodotto da sempre unico e totalmente

naturale.




Fiocco

Il Fiocco di Prosciutto & un salume decisamente magro, protetto dalla
sua naturale cotenna.

Deriva dalla parte migliore del Prosciutto e al taglio presenta una fetta
decisamente omogenea, sia nel colore che nella compattezza.

La dolcezza e la morbidezza derivano dalla salatura, effettuata a mano.
Solo la lunga stagionatura rende possibile I'intenso profumo.




Fiocco di Spalla

Il Fiocco di Spalla viene prodotto con la parta piu magra e gustosa della
spalla, privata del grasso e rifilata sino a conferirgli la tipica forma ovale.

Dal classico colore rosso acceso, viene insaporito con un mix di aromi e
spezie che lo rendono allo stesso tempo corposo e delicato.

La dolcezza e morbidezza creano un connubio perfetto ed unico con le
note sapide.




Salame

Il Salame nasce dall'antica tradizione contadina.

La sua pasta a grana grossa, saporita e dolce allo stesso tempo, porta in
tavola il sapore della genuinita.

Le carni provenienti da maiali nati e macellati in Emilia Romagna,
insaporite da spezie ed aromi, formano limpasto, che viene

rigorosamente conciato a mano e insaccato in maniera naturale,




Strolghino

Lo Strolghino € un salame di piccolo diametro, da gustare molto giovane.

Realizzato con la carne che si ottiene dalla rifilatura del culatello, la parte
del maiale considerata piu pregiata, € un salume delicato e tenero, ideale
per ogni momento della giornata.

Meno conosciuto del salame e un prodotto creato con materie prime di
altissimo livello qualitativo, di difficile reperibilita sul mercato.




Coppa

La Coppa, sapientemente rifilata ed insaccata, dal gusto rotondo.

Un colore rosso inframmezzato da venature bianco-rosate, ma
soprattutto dal sapore avvolgente che si affina con il procedere della
maturazione.

La fase di essiccatura deve durare almeno una settimana e comunque
non termina fino a che non compare la tipica fioritura.




Lonzino

Il Lonzino & un salume molto magro, dalla tipica forma sottile e cilindrica.

Di colore rosso vivo con lievi striature bianche di grasso, si distingue
per un profumo delicato e a tratti speziato, dal sapore tendenzialmente
sapido ma non salato.

E ottenuto dal lombo di suini nati e macellati in Emilia Romagna, avvolto
naturalmente e legato con uno spago.




Lardo

Il Lardo, tenerissimo al tatto, si scoglie dolcemente sul palato, dal colore
bianco perla.

Dopo un’accurata lavorazione, passa in salagione per poi terminare il
processo produttivo in stagionatura.

Il suo utilizzo e celebre anche in cucina, dove viene impiegato per

conferire sapore ed aroma alle ricette nelle quali viene utilizzato.




Pancetta

La Pancetta, tanta morbidezza per uno straordinario equilibrio di
dolcezza e profumo.

Inizia il processo di elaborazione con la salagione a secco rigorosamente
effettuata a mano, si prosegue con la fase di asciugatura e stagionatura.

Dal tipico colore rosso vivo inframmezzato del bianco delle parti grasse,

Si presenta al palato con un aroma dolce e al contempo sapido.
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Confettura Extra
di Fragole

La Confettura Extra di Fragole & prodotta rigorosamente con frutta
raccolta a mano e proveniente dai migliori raccolti.

Al gusto dolce e delicato, si uniscono molteplici proprieta benefiche
per l'organismo. Infatti la ricca presenza di enzimi e fibre favorisce la
riduzione della ritenzione idrica.
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Composta di
rancia, Carota e
Limone

La Composta di Arancia, Carota e Limone e prodotta rigorosamente con
frutta raccolta a mano e proveniente dai migliori raccolti.

Al gusto intenso e vivace, si uniscono molteplici proprieta benefiche
per l'organismo. Infatti, grazie allapporto delle vitamine A, C, ed E, si
ottengono proprieta energizzanti.

DELIZIAMUNDI]

Composta di Arancia, ;
Carota ¢ Limone

PRODOTTO IN ITALIA
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onfettura Extra
di Pomodoro

Verde

La Confettura Extra di Pomodori Verdi e prodotta rigorosamente con
frutta raccolta a mano e proveniente dai migliori raccolti.

Al gusto intenso e vivace, si uniscono molteplici proprieta benefiche
per I'organismo. Infatti, 'apporto di vitamine, minerali e fibre aiutano la
digestione e la diuresi.

DELIZIAMUNDI |

Confettura Extra
i Pomodoro Verde
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Nettare
di Albicocca bio

Il Nettare Biologico “Delizia Mundi” all’'Albicocca porta in tavola il sapore
della buona frutta appena colta.

L'Albicocca é un frutto ricco di Vitamine A e C, che forniscono proprieta
antiossidanti che contrastano l'azione dei radicali liberi.

Organic Ap

PRODOTTC




tare diLampone
¢ Ribes bio

Il Nettare Biologico “Delizia Mundi” al Lampone e Ribes porta in tavola il
sapore della buona frutta appena colta.

Ricco di Vitamine, contiene polifeni, che conferiscono al succo ottime
proprieta antinflammatorie e protettrici del sistema cardiovascolare.

| DELIZIA M|
 Netta
di Lamponc
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zvon.do a base pli
rancia e Aloe bBio

La Bevanda Biologica “Delizia Mundi” a base di Arancia e Aloe porta in
tavola il sapore della buona frutta appena colta.

Particolarmente ricco di sostanze antiossidanti e antitumorali, stimola il
sistema immunitario svolgendo anche una funzione antinflammatoria.

if ‘_BGVQ!'M |
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Nettare
di Fragola bio

Il Nettare Biologico “Delizia Mundi” alla Fragola porta in tavola il sapore
della buona frutta appena colta.

La fragola, con le sue proprieta nutritive aiuta il corpo a disintossicarsi e
a migliorare 'umore, grazie alla presenza della serotonina.
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info@edeliziamundi.com
www.deliziamundi.com
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