
 



Pane e coperto 
 
 

Antipasti 
 

Insalata tiepida di mare 
 

Gamberi caldi su canellini e rucola 
 

Polpo e patate 
 

Cocktail di gamberi 
 

Prosciutto di Parma e melone (secondo stagione) 
 

Misto di salumi 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Primi piatti 
 

Ravioli di branzino in sugo di gamberi vongole e pinoli 
 

Penne agli scampi 
 

Taglierini al nero di seppia con sugo di funghi porcini e cozze 
 

Gnocchi al ragù di polpo 
 

Spaghetti alla pescatora 
 

Pasta del giorno carciofi o zucchini e gamberetti 
 

Gnocchetti verdi al basilico con pomodoro fresco 
 

Trofiette o trenette al Pesto 
 

Pansoti al sugo di noce 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Secondi di Pesce 
 

Frittura totani, gamberi e acciughe 
 

Tonno scottato su pomodorini e rucola 
 

Seppie o ombrina con verdure 
 

Stoccafisso e patate 
 

Calamaretti all’aceto balsamico 
 

Gamberoni ai ferri 
 

Orata o Branzino ai ferri 
 

Grigliata mista (calamaretti, gamberoni, tonno) 
 
 

Secondi di Carne 
 

Filetto ai ferri o al gorgonzola 
  

Fettina di vitello 
 

Tagliata rucola e grana o all’aceto balsamico 
 

Cotoletta alla Milanese 
 

Arrosto di Manzo freddo con pomodori e cipolline(estivo) 



Contorni 
 

Patate fritte 
 

Patate lesse 
 

Insalata Mista (lattuga, pomodori, peperoni, sedano, finocchio) 
 

Insalata verde 
 

Verdure lesse 
 

Zucchine trifolate 
 
 

Formaggi 
 

Grana o Gorgonzola 
Al pezzo 4,50 € 

 
 

Frutta 
 

Frutta fresca 
 

Ananas 
 

al Maraschino 
 

Fragole (secondo stagione) 



Dessert 
 

Sacher Torte 
 

Sacripantina 
 

Crostata pere e cioccolato 
 

Gelato misto 
 

Affogato (caffe, cioccolato o whisky) 
 

Sorbetto (limone, vodka, mela verde e calvados) 
 
 
 

Bevande 
 

Acqua minerale 
(1/2 L)  -(1 L)  

 
Aranciata, Coca Cola, Sprite 

 
Heineken 

(33 cl) -(66 cl)  
 
 

Caffè 
 

Amari e liquori secondo disponibilità 



I nostri vini Bianchi 
  

Pigato 
Vermentino Ponente Ligure 
Vermentino Colli di Luni 

Roero Arneis 
Gavi 

Blange 
Riesling dell’oltrepo 

Müller Thurgau 
Gewuztraminer 
Greco di Tufo 

Verdicchio 
     Pinot nero  

 
   
Rosati 

  
Rosa dei masi 

 
    

Rossi 
  

Dolcetto d’Alba 
Bonarda 
Barbera 

Rossese di Dolceacqua 
Nero d’Avola 

Montepulciano d’Abbruzzo 
Valpolicella Superiore  



Bollicine 
  

Prosecco di Valdobbiadene Cartizze 
Moscato 

Moscato ½ l 
Ferrari 

Möet Chandon  
 
 

   
Vino sfuso 

 
½ litro  -  ¼ litro 

 

 


