Chef di cucina: Gennaro Vivo



Tutti i piatti sono contrassegnati dalla presenza di aHergem' alencati nell'ultima pagina.
Tutti i piatti pofrebbero essere involontariamente contaminati da eventuali aHergeni non elencati.

Ulteriori informazioni sug]i aﬂergeni nei piatti possono essere chieste al personale di sala.

Tous les plats sont marquées par la présence dallergénes sur la derniere page.
Tous les p]ais peuvent étre contaminés involontairement par des al]ergénes qui ne ﬁ'guremL pas.
De p]us amp]es renseignements sur les aUergénes dans les plal‘s peut étre demandée au personnel de la salle.

All dishes are marked by the presence of aﬂergens on the last page.
All dishes may be unintentionally contaminated by any allergens not listed.
Further information on aHergens in the dishes may be requested to room staff

Bce 6/1100a MO2ym cO0epxame ai/ep2eHsl yKa3aHHbIe 8 CnUCKe Ha NociedHel cmpaHuye.
Bo scex 6/1100ax 803MOXCHO MO2ym bbimb a//1epeeHsl HeNPeoHaMepeHHO He YKA3aHHble 8 CUCKe.
JlononHumensHas UHGOPMAayus Ha Haau4ue annep2eHos 8 6/1100ax MOXem bbiMb 3aNPOLIEHA ) COMPYOHUKO8 PecmopaHa..



An’cipas’ci

Hors doeuvres - Starters - 3akycku

Fantasia di pesce crudo ‘Byblos Royal” 1:2.3.47.1214* € 30,00
Fantasie de poisson cru Byblos Royal

RQW 1(151’1 fanfasy Byb.los Roya.l

DupmenHas 3aKycKa us colpoil puibol «Bubnoc posiny

An’tipas’to misto “By}alos" (1:2:3-47.9-10.12.14)* €17,00
Hors d'oeuvres "‘Byblos’
Mixed hors d'oeuvres "Byblos’

DupmenHas 3axycka u3 mopenpodykmos «bubnoc»

Impepata di cozze (1.414) €13,00
Moules poivrées

Peppered musse.ls

Muduu Ha napy 6 nezkom nUKaAHMHOM coyce

Tartare di tonno con mango 1412)" €17,00
Tari’are de i’]lon avec mangue

Tunafish tartare with mango

Tapmap us mynuya ¢ mameo

Spieclino di salmone marinato con lime e soia scottato €17,00

servito su letto di grano saraceno, verdurine e aneto (467)
Brochette de saumon mariné au citron vert et soja poélé et servi sur un lit de sarrasin, légumes et aneth

Skewer of salmon marinated with lime and soy seared and served on

a bed of buckwheat, Vegefables and dill

awnvik u3 10c0Cs, MAPUHOBAHHDLLL ¢ TAUMOM U cOel, 00xapeHHblil U NOOAHHVII HA TI0Ke U3 peduxi, 080u4eli U yKpona

Filetto di nasello in tempura di basilico €17,00
su gazpacho e croccante di olive taggiasche (.3.49)"

Filet de merlu au basilic tempura sur gaspacho et olives croquantes Taggiasca
Hake fillet in basil tempura on gazpacho and crunchy Taggiasca olives

Qune xexa 8 me;vmype ¢ 6a3unUKOM HA 2aCNaA40 U xpycm}m;umu ONUBKAMU MAOKUACKU

Cuore di caprino su crostone di pane servito con € 16,00

insalatina di cuori di bue, basilico e dressing alla senape (1-3.7-10)

Coeur de fromage de chévre sur pain griﬂé servi avec salade de tomates “cuori di bue’,

basilic et vinaigrette a la moutarde

Goat cheese on toasted bread served with tomatoes “cuori di bue” salad, basil and mustard dressing
Ko3uii coip Ha nodxapernrom xnebe ¢ nomMuoopamu, canamom «Kyopu ou 0vto», 6asunuKom u 0puutHoil 3anpaskoii



Le paste fresche e i dessert sono di nostra produzione
Les pates fraiches et les desserts sont de notre production
Fresh pasta and desserts are home-made
MakapoHHele uzdeaus u decepm AAAMCH NPOOYKMAMU CO6CMBEHHO20 NPU20MO8AeHUS



Primi piatti
Premiers plats - First courses - Ilepévie 61100a

Risotto alla Pescatora (min. 2 pers. - cott. 25 minu’ci) (2-412.14) € 20,00 p.p.
Risotto aux fruits de mer (pour 2 personnes, cuit 25 minutes)

Seafood risotto (for 2 persons, 25 minutes cooking)

Puszommo ¢ mopenpodyxmamu (Murumym Ha 2 4esi08exa, 8pemst npuzomosnieHus 25 mum.)

To.gliolini freschi all' astice g.2.3.412) € 24,00
Péates fraiches "Tagliolini” avec homard

Home-made “Taglio]ini" with lobster

Tanvonunu gpecku (00MAWHAS 1ANUA) C OMAPOM

SpagheHi alle vongole con ]ooHargo. di tonno (1414) € 21,00
Spagheh‘i aux palourdes avec oeufs de thon

Spaghetti with clams and tuna roe

Cnazemmu ¢ MOITIOCKAMU B0H2071e, NPUCHINAHHDIE BATIEHOL UKPOLl MYHUA

Ravioli di pesce al burro di olive ’caggiasche €17,00

su letto di mousse di pomodoro fresco (13.47)"

Raviolis de poisson au beurre d'olive Taggiasca sur un lit de mousse de tomate fraiche
Fish ravioli with Taggiasca olive butter on a bed of fresh tomato mousse

Poibrvte pasuonu ¢ onuskosvuim macniom Taggiasca Ha n0xe U3 céexez0 MOMAMHO20 Mycca

Gnocchi con capesante e ciuffi di calamaro @.3.471214)* €18,00
Gnocchis aux pétoncles et touffes de calamars

Gnocchi with scallops and tufts of squid

Hovokku ¢ Mopckumu epebetukamu u ny4xamu KaioMapos

Orecchiette del fattore: € 16,00

Pomocloro, bo.silico, profumo di lar&o, burro.’ca, croccante di maiale (.37
Orecchiette del factor: Tomate, basilic, parfum de saindoux, burrata, croustillant de porc
Orecchiette del factor: Tomato, basil, scent of lard, burrata, pork crisp

Orecchiette del factor: nomudopol, 6asunuk, apomam cana, 6yppama, Xpycmsusas C6UHUHA



* Nei piatti contrassegnati, alcuni prodoh‘i primari pofrebbero essere congeluh’ aH'origine.
Chiedere al personale di sala per eventuali chiarimenti.
* Dans les plats marqués, certains produits primaires pourraient étre gelés a lorigine.
Demandez au personnel dattente pour toute précision.
* In the marked dishes, some primary producl‘s could be frozen at the origin.
Please ask the staff for any clarifications.

* B ommeuyeHHbix 6,1100ax HeKomMopble NepeuYHble NPOOYKMbI MO2ym Gbimb 3aMOPOXeHbl 8 Havarte.
Moxanyticma, o6pamumece K nepcoHany 3a 06biMu pasbACHeHUAMU.



Secondi di Pesce

Nos poissons - Our fishes - Pvi6Hvie 611000

Salsiccia di pesce spada con profumo di sambuco e provola affumicata servita € 20,00
su crostone di pane alla curcuma, crema di trombette e pancetta crispy (1-4712)"
Saucisse d'espadon au parfum de sureau et provola fumée servie sur crofitons de pain au curcuma,
creme de courgettes et bacon croustillant

Swordfish sausage with elderberry scent and smoked provola served on turmeric bread croutons,
zucchini cream and crispy bacon

Konbaca us poibvi-mey ¢ apomamom 6y3uvl u KonueHoil npososoti no0aemcs Ha epeHKax u3 Kypkymol

Kpem U3 UyKKuHU U Xpycmaujuti 6exoH

Tag]ia’ta di tonno marinato al caffe e zenzero con ravanell, € 21,00

patate e cipolle arrosto, servito con spuma di prosecco e olio alla canapa (+712)*
Trance de thon mariné au café et au gingembre avec radis, pommes de terre

et oignons rotis, servi avec mousse de prosecco et huile de chanvre

Tuna steak marinated in coffee and ginger with radishes, potatoes and roasted onions,

served with prosecco mousse and hemp oil

Kycouxu mynuya, mapunosantvie 6 kode u umbupe c peducom, Kapmodenem u Kapervim 1yKoM,

n00AIMCA ¢ MYCCOM U3 NPOCEKKO U KOHONTAHDIM MACTIOM

Pesce al forno con patate e olive Jtctgr:jictsclzle (4) € 22,00 p.p.
Poisson cuit au four avec pommes de terre et olives

Baked fish with potatoes and olives

Puiba, 3aneuennas ¢ kapmodpenem u onuskamu maoxacke

Pesce in crosta di sale (min. 2 pers. - cott. 30 minuti) (5-4) € 25,00 p.p.
Poisson en crotite de sel (pour 2 personnes, cuit 30 minutes)

Baked fish in salt crust (for 2 persons, 30 minutes cooking)

Puiba 3aneuennas 6 conu (MUHUMYM Ha 2 4en08exa, 8pemst npuzomosnieHusi 30 mu.)

Griglia’ta mista di pesce (2-419.14)" € 23,00 p.p.
Grillade de poisson
Mixed fish gri]]

PuibHoe accopmu Ha 2pune

Fritto misto di calamari, gamberi e paranza (1-2-412)* € 19,00 p.p.
Friture des calmars, crevettes et petits poissons

Fried squiols, shrimps and baby fishes

Kanomapol, xpesemxu u menxas pvibewika 60 gpumiope



Il pesce crudo ¢ stato lavorato ai sensi del Reg. CEE 853/04 * Le poisson cru a été traitée conformément a la CEE Reg. 853/04

Raw fish has been processed in accordance with CEE Reg. 853/04 * Coipas pui6a 6bina o6pa6omata e coomeemcmeuu ¢ Peznamermom CEE. 853/04



Secondi di Carne

Nos viandes - Our meats - MsacHvie 671100a

Filetto di manzo ai ferri (37) € 25,00
Filet de boeuf griﬂé
Beef fillet steak

Qure 20870uHbL HA epure

To.glia’co. di manzo con rucola, grana e patate lyonnaise (3-7) € 23,00
Tranches de boeuf avec roquette, parmesan et pommes de terre lyonnaise

Sliced beef with rocket salad, parmesan cheese and lyonnaise potatoes

Hapesannas 20650una ¢ pykkonoii, Colpom napme3an u kapmogenem nuoHuHe3

Tartare di filetto di manzo (.3.47.10) € 25,00
Tartare de filet de boeuf

Beef fillet tartare

Tapmap u3 gune 20850uHb!



Le paste fresche e i dessert sono di nostra produzione
Les pates fraiches et les desserts sont de notre production
Fresh pasta and desserts are home-made
MakapoHHele usdeanus u decepm AAAMCH NPOOYKMAMU CO6CMBEHHO20 NPU20MO8AeHUS



Dessert

Nos desserts - Desserts - [lecepm

Dessert del carrello (3.4567.6)* € 8,00
Desserts au chariot

Desserts from froﬂey

[ecepm Ha sv160p

Misto di dessert del carrello (3.45.67.8)* €11,00
Desserts assortis du chariot

Mixed desserts from froﬂey

[ecepm accopmu Ha 6vi60p

Misto di formaggi "Byblos” (137) €12,00
Assiette de fromages ‘Byblos’

Cheese p]ate "Byblos”

Cuiproe accopmu “Bubnoc”



SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

1. Cereali contenenti glutine, cioe: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati.
9. Crostacei e prodotti a base di crostacei.
3. Uova e prodotti a base di uova.
4. Pesce e prodotti a base di pesce.
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.
6. Soia e prodotti a base di soia.
7. Latte e prodotti a base di latte.

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygalaus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia),
noci di acagitt (Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Noch], noci del Brasile
(Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia),

e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati aleolici, incluso l'aleol etilico di

origine agricola.
9. Sedano e prodotti a base di sedano.
10. Senape e prodotti a base di senape.
11 Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.
19. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10mg/kg o 10mg/litro in termini di SO2 totale da
calcolarsi per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei
13. Lupini e prodotti a base di lupini.
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.



