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Utilizziamo Limoni maturi e non trattati, con mano paziente spicchiarno le scorze giaiie che, sottili e
profumate, restano a riposare nell’alcool. L’alta concentrazione di estratto naturale usato nella preparazione
dona intensita di sapore e vivacita di colore. Aggiungiamo infine le suggestioni speziate della Zagara ossia

dei Fiori d’Arancio.

We use oniy mature and untreated Lemons and with patient hand we cut into slice the yeilow peei that ,
subtle and fragrant , are to rest in alcohol for long time . The high concentration of natural extract used in
the preparation gives flavor intensity and Vibrancy of color. Finaliy we add the spicy charm of Zagara, the

Orange Blossom.

UTILLZZ0 E ABBINAMENTI: Liquore ottimo da degustare a fine pasto, si consigiia di servirlo ad una

temperatura di 12/15 gradi C.

PARAMETRI SENSORIALI
ASPETTO: Opalescete e molto consistente
COLORE: Giallo paglierino

SAPORE: Intenso, complesso, fruttato e floreale
GRADO ALCOLICO: 30% vol

Integratori alimentari a base di piante e derivati
LE BEVANDE DEL BENESSERE

ESSENTIA NATURALIS

MANIFATTURA LIQUORI



