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ANTIPASTI
Bucce di patate con maionese  al lime
Fiori di zucca fritti  con bufala campana DOP e alici 
Baccala (*) in pastella con maionese al wasabi e chutney di cipolla rossa
Krapfen alla crema di carbonara
Tomino al cartoccio 
Prosciutto con la bufala DOP 
Carciofo alla giudia
Carciofo alla romana

PRIMI PIATTI
Tonnarello cacio e “pepi” pasta fresca del Pastificio Secondi
Amatriciana ( guanciale amatriciano DOP e pecorino Coccia nera)
Carbonara del Mazzè
“Griscia“ 
Zuppa del giorno
“Spago” con il tonno ed il Piennolo (tonno rosso sceltissimo e pomodorino DOP)

I prodotti con * potrebbero essere congelati – La scheda degli allergeni è disponibile su richiesta al personale di sala
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SECONDI PIATTI
Brasato al vino rosso  polentina affumicata al salto
Filetto danese con cicoriella di campo e patata porcino
Maialino porchettato fondente con broccoletto ripassato 
Polpettina e purè Mazzè (polpette di vitella in bianco servite con il nostro purè)
Galletto al mattone con puntarella romana (accompagnato con salsa tzatzichi fresca)
Straccetto (con contorno di stagione)
Hamburger di spinaci e caciocavallo Silano

CONTORNI
Verdura ripassata o all’agro
Patate al forno
Insalatona Mazze’
Purè Mazze’ 

DOLCI
Tortino al cioccolato
Tiramisù del Mazzè
Pera all’amarone (cotta a bassa temperatura e glassata al vino rosso)
Creme brulé
La “casseruola ricca” (crema al mascarpone irrorata dal cioccolato di Valrhona)

Frutta di stagione 
Ananas
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