BRO/LI

RIBOLLA GIALLA LAMOROSA
SPUMANTE BRUT
Vino italiano del Friuli Venezia Giulia

DENOMINAZIONE
Vino Spumante Brut
UVA
100% Ribolla Gialla
GRADO ALCOLICO
11,5% (media)
A COLORE
Giallo paglierino brillante, con riflessi verdognoli,
perlage finissimo e persistente
PROFUMO
Delicata delizia olfattiva, i profumi si confondono con
note vellutate, floreali e minerali
GUSTO
In bocca e freschissimo, ricco di struttura, dalle infinite
sfumature, con finale complesso e persistente
AFFINAMENTO

Coltivato su un terreno argilloso sabbioso, con una resa WADISSERS

per ettaro ottimale, in base al disciplinare. e R
Fermentazione e maturazione in botti di acciaio inox a el e ¥ T
temperatura controllata, la presa di spuma avviene "ISOLLA G1ALLA

tramite il metodo Charmat, con una lunga permanenza
sui lieviti in autoclave e stoccaggio in bottiglia. Il vino
imbottigliato viene conservato in locali
termo-condizionati.
5 TEMPERATURA DI SERVIZIO

8-10 °C

‘“ ABBINAMENTI GASTRONOMICI
Eccezionale come aperitivo, accompagna perfettamente
piatti a base di molluschi e pesce, formaggi freschi,
salumi non troppo stagionati e verdure crude. Eccelle
come vino per tutti i momenti, versatile e leggero.
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L’ARTE DEL VINO. . Grande vino, e il

LA CULTURA DELLA TERRA. simbolo degli spumanti
friulani: delicata,

coee fine, piacevolissima.

VINI BROJLI DI ANTONIO CLEMENTIN
WINERY & WINE SHOP

LOCALITA BELIGNA, 30/D  VINIBROJLI@GMAIL.COM
33051, AQUILEIA (UD) +39 340 0049333
P.IVA 02849690306 0® | VINIBROJLI.IT



