
Contorni  / side dishes 
Patate saltate 
Roasted Potatoes € 5,00

Spinaci burro e Parmigiano Reggiano
Spinach with butter and parmesan cheese € 5,00

Friggione
Typical sauces with onion and tomatoes € 5,00

Insalata mista
Mixed salad € 5,00

Dolci / Dessert
Dolci della Casa 
Desserts  € 6,00

Gelato di crema (Made in Bertozzi) 
Vanilla ice cream € 4,00

Frutta
Fruit € 4,00

Vini al calice da selezione giornaliera
Daily selection of wine by the glass € 4,50

Acqua microfiltrata 75cl
Filtered water € 2,00

Birra Beck’s 33cl
Beck’s beer € 4,00

Coca Cola - Fanta
Coca Cola and Fanta  € 3,00

Caffè
Coffee € 2,00

Amari
Italian liqueurs € 3,50

Grappe e Superalcolici
Grapes spirit and selected spirits € 5,00

Invecchiati e Grappe selezione
Aged spirits and Italian grapes selection € s.q.

Coperto 
Cover charge € 3,00

                     *saltuariamente possono essere utilizzati prodotti surgelati

Antipasti  / Appetizers
Salumi regionali e Parmigiano Reggiano € 10,00
Local cold cut and Parmesan cheese

Il Culatello di Zibello D.O.P. € 15,00
Culatello of Zibello

Antipasti di stagione € 12,00
Appetizers of the season 

Primi Piatti / First courses
  

Tortellini in brodo
Tortellini in  meat broth € 14,00

Tagliatelle al ragù alla bolognese
Tagliatelle with meat ragout € 12,00

Tagliatelle strette al sugo di cipolla vecchia maniera
Tagliatelle with onion ragout old style € 10,00

Tortelloni con ripieno di ricotta, al burro e salvia
Stuffed tortelloni with ricotta cheese in butter cream and sage € 10,00

Gramigna Bertozzi Guanciale, zucchine, zafferano e scaglie di Parmigiano 
Gramigna, Tig’s cheek, courgettes, saffron and parmesan cheese € 12,00

Gramignone al torchio con ragù di salsiccia
Gramignone with sausage pork ragout € 10,00 
 

Primi di stagione
First courses of the season € 12,00 
 

Secondi Piatti / Second courses  
  

Polpettine all’antica con piselli
Meatballs with Peas traditional style € 12,00

Zucchine ripiene
Stuffed courgettes € 12,00

Cotoletta alla bolognese
Bolognese veal cutlet € 16,00

Costolette di agnello scottadito*
Piping hot lamb chops € 22,00

Brasato di manzo al vino rosso
Braised beef in red wine € 18,00

Spezzatino di guancia di vitello con patate
Stew veal cheek with potatoes € 16,00

Tagliata di filetto di Angus
Sliced Angus  € 22,00

Antipasti  / Appetizers
Salumi regionali e Parmigiano Reggiano € 10,00
Local cold cut and Parmesan cheese

Il Culatello di Zibello D.O.P. € 15,00
Culatello of Zibello

Antipasti di stagione € 12,00
Appetizers of the season 

Primi Piatti / First courses
  

Tortellini in brodo
Tortellini in  meat broth € 14,00

Tagliatelle al ragù alla bolognese
Tagliatelle with meat ragout € 12,00

Tagliatelle strette al sugo di cipolla vecchia maniera
Tagliatelle with onion ragout old style € 10,00

Tortelloni con ripieno di ricotta, al burro e salvia
Stuffed tortelloni with ricotta cheese in butter cream and sage € 10,00

Gramigna Bertozzi Guanciale, zucchine, zafferano e scaglie di Parmigiano 
Gramigna, Tig’s cheek, courgettes, saffron and parmesan cheese € 12,00

Gramignone al torchio con ragù di salsiccia
Gramignone with sausage pork ragout € 10,00 
 

Primi di stagione
First courses of the season € 12,00 
 

Secondi Piatti / Second courses  
  

Polpettine all’antica con piselli
Meatballs with Peas traditional style € 12,00

Zucchine ripiene
Stuffed courgettes € 12,00

Cotoletta alla bolognese
Bolognese veal cutlet € 16,00

Costolette di agnello scottadito*
Piping hot lamb chops € 22,00

Brasato di manzo al vino rosso
Braised beef in red wine € 18,00

Spezzatino di guancia di vitello con patate
Stew veal cheek with potatoes € 16,00

Tagliata di filetto di Angus
Sliced Angus  € 22,00


