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BALANZONA- pROVOLA D AGEROUA, MOUSSE DI PARMCIANA DI MELANZANE. POLPETTINE DIFASSONA A BACL € 10.00

TRAMONTO- PROVOLA DI AGEROLA, SCAMORZA PUGLIESE. FUNGH PORCINL CREMA DI NOC) € 10,00
CONTADINA- CREMA DI CARCION, PROVOLA, SPECK €800
PIPPETTO- PROVOLA POMODORINL PESTO, FORMAGGIO, BASLICO €700
BELLA E BUONA- ¢ sPicCH DI PIZZA DIVERSI CON RICOTTA FRESCA € 9.00
ZIA NANNINELLA- PROVOLA, CREMA DI ZUCCA, SALSICCIA € 7,00
ZIA CUNCETTINA- PROVOLA, ZUCCHINE, PANCETTA € 8,00
SCHIACCIANOCE- RICOTTA MOZZARELLA, CREMA DI NOCL SPECK € 10,00
A CIURILL- COTTA. ROR DI LATTE, SALAME. FIOR DI ZUCCA € 8.00
TRONCHETTO- MOZZARELLA, PROSCIUTTO CRUDQ, RUCOLA, GRANA, POMODORINL OUIO EVO € 7.00
BOSCAIOLA, PROVOLA, FUNGHI PORCINL SALSICCIA, FORMAGGIO € 8,00
NONNA MA- POMODORINL MOZZARELLA DI BUFALA, MELANZANE, SALSICCIA, FORMAGGIO €7.00
NONNA VIC CHIARELLA- MOZZARELLA, POMODORINL RUCOLA, PROSCIUTTO CRUDQ, GRANA € 7,00

ALBASCURA- MOUSSE DI FUNGH DI BOSCO, CREMA Df TARTUFO NERO, PETALI DI PROVOLONE DEL MONACQ €11.00
SALSICCIA DI MAIALE RPINO

DELIZIA- PROVOLA DI AGEROLA, VELLUTATA DI ZUCCHINE, SPECK, PROVOLONE DEL MONACO OUIO EVO € 10.00
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Pizze Classiche

MARINARA - pOMODORQ. OUQ AGUQ. ORGANQ. BASLICC

MARGHERITA- pOMODORO. MOZZARS LA FORMMAGGEIQ. BASLICO

MARGHERITA DOC- pOMODORO. MOZZARELLA DI SUFALA, FORMAGGIQ 8ASLCQ

DIAVOLA- POMODORO. MOZZAREULA. FORMAGGIO SALAME MCCANTE, BASILICO
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CAPRICCIOSA- pOMODORO MOZZAREUA COTIO FUNGML SALAME. CARCIOR. OLVE. FORMAGTIO

PUB- MOZZARELLA, WIRSTEL PATATING R
MIMOSA- PaNNA MOZZASELLA, COTIO MAS KO
CROC CHE- RO DI LATTE. PANNA. COTIO. CROCK
ROMANA- pOMODORO, MOZZARELLA, ALCL OLIVE NERE. CAPPERS

NAPOL- pOMODORO MOZZARELLA, FORMAGGIO, ALC)

ORTOLANA- PROVOLA, PEPERONL MELANZANE. ZUCCHINE. FORMAGGIO, BASILICO
CIRO- MEZZA MZZA MARGHERITA, MEZZA PIZZA CALIONE

NONNA ECLA- reOVOLA. FRIARELLL SALSICCIA

QUATTRO FORMAGGH- prOVOLA, MOZZARELLA, CORGONZOLA, EMMENTHAL

IAZZA- PROVOLA. OIGOLL

MCOTTA, PEPE

FILETTO DOC - MOZZARELLA DI BUFALA DOC. POMODORINL FORMAGGIO. BASLICO. OUO
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€700

€ 6,00

€ 6,00

€ 7.00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 7,00

€ 7,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00
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FRITTATINI t € 0,00
BRUSCHE T 4 & 4.0
CROCCHE DI PATATI | PEZZI € 4 X
MONTANARI { P e 4
MONTANARE MISTI 4 Pl e 0,0
ZEPPOLINI e 3,00
HORI DI ZUCCA RIPIENI _ 4 Pl e 400
MOZZARELLINE DI BUFALA IMPANATI e 6,00
PATATE FRITTE CLASSICHE. € 3,00
PATATE FRITTE CHIPS..... ¢ 400
PATATE SALSICCIA E PROVOLA......c.cccvinnnnnanes . € 5,00
STRACCETTI CIRO - RUCOLA POMODORINI, E GRANA € 6,00
FAGIOLI ALLAMESSICANA..........cooieiiiieiiniinnnnnnn. € 500
LR 6 N e R R s € 600
I B L L o o

Antipasti

MOZZARELLA DI BUFALA CON POMODORINIL.

PROSCIUTTO CRUDO E MOZZARELLA DI BUFALA DOC...........coooeeiiinnnnn,

APTE]T IATG D L RN S TG it sensvasiit s caias s R A s Sl

POLIPO ALLINSALATA®
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ZUPPETTA DI COZZE - COZZEPOMODORO E PEPERONCINO. ..., ——

ZUPPA DI COZZE - FRESELLA.COZ ZE.POUPO.LUPINLFASOLARI E GAMBERONE

"PRODOTT SURGELATI
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GOLD; PORCHETTA ARICCIA HAMBURGER DI CHANINA, PROVOLA DI AGEROLA MELANZANE A FUNGHETT] € 9,00
,‘. SILVER- SALSICCIA DI MAIALINO NERO, PROVOLA DI AGEROLA, FRIARIELLL PATATE FRITTE € 8,00
GREEN- HAMBURGER DI MARCHIGIANA. UOVA A OCCHIO DI BUE, BACON, CHEDDAR € 8,00
BLACK- COTOLETTA, MELANZANE ARROSTITE. PROVOLA DI AGEROLA, PATATE A FORNO € 7,00

| P
Pizze FIPlCHC al forno sodme

Pizzena - Trattona
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CALZONE- RICOTIA MOZZARELLA, SALAME, PEPE, POMODORO € 6,00
RIPIENO ALLE SCAROLE- PROVOLA, SCAROLA, OLIVE, SALE, PEPE € 6,00

RIPIENO NONNA ECLA- PROVOLA, FRIARIELLL SALSICCIA

\\ZIN
PiZZC {:rltté Nor:rétv\a

Pizzena - Trattona
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RIPIENO FRITTO CLASSICO- micOrma PROVOLA. CIGOLL PEPE POMODORO € 6,00
RIPIENO FRITTO NONNA ECLA- PROVOLA, SALSICCIA, FRIARELL € 6,00 /
RIPIENO FRITTO ALLE SCAROLE- pROVOLA. SCAROLA. SALE E PEPE € 6,00
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HR()N” SE« MIOVOLA DAGERCLA | EMA DIPDISTALC C DI A ITE KL XY 1270811
CRANELLA DEPSTAC O DY ARIRONTE
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p(W() D ORO DATTERINOG GIALLO DEL VESUVICY CIDE A (51 TBESBEA DAV E114
PROVOLA DI AGEROLA
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FRESELLA= CREMA DI GERMOGLI DI FRIARIELLI SELVATICL POBEHETTA Bl ABIE € 1A 171 £ 1017
PROVOLA DEI MONTI LATTARL, TARALLO SUGNA E PEPE SBRICIOLATO)

ORECHE TTA= PROVOLA DEI MONTI LATTARI, SPECK DELLA VALTELLINA, LIVA DI CRECC) D1 TUFE) & 914
GLASSA DI ACETO BALSAMICO DI MODENA IGT, SCAGLIE DI GRANA STAGIONATO 18 MES

TREVIGIANA- RADICCHIO DI TREVISO, PROVOLA DI AGEROLA, PANCETTA CROCCAMTE DN MAALE ¢ ASERTANY ) € 10 LK)
GLASSA DI ACETO BALSAMIC O DI MODENA I1GT, SCAGLIE DI GRANA PADANC) DOP

ACRUNNA- PROVOLA DEI MONTI LATTARL FUNGHI PORCINI DEI MONT IRPIR € 90/
SALSICCIA DI MAIALE NERO CASERTANO, MELA ANNURCA CAMPANA 1GT

DATTERINA- MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP IGT, DATTERING GIALLE DEL VESUVIC) O EVE & 80K

CORBARINA- POMODORING DI CORBARA, PROVOLA AFFUMICATA DEI Y INTILATTABL ALICT D € ETARA & B0
ORIGANO DEL VESUVIO

SAN MARZANO- pPOMODORO SAN MARZANO DOP IGT, FIOR DI LATTE DI AGERGIA | WIC) BV € 4,00
GRANA PADANO 18 MESI DOR BASILICO

VESUVIO- pPOMODORINI DEL PIENNOLO, FIOR DI LATTE DI AGEROLA, SALAFE TIFX ) WAPCILL DF SUING IRPING) €900

OLIO EVO, BASILICO

MEDITERRANEA, PROVOLA DI AGEROLA, POMODORO DATTE RING ROSSC), FILETTO TONNG PINNE GIALLE € 10,00

CIPOLLA ROSSA DI TROPEA, OLIO EVO
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INQALATA ARLECTHING- (vmuca ©
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ACQUA MINERALE
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VIND ROSSO GRAHANO LOCALE Q0

VINO BIANCO FALANCHINA LOCALE €
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- MELANZANE - SCAROLE - PEPERONI - INSALATA - FUNGH

MELONCELLO
LIQUIRLZIA

CAHLE

RUM ssavitO CON GOCCOLAZA
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WIENINGER MARZENBOCK

Descrizione:
Nata dall'antica ricetta del monastero di Hoglwarth, & una

birra forte, rossa e dal gusto intenso ed equilibrato
Presenta note di luppolo che rinfrescano il corpo maltato

rendendola saporita e facile da bere

Stile: Marzen
A'CU'I ¥ % Yol

.
Luluru; Ru&..\u seurn

Provenienza: Italia

BIRRA ANTONIANA MARECHIARD

Descrizione:
Birra dal colore biondo deciso, con un buon corpo maltato che

sostiene alla perfezione i profumi erbacei e floreali del luppolo.
Fresca e decisa come i profumi della macchia mediterranea

Aleak 5.7 % Vol

Colore: Hiondo

allel E 50U

SCHNEIDER WEISSE

Descrizione:
Ricetta rivista per questa Weizen ora meno alcolica ma ancora pi profumata, perfettamente equilibrata e

dal perlage delicato e sottile. Malti e luppoli si sposano alla perfezione, mentre | lievit che la rendono
opalina si manifestano anche negli aromi, per un gusto rotondo e speziato su cul prevalgono morbidi toni

fruttati.

MAREDSOLS BRUNE
Descrizione:

33l €500

da un articolato aroma tostato, con ricordi di caffe. L'alcol & percettibile, ma nel complesso la birra & liscia
a scarrevole. L'utilizzo di malti particolarmente torrefatti le conferisce una caratteristica nota amara di

nocciola che persiste anche nel retrogusto.

MAREDSOUS TRIPLE

Descrizione:
Triple di colore ambrato chiaro dai profumi e sapori intensi. |l bouquet & una complessa combinazione di

frutta: banana, uva passa e frutta secca, con una nota di caramello che ricorda leggermente lo sciroppo. |
corpo & ricco, con una leggera amarezza di fondo. L'alcol nel retrogusto offre una piacevole sensazione di

33e¢l E 500

calore.

MORRELLS STRONG LAGER

Descrizione:
Strang Lager dal sapore ricco e pulito. La generosa impronta maltata si fonde allimportante presenza

aleolica ed alla finitura di luppolo aromatico con un toceo di dolcezza fruttata.

33cl £ 400

LA TRAPPE OUADRUPEL

Descrizione:
Viene prodotta una sola volta I'anno per riscaldare I'autunno. Il corpo @ riceo

alla cannella: nel finale un tocco di zenzero. L'aroma & quello tipico da birra invernale. con i classici toni
caldi della frutta e dell'alcol. Il gusto & ricco, avvolgente, pungente. @ regala una sensazione vinosa

di sfumature. dal malto dolce

LA TRAPPE TRIPEL

Descrizione:
Birra dal colore ambrato e dai profumi di pere @ pesche sciroppate presenta una schiuma fine @ compatta

con un aroma leggermente speziato ed un gusto ricco, complesso ed equilibrato. | finale & amaro,
abbastanza secco con sentori di banana.

sciroppata. |l finale & secco e persistente.

Pruvunlmuu Ligi Mailg

Fermentazione: Hassa

Stile: talian Crisp Lages

Fermentazione: Hassa

Birra bruna d'abbazia che sorprende per il suo equilibrio. Il bouguet & caramellato, immediatamente seguito Alcol: 8.0 % Vol

7S¢l E 4L O Provenienza: llanda

T5¢l €& A3 00 Provenienza: [llanda

LA TRAPPE BLOND 33¢cl €500 Provenienza: Ulanda
Descrizione: Stile: Belglan Strong Ale
Birra Trappista finemente luppolata in cul pradominana la freschezza @ la Algolk: 6.5 % Vul. :
dolcezza dei toni fruttati. Particolarmente marcato il sentore di pesca Fermentazione: Alld
Colore: Biondo vro
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Provenienza: Liermania
Stile: Weisshier
Aleak 4.4 % Yol
Fermentazione: Alta
Colore: Hiondo

Provenienza: Helgio
Stile: Belgian Strong Ale

Fermentazione: Alla
Colore: Rosso scuro

Provenienza: Helgo
Stile: Iriple

Alcol: 100 % Vol
Fermentazione: Alla
Colore: Ambrato

Provenienza: Inghilterra
Stile: Strong Lager
Alcol: 8.5 % Vol

Fermentazione: Hasso

Colore: Dorato

Stile: Huadrupe!
Aleol: 10.0) % Yol
Fermentazione: Alta

Colore: Scuro

Stile: [ripel
Alcok 8.0 % Vol
Farmentazione: Alta

(olore: Ambrato



