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LEZIONI CULINARIE DEL CAPO MOEMA BROCCHINI

LINGUE: FRANCESE E INGLESE
Abbiamo lasciato I'albergo per la Feira de Sao Joaquim. Creata negli anni '60, dopo la
distruzione della vecchia fiera di Agua de Meninos nel 1966, divorata dal fuoco, S&o
Joaquim ospita numerosi lavoratori informali
discendenti da africani schiavi, essendo il principale
distributore di artigianato in argilla, ciotole,
couscous, pentole prodotte nel recéncavo baiano e
§ vendita di prodotti per rituali candomblé. In fiera
compreremo tutti gli ingredienti per le nostre
preparazioni di classe.

Verso le 11 arrivo presso la residenza degli chef e
artista Maria Adair.

La lezione inizia con la partecipazione degli studenti
che aiuteranno a preparare |'antipasto, il piatto
principale e avranno la conoscenza di come si
prepara il dolce.

Il pranzo e servito a tutti e saremo deliziati da
quanto preparato. '
Dopo il dessert, viene servito un espresso e
iniziamo il tour degli altri piani della residenza
fino ad arrivare allo studio di Maria Adair.
Intorno alle 14:00 o alle 15:00 (a seconda del §
numero di partecipanti), il programma termina.
Questo pacchetto include 1 acqua, 1 succo di
frutta e 1 caffe espresso a persona.

Altre bevande devono essere ordinate in
anticipo e addebitate separatamente.

Informazioni importanti:

Include: trasporto, guida bilingue, lezione
di cucina, pranzo con acqua, 1 succo e 1
caffe,

Frequenza: tutti i giorni; (E richiesta la
prenotazione anticipata e la consultazione
della disponibilita)

Orario di partenza: 09:00

Durata - 6 ore

Possono essere inclusi nel Tour (vedi
prezzi):

Lezione di caipirinha con degustazione
Pacchetti di bevande




