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Correvano i fantastici anni 1960, quando ILVE  
lanciò Panoranmagic: il modello freestanding  
che rivoluzionò lo scenario della cucina domestica.  
Oggi questo mito dello stile e della tecnologia italiana 
continua a imporsi e ad affascinare: in una veste 
attualizzata e con una gamma di soluzioni completa,  
per inserirsi in qualsiasi progetto d’interni.

Un mito della cucina 
contemporanea  
che continua nel tempo.

A tradition of the contemporary  
kitchen that withstands the test of time.
It was during the fantastic 1960s that ILVE launched Panoramagic: 
the freestanding model  that revolutionised the panorama  
of the domestic kitchen. Today, this tradition of Italian style and 
technology continues to take charge and fascinate: in an updated form 
and with a full range of solutions to fit into any interior design.

→ PM128DS3/SS  
Panoramagic 120cm range cooker  
with hood APM120 
Stainless steel body and Satin finishes
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↑ OV30PMT3/SS  
Panoramagic built-in oven 30"  
Stainless steel body and Satin finishes
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Bruciatori a gas Dual  
con potenza fino a 5 kW

Piani cottura ad alta specializzazione

Piano cottura con griglie in ghisa

Manopole retroilluminate a LED

Spartifiamma in ottone 
Total Black con trattamento 
nanotecnologico antiaderente

Blocchi cottura

Dual gas burners  
with power up to 5 kW

Highly specialised hobs

Hob with cast iron pan supports

LED backlit knobs

Total Black brass flame 
spreader with non-stick 
nanotechnological treatment

Range cookers
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4,3”4,3”

Inimitabili nel design che unisce la tecnicità delle cucine 
professionali con la cultura italiana del progetto, i blocchi 
cottura Panoramagic sono proposti in tre modelli: da 120 
cm con doppio forno e da 90 cm con 6 fuochi oppure con 
piano a induzione. Caratterizzati a prima vista dal  cruscotto 
inclinato, con grandi manopole dotate di accensione 
integrata e illuminazione a led, trovano un ulteriore punto di 
forza estetico e funzionale nel maniglione frontale. Il disegno 
delle griglie in ghisa e la forma dei segnaposizione rossi sulle 
manopole, richiamano il motivo esagonale del logo ILVE.

Controllo unico dei due forni Scarico vapori

Porta fredda con triplo  
vetro estraibile

Display 4,3” full touch

Sonda di cottura

Cassetto riscaldato 
con sistema soft-closing

Controllo elettronico della 
temperatura puntuale

Porta e cassetto riscaldato  
con sistema soft closing

Unique design combining the technical features of 
professional kitchens with the Italian culture of design, 
Panoramagic range cookers come in three models: 120 
cm with a double oven and 90 cm with 6 burners or with 
an induction hob. Characterised at first glance by the tilted 
control panel, with large knobs fitted with integrated ignition 
and LED lighting, their aesthetic and functional strong point 
is the front handle. The design of the cast iron supports and 
shape of the red position marker on the knobs recall the 
hexagonal motif of the ILVE logo.

One control for both ovens Steam discharge

Cool door with triple 
removable glass

4.3” full touch display

Cooking probe 

Warming drawer with  
soft-closing system

↑  PM128DS3/SS  
Panoramagic 120cm range cooker  
Stainless steel body and Satin finishes

Precise electronic 
temperature control

Door with soft-closing 
system
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Forni
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Manopole retroilluminate a LED

LED backlit knobs

I forni a incasso Panoramagic hanno dimensioni ideali  
per ogni spazio ed esigenza: 60 cm, 90 cm oppure 30’’ 
(76 cm). Eleganti e allo stesso tempo razionali nel design, 
sfoggiano tecnologie di livello professionale, per garantire 
risultati di cottura sempre perfetti: dal preriscaldamento 
rapido Quick Start, al controllo puntuale della temperatura, 
allo scarico vapore per una cottura più o meno umida.  
Il display elettronico touch TFT è affiancato dalla grande 
manopola con led integrato, firma estetica inconfondibile 
della collezione Panoramagic.

Temperature da 30° a 320° C Porta con sistema soft closing

Serpentina grill abbattibile  
per pulizia completa

Porta fredda  
con triplo vetro estraibile

Ventilazione tangenziale  
di raffreddamento e 
isolamento ad alta densità

Cottura uniforme

Scarico vapori

Quick start

Controllo elettronico della 
temperatura puntuale

Display 4,3” full touch

The dimensions of Panoramagic ovens are ideal for 
every space and need: 60 cm, 90 cm or 30” (76 cm).  
Both elegant and rational in design, they feature professional 
technologies to guarantee perfect cooking results: from  
the Quick Start quick preheating, to the precise temperature 
control, to the steam discharge for more or less moist 
cooking. The electronic TFT touch display is combined 
with the large knob with integrated LED, the unmistakeable 
aesthetic signature of the Panoramagic collection.

Temperature from 30° to 320° C

4.3” full touch display

Door with soft closing system

Folding grill coil for complete 
cleaning

Cool door with triple 
removable glass Tangential cooling ventilation 

and high density insulation

Even cooking

Steam discharge

Quick start

Precise electronic 
temperature control

4,3”4,3”
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PM09 — Elettrica PM12 — Elettrica

OV 80 E3 TFT S
Forno principale

6 fuochi / burners

Fry-Top

Induzione / Induction

Blocchi cottura

APM90 APM120Cappe
Cappa aspirante da parete da 90 cm  
in acciaio

Cappa aspirante da parete da 120 cm  
in acciaio

OV60PMT3 OV91PMT3
Forno elettronico con temperatura 
massima di 320° C da 60 cm  
in acciaio inox

Forno elettronico con temperatura 
massima di 300° C da 90 cm  
in acciaio inox

Forni

8 fuochi / burners

Fry-Top

OV 30 E3 TFT

OV 80 E3 TFT S
Forno principale

Forno secondario

OV30PMT3
Forno elettronico con temperatura 
massima di 320° C da 76 cm  
in acciaio inox

Main oven

Range cookers

Hoods

90 cm wall-mounted extractor hood
in steel

120 cm wall-mounted extractor hood  
in steel

Electronic oven with maximum 
temperature of 320° C  60 cm  
in stainless steel

Electronic oven with maximum 
temperature of 300° C  90 cm  
in stainless steel

Ovens

Main oven

Secondary oven

Electronic oven with maximum 
temperature of 320° C  76 cm  
in stainless steel
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Panoramagic

 → FR

p. 002
Un monument emblématique de la cui-
sine contemporaine qui se confirme 
dans le temps.
C’est au temps des merveilleuses an-
nées 60 que l’entreprise ILVE lança 
Panoramagic, le modèle en pose libre 
qui révolutionna le panorama des cui-
sines domestiques. Cette emblème du 
style Italien et de la technologie avan-
cée continue aujourd’hui à s’imposer et 
à fasciner : dans une version actualisée 
et avec une gamme de solutions com-
plète, pour s’insérer dans tout projet 
d’intérieur.

p. 008
Blocs de cuisson
Les cuisinères Panoramagic, dont le 
design inimitable allie la technicité des 
cuisines professionnelles à la culture 
italienne, sont proposées en trois mo-
dèles : 120 cm avec double four et 90 
cm avec four simple et 6 brûleurs ou 
plaque à induction. Caractérisés à pre-
mière vue par le tableau de bord incliné, 
avec de gros boutons avec de gros bou-
tons rétroéclaire LED équipés d’un allu-
mage automatique, la ligne surpre-
nante de la poignée du four complète et 
renforce l’esthétique tellement particu-
lier de cette cuisinière éxeptionelle. Le 
design des grilles en fonte et la forme 
des marqueurs de position rouges sur 
les boutons rappellent le motif hexago-
nal du logo ILVE. 
• Brûleurs à gaz Dual avec une 

puissance allant jusqu’à 5 kW 

• Têtes de brûleurs en laiton Total 
Black avec traitement 
nanotechnologique antiadhésif

• Plans de cuisson hautement 
spécialisés

• Plan de cuisson avec grilles en fonte

• Boutons de commande  LED 
rétroéclairés

• Contrôle unique des deux fours

• Contrôle électronique  
de la température ponctuelle

• Porte avec système  
soft-closing

• Écran 4,3 pouces tactile

• Évacuation de vapeur

• Sonde de cuisson

• Tiroir avec système soft-closing

p. 010
Fours
Les fours encastrables Panoramagic 
possèdent des dimensions idéales pour 

chaque espace et tous les besoins : 60 
cm, 90 cm ou 30 pouces (76 cm). 
Élégants et affichant à la fois un design 
rationnel, ils exploitent des technolo-
gies de niveau professionnel, pour ga-
rantir des résultats de cuisson toujours 
parfaits : du préchauffage rapide Quick 
Start au contrôle précis de la tempéra-
ture en passant par l’évacuation de la 
vapeur pour une cuisson plus ou moins 
humide. L’écran électronique tactile 
TFT est doté d’une grande poignée à 
LED intégrée, la signature esthétique 
inimitable de la collection Panoramagic.
• Écran 4,3 pouces tactile

• Températures de 30° à 320 °C

• Porte froide avec triple  
vitrage amovible

• Serpentin gril rabattable  
pour un nettoyage complet

• Boutons de commande  LED 
rétroéclairés

• Porte avec système soft closing

• Contrôle électronique  
de la température ponctuelle

• Quick start

• Vapeur

• Cuisson uniforme

• Ventilation de refroidissement 
tangentielle et isolation 
haute densité

 → DE

p. 002
Ein Mythos der zeitgenössischen  
Küche, der nie vergeht.
In den fantastischen 60er Jahren 
brachte ILVE Panoramagic auf den 
Markt: Das freistehende Modell, das im 
Bereich der Küchen für den Haushalt 
eine echte Revolution darstellte. Heut-
zutage betört dieses Symbol der italie-
nischen Technologie immer noch und 
behauptet sich bestens: In einer aktua-
lisierten Ausführung und mit einer Rei-
he von kompletten Lösungen, um zu je-
dem beliebigen Einrichtungsprojekt zu 
passen.

p. 008
Kocheinheiten
Die Kocheinheiten, die dank ihrem De-
sign, bei dem die technischen Vorzüge 
von professionellen Küchen mit dem ty-
pisch italienisch angehauchten Projekt 
kombiniert werden, unvergleichbar 
sind, sind in drei Modellen erhältlich: zu 
120 cm mit Doppelofen und zu 90 cm 
mit 4 Flammen oder mit Induktions-
kochfeld. Auf den ersten Blick beste-
chen die geneigte Blende, die großen 
Knöpfe mit integrierter Beleuchtung 
und die LED-Beleuchtung, aber auch 
der praktische vordere Griff stellt einen 
Pluspunkt für die Ästhetik dar. Das De-
sign der Gusseisengitter und die Form 
der roten Symbole auf den Knöpfen er-
innern an das sechseckige Markenzei-
chen von ILVE.
• Dual-Doppelgasbrenner mit einer 

serienmäßigen Leistung von bis zu 5 
kW

• Flammenverteiler aus Messing Total 
Black mit nanotechnologischer 
Antihaftbeschichtung

• Hochspezialisierte Kochfelder

• Kochfeld mit Gusseisenrosten

• Knebel LED beleuchtet

• Einzelsteuerung der beiden Öfen

• Genaue elektronische Steuerung 

der Temperatur

• Tür mit Soft-Close-System

• Display 4,3“ full touch

• Dampfablass

• Fleischsonde

• Abnehmbare kalte Tür mit  
Dreifachglas 

• Ausziehfach mit Soft-Close-System

p. 010
Öfen
Die Einbauöfen Panoramagic haben 
ideale Abmessungen für alle nur mögli-
chen Platzverhältnisse und Anforde-
rungen: 60 cm, 90 cm oder 30‘‘ (76 cm). 
Sie verfügen nicht nur über ein elegan-
tes und gleichzeitig schlichtes Design, 
sondern bieten auch Technologien auf 
professionellem Niveau, um stets per-
fekte Ergebnisse beim Garen zu ge-
währleisten: vom schnellen Vorheizen 
Quick Start und der genauen Tempera-
tursteuerung bis hin zur Dampfausgabe 
für eine Garmethode mit mehr oder we-
niger Feuchtigkeit. Das elektronische 
Touch-Display FTF stellt zusammen mit 
den großen Knöpfen mit integrierter 
LED die unvergleichbare Signatur der 
Kollektion Panoramagic dar.
• Display 4,3“ full touch

• Temperaturen von 30° bis 320° C

• Abnehmbare kalte Tür mit 
Dreifachglas

• Klappbare Grillschlange für 
vollständige Reinigung

• Knebel LED beleuchtet

• Tür mit Soft-Close-System

• Genaue elektronische Steuerung 
der Temperatur

• Quick Start

• Dampf

• Gleichmäßiges Garen

• Tangentiale Kühllüftung und 
hochdichte Isolierung

 → NL

p. 002
Een tijdloos icoon van de moderne keu-
ken.
Het was tijdens de fantastische jaren 60 
dat ILVE de Panoranmagic introduceer-
de: het vrijstaande fornuis dat het uit-
zicht van de particuliere keuken voor al-
tijd zou veranderen. Tot op vandaag 
blijft het mythische design en de uitzon-
derlijke toegepaste technologie fasci-
neren. Deze lijn werd opnieuw uitge-
bracht in een ge-update versie  en 
uitgebreid met nieuwe toestellen zodat 
er steeds één past in uw interieuront-
werp.

p. 008
Fornuizen
Het uitzonderlijk ontwerp dat het tech-
nische aspect van de professionele 
keukens linkt aan de Italiaanse de-
sign-cultuur wordt verenigd in de 
Panoramagic. 

Deze fornuizen lijn bestaat uit 3 model-
len, een model met dubbele oven op 
120cm en een model met enkele oven 
op 90cm, deze laatste is verkrijgbaar 
met gasbranders of inductie. Het in het 
oog springende bedieningspaneel is 
licht hellend ontworpen en voorzien van 
grote bedieningsknoppen met automa-
tische geïntegreerde LED verlichting.
De vorm van de handgreep voor de oven 
zorgt voor een extra visuele spanning in 
het geheel. Het ontwerp de fornuizen 
verder esthetisch en functioneel onder-
scheiden door de frontale handgreep. 
Het ontwerp van de roosters in gietijzer 
en de vorm van de rode standaandui-
dingen op de knoppen, refereren aan 
het zeshoekige motief van het ILVE-
logo.
• Dual-gasbranders met standaard 

vermogen tot 5 kW 

• Branderdeksel Total Black van 
messing met een 
nanotechnologische 
antikleefbehandeling 

• Zeer gespecialiseerde kookplaten 

• Kookplaat met roosters van gietijzer

• Knoppen met LED verlichting

• Unieke controle van de twee ovens

• Elektronische controle van de 
precieze temperatuur

• Deur met soft closing- systeem

• Display 4,3” full touch  

• Stoomafvoer 

• Koude ovendeur met driedubbele 
ruit, uitneembaar

• Kerntemperatuur meter

• Lade met soft closing- systeem

p. 010
Ovens
De inbouwovens Panoramagic hebben 
ideale afmetingen voor elke ruimte en 
behoefte: 60 cm, 90 cm of 30’’ (76 cm).
Elegant en tegelijkertijd rationeel in het 
design, beschikken ze over technolo-
gieën op professioneel niveau, om 
steeds perfecte kookresultaten te ga-
randeren: van een snelle voorverwar-
ming Quick Start, tot de precieze tem-
peratuurregeling en de dampafvoer 
voor een min of meer vochtige berei-
ding. Het elektronische display touch 
TFT wordt geflankeerd door de grote 
draaiknop met geïntegreerde led, on-
miskenbare esthetische signatuur van 
de collectie Panoramagic.
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• Display 4,3” full touch

• Temperaturen van 30° tot 320° C

• Koude ovendeur met driedubbele 
ruit, uitneembaar

• Neerklapbaar grillrooster voor een 
volledige reiniging

• Knoppen met LED verlichting

• Deur met soft closing systeem

• Elektronische controle van de 
precieze temperatuur

• Quick start

• Dampafvoer

• Gelijkmatig garen

• Ventilatie tangentiële koeling en 
isolatie met hoge densiteit

→ SE

p. 002
En myt i det moderna köket som  
fortsätter genom tiden
Under det fantastiska 1960-talet lanse-
rade ILVE Panoramagic, en fristående 
modell med revolutionerade utseende 
för hemmaköket. Idag fortsätter tradi-
tionen av italiensk stil och teknik att fas-
cinera, nu i en samtida och uppdaterad 
form, med ett komplett utbud för att 
passa in i varje interiör. 

p. 008
Range cooker
Med en unik design som kombinerar de 
professionella kökens tekniska egen-
skaper med den italienska designkultu-
ren kommer Panoramagic range cooker 
i tre utföranden: 120 cm med gashäll 
och dubbla ugnar och 90 cm med 6 
brännare eller induktionshäll och den 
stora ugnen. Den slående och karaktä-
ristiska lutande kontrollpanelen med 
stora LED-belysta vred och det estetis-
ka och funktionella handtaget blir själv-
klara fokuspunkter. Utformningen av 
gasbrännarnas gjutjärnsgaller och vre-
dens röda positionsmarkering påmin-
ner om det hexagonala motivet i ILVEs 
logotyp.
• Gasbrännare Dual med effekt upp till 

5 kW som standard 

• Mässingsbrännare Total Black med 
nanoteknologisk avstötande 
ytbehandling 

• Högspecialiserade spishällar 

• Spishäll med gjutjärnsgaller 

• Bakgrundsbelyst vred LED

• En enkel kontroll av båda ugnarna

• Exakt elektronisk temperaturmätare

• Ugnslucka med mjukt 
stängningssystem

• 4,3-tumsdisplay full touch 

• Ångavledning 

• Kall ugnslucka med trippelt 
avtagbart glas

• Stektermometer 

• Fack med mjukt stängningssystem

p. 010
Ugnar
Panoramagic inbyggnadsugnar i opti-
merade storlekar och mått: bredd 60 
cm, 90 cm eller 30” (76 cm). Den unika, 
kraftfulla och rationella designen i kom-
bination med teknik på professionell 
nivå garanterar perfekt mat-lagnings-
resultat. Från Quick start till exakt tem-
peraturmätning, till ångavledning för en 

mer eller mindre fuktig tillagning. Den 
elektroniska TFT touchdisplayen och 
det stora vredet med integrerad LED 
belysning skapar Panoramagic-
kollektionens omisskännliga och este-
tiska signatur. 
• 4,3-tumsdisplay full touch 

• Temperatur mellan 30° och 320°C

• Kall ugnslucka med trippelt 
avtagbart glas

• Fällbart överelementg

• Bakgrundsbelyst vred LED

• Ugnslucka med mjukt 
stängningssystem

• Elektronisk exakt temperaturmätare

• Quick start

• Ångavledning

• Enhetlig tillagning

• Tangentiell kylventilation och 
högdensitetsisolering
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ILVE S.p.A

Via Antoniana 100 
35011 Campodarsego  
Padova – Italia

T. +39 049 9200990 
F. +39 049 9201010

www.ilve.it

I colori e i modelli visualizzati  
sono puramente indicativi  
e possono variare rispetto alla realtà. 

ILVE si riserva, inoltre, la possibilità  
di apportare ai propri prodotti  
modifiche, migliorie tecniche,  
annullamenti di articoli di fine serie  
che siano ritenuti opportuni,  
in qualsiasi momento e senza preavviso.

Colours and model shown are used  
for reference only and may look  
different in reality. 

ILVE reserves the right to modify  
its products, apply technical improvements  
or cancel end-of-series articles when  
deemed opportune and at any time,  
without prior notice.
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Studio Gianni Sabbadin
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